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Les pates Tivollier: du foie grasde canard
et des truffes du Périgord

Un succes toulousain de 1854 a 1914

Initiales AT (Auguste Tivollier), sculptées au fronton d'une des entrées de I'hotel aud3Blsaeelorraine, vers 1873.
Photo E.B. 2017
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Résumeé

En 1854, Auguste TivollimirllIlséinBoml | édlindoe
propriétaireexploitant d 6 u aférestaurant a Grenoble, il ouvre un établissement
compar able dans sa ville doéoadopti on. 1 re

particuliere, danke cadre de son caféstaurant la fabrication et la vente de patés, a partir

de deux ingrédientde luxe, produits localementek «Patés Tivollier», aux foies gras de
canards et aux truffes du P®rigord sont n®s
doéun h?tt dahs ledcentrdille aloes en pleine rénovation. Son fils Emmanuel lui
succéde dans les années 1880 et continue sur la voie du succes, grace a une utilisation
pertinente des techniques nouvelles comme les conserves, le froid industriel ou la publicité
dansl a pr es s e. manufactute ider pateselevientealois peu a peu autonome.

Léoexportation dans | e monde entier et | a pa
bien sdr, mais aussi aux Etalsis ou méme a Moscou, de$atés Tivolliee att est e d ¢
succ S qQqui se poursuit jusqud” la veille de

Ce mémoire montr&a réussitede cette entreprise, en précisant dans un premier temps les
termes de patés, de foies gras et de patés de foie gras, dans le comtext®deo | ut i on r
de la seconde moitié du XfXiecle. Dans un second temps, ce sont les deux hommes qui
dirigent cette aventure qui sont au ciur d
clés de lgrospérité Enfin, le succes commercialtlesar ge des p©O©t ®s f ai t
volet dece travall

Summary

Auguste Tivollier and his familysettled in Toulouse in 185€oming from Grenoble where

he owed and managed a restaurant, he opens a similar business in his adopted city. Under
his management, a very successful period ensues. Among the many goods offered to the
customers, paté aux foies gras de canards et auxfésifiu Périgordbecomes a favourite.

After building a very modern and luxurious hotel in the city centre, Auguste retires in 1979
and his son Emmanuel takes over. Thanks to a very good use of modern techniguees, suc
preserves, industrial cold andvetisements in the many newspapers available to the public,
thepatebusiness prospers. Exports cover the whole world and the patés are highly rewarded
exhibits in the many Internation@lirs, in Europe, in the United States, and even in Moscow.
The succes carries on until the eve of the First World War which puts an end to the
commercial growth of the Tivollier business.

This paper first shows what the wopdté entails, in the fast changing time of the19
century. The decisions made by both Auguste Bmmanuel are the keys to the success,
they are the core of the second part of this word. The last part of this paper tackles the
commercial success of this very spediallouse produce
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Historiographie

Léali mentation humaine nbest reprise col
depuis quelques d®cennies ° pei ne¢Ssieded e st
Pourtant, ce domaine est partie int®grante
temps. A | dar ti cl eDictiohnairm des scencesohistoriguésadnés s o n

Burguiéere note
En1782,PRNBE Wo. & [ S 3 NingHistoiRr@é lalzie ar&vée Hadzbréndals A (
jdzA SGFAG Sy NBFIEAGS dzyS Kraad2ANB RS t Sd
LI a ySdzF S t1 Fle2y R2RE ff @ YANRS WSHA

étonnamment moderne

En ce qui concerne | e sujet trait® ici,
de canards et aux truffes du Périgord de la maison Tivollier se situe en réalité a la rencontre
de plusieurs champs hisor i que s . Cela concerne ° |l a foi:s
| 6®t ude de | 6esprit doéoentreprise doAuguste
®conomi que dans | 6analyse du d®vel oppement
abordel es comportements alimentaires i entr
ment al i-&dRisr,e clééehsitst oi re des repr ®sentations
|l es repas, et donc | 6ali mentati oneconmgiment une

gue tous ces domaines ont doaill eurs parfoli

Ces diverses branches de | 6hi stoire ®vol

| 6hi storiographie, chacune par vesilas s ®p:

wn
o @

i ologie, | 0®conomie ou m°me | 6anthropol o

(@))

® S5 d O O

bj et du premier point de cette pr ®s ent

ntreprise. LOhi stoire s ocncipdlemeneesteqd bor d@é

o O

cerne |l es consommateur s, |l es chefs dobéent

O O o

(@}

st | daspect de | 6histoire des mentalit®s

! Burguiére AndréDictionnaire des sciences historiqué&esses Universitaires de France, Paris, 1986, p.7
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aliments, |l eurs manlieurre sp rd@p°atrraet icoonn sgoum m@&sa ie

partie de cette historiographie.

Lébentreprise est un sujet abord® par | e:
®conomique ° partir des ann®es 1960. Lo®cor
compte tenu dbébune part des boul eversements
en cause des modeéles qui fonctionnent judqtie, et débautre part,
particuliere de la croissance spectaculaire qui fait suite a la Seconde GomedialenSous
| 6i mpul si on de Il do®iceehanakep LAINT all es a@run ®es 1
®conomi que est i Last g@egpde® entrepridesd ¢t ilesirt developpement
deviennent alors des themes qui intéressent les chercheurs. Ainsl® 6 0, | 6 hi st or
Sédillot écrit: Peugeot, de la crinoline ala494 dans une s®rie do®dit.i
des grandes entreprises. Il y analyse | 6®vo

Le méme genre de travail est effectué par Patrick Fridensorges historiens
pr®curseurs dans | 0usayeaeHtisedes asmes Renaukt :898d 6 e n t
193¢9. Sur cette m°me p®riode, |l e Centlee de
pratique des hautes études a Paris, publie de 1958 a 1963, chez SEVPEN, une revue
semestrielle intituléélistoire des entrepriseDepuis 1992|&cole des Hautes Etudes en
Sciences SocialesEHESS di f f us e une revue trimaenstri el
Entreprises et Histoirerevue internationale qui publie en anglais ou en francaies«
articles sur | 6hi stoire des entreprises et
généralement inédit, des comptes rendus de theses, des nouvellesves, dehactualités,
un clin doéiil, une liste de livred»re-us, e

La plupart des grandes entreprises sont ainsi des themes de recherche pour les

historiens mais il estouvent beaucoupus difficile de trauver des ouvrages sur les petites

et moyennegntreprises, traitées individuellement, pgut r € ° cause des dif
aux sourcesken effet, d une part, |l eur dur ®e de vie est
groupes productifs mais ausdi 6 aeu tprar t , ) cause dobébune destr

archives lors de la cessation des activite€s historiens anglsaxons publient davantage

sur le sujet, en y intégrant toujours un aspect sociologique. Ainsi, Robert Wapshott, de

2 René SédillotPeugeotde la crinoline a la 404Plon, collection histoire des grandes entregw;i$aris, 1960.
SPat ri ck MHistoird den ssines Rendulb 182839,ed. du Seuil, Paris, 1972.

4 Centre de Recherches Historiques, Ecole des Hautes Etudes en Sciences Socit&sal@tue de France,
75244 Paris Cedex 1Bitp://entrepriseshistoire.ehess.fr/ineesarticles19921999/
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|l Guni ver sldte® dd i Yreef fMad | ett, de | 6universi
«Managing human resources in small and medium sized enterpaesggpreneurship and
the employement relationship, ouvrage qui centre | 6®tude ¢
et les relations humaines dans les petites et moyennes entreprises.
Mais, comme le précise André Burguiere dans son article Entreprises
[ QF 62y RIFYOS | OONHzS ST Ys Y55 RiSa & ENIEK ARESYES dR\K
I 00SaaArof Sa SadG ylFdadNBttSYSyld dzy T OGSdaN
amélioration, le grand effort de Bertrand Gilldés les années cinquante, pour

alimenter le fonds des archives économiques privées ailmvAs national€s

Il faut noter que | 6utilisation quasi sy
les recherches en histoire économique, davantage encore que dans les autres branches de
| 6hi stoire. La mise ° d i slspsompléstaiutliser cpnome r | e
EXCEL permet aux chercheurs de faire un travail sériel qui apporte des éclairages tres
i nt ®ressants sur | 06histoire ®conomique mai s
Quelles que soient la finesse des méthodes et la puiesda la machine avec
lesquelles nous traitons la matiére premiére, nous retrouvons cette matiére a la
d2NIAS RS fQ2NRAYI GSdANE I SO asSa Gl NBa S

L6histoire deeHedds derandparien padiculiersont deux autres
branchesdé 6 hi st oi re ®conomi que auxquelles ce s
toutefois dés le début du XPs§iecle, «sous la forme de répertoires des inventions et des

inventeur®» Ce domaine trouve néanmoins place dans la recherche historique récente.

Ainsi , Fran- oi s Ingfitatrd'études pdalitiqpedePan&Scidnees Pa) en

1953, agr ®g® dohi st oi r eCNRSen 1D6bmssistanapuis naadré ® d e
as s i s traversité de Nénterre s outi ent en mai 1969 sa th
«l 6Hi stoire de | 6exploitation dbéun grand r ®

de fer du Nord de 1846 a 1937

5> Robert Wapshott and Oliver MallettJanaging human resources in small and medsaired enterprises:
entrepreneurship and themployment relationshjgAbingdon (GB) [etc.], Routledge Taylor & Francis Group,
2016.

8 Archiviste et historien frangais, né28 mars1920a Pariset mort 1e30 novembrel 980

" Burguére André Dictionnaire des sciences historiqué&sesses Universitaires de France, Paris, 1986, p.254.
8 Entretiens avec Ernest Labrousse. Attes dda recherche en sciences socialsl. 3233, avril/juin 1980.
Paternalisme et maternagep. 111127.

9 Burguiére AndréDictionnaire des sciences historiquésesses Universitaires de France, Paris, 1986, p.649.
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Le systétme bancaiféfait®gal ement partie de ce vaste

ce dernier que travaille Hubert Boni n, pr o
presse, avec | b6arriv®e des rotatives dans |
technologique & par ricochetc 6 est toute | 6histoire soci al €
Dominique Kalifa historienfrangaiss p ®ci al i st e en particulier d
représentations axix € siécle et pendant le début dx®s i c | e, p Universéés s e u r
Paris 1 PanthéeSorbonneo 2 i | dirige | exixTsecle codirigeldad hi st o

Civilisation du journal. Histoire culturelle et littéraire de la pressexaxf siéclg en 2011
Loentr ®e, daln's dee tltdeh ibsrtamicrhee, par wunume i nnov

vision dynamique des faits sociaux et cultutéls.

Léhistoire social e, pui squoi l sbagit dor
1930,en | i ai son avec | a sociologie et | 6 ®c on
marquée par la katte des classes , consi d®r ®e comme | 6explic
hi storique par Mar x . Cette mani re dbéabor

nombieux travaux historiqgues en France pendant plusieurs décennies. Ernest Labrousse qui
travaille sur une histoire des groupes sociaux précise:alors
Mon «marxismel RS mMpouI OQSa$O0RgRNAGHANRSBRAdZ &
concret représentatif. € collectivités fondamentales, vivantes, conscientes,
pensantes. Il y a bien un pain des hommes. Mais plus encore, dans la réalité
guotidienne, un pain des classes, des groupes sociaux, des villes, des carpagnes
Ce modele est suivi par de nombréiistoriens comme Emmanuel Le Rbgdurie
avec «Paysans du Languedocen 1966. Dans cette mouvance, on trouve alors des ouvrages
comme « Observer les consommateurs, études de marché et de la consommation en
Allemagne, des années 1930 aux années %968 Christophe Conrall Toutefois, les

®conomi stes et |l es statisticiens so6int®ress

10 Hubert BoninLa banque et les banquiers en France du Moyen Age a nos jaumisse, 1992

11 Kalifa Dominique,La Civilisationdu journal. Histoire culturelle et littéraire de la presse an® siecle
Nouveau monde éditions, Paris, 2011

12Burguiere AndréDictionnaire des sciences historiqu&sesses Universitaires de France, Paris, 1986, p.652
13 Entretiens avec Ernest Labrousse. Attes de la recherche en sciences socidek 3233, avril/juin 1980.
Paternalisme et maternagep. 111127.

14 ConradChristoph, Observer les consommateugsudes de marché et histoire de la consommation en
Allemagne,des années 1930 aux années 1860Mouvement Socidl2004 (8 206), p.17-39 URL

: www.cairn.info/revude-mouvemenisocial20041-pagel7.htm DOI : 10.3917/Ims.206.0017
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publiele mode de vie des familles bourgedi¥edjetq ui couvr e ,deiI8&8 doun
jusqubdbaux amu®PebkOodOISPI,nal i t® de ne pas por
revenus qui sont le ptusouvent les sujets des étudess patés Tivollier sont consommeés
par cette bourgeoisie de la fin du Xi¥ecle compte tenudle leur cotirelativement élevé et
des ingréents qui les composenbDans la préface de amémeouvrage, JeaMarcel
Jeanneneyalors Ministre de I'Industrie et dGommerce, docteurendroit etagrégéde
sciences économiqugsrécise

La bourgeoisi effectue de fortes dépensedrés variées, qui commandent de

multiples activité productrices et, parcdj dzQ St f S sSSeadirigeaig,SelleOf |
AYTFtdSyOS LI N a2y SESYLE S RQldziNBa O2yaz

Parall | ement, |l a biographie historique,
profondes transformatiohs Jusquobdausd®blue, duoXKXque | 6hi s
gudaux grands hommes et aux ®v®nements, | es

et autres hommes de lettres. Ainsi, Jean Mdufamme de lettre et biographe, et Paul
Louvet, journaliste et biograpHepublient en 1929 a vie de VatéP, ce patissier, traiteur,
intendant, ma“ tre doéhttel de Nicolas Fouque
de la bouche.
Toutefois, des 1965, Ernest Labrousse, encore lui, annonce
[ QKA & (2 A NB t dBseophéts appafus GaNstousles temps, dans tous les
YAftASdzES LI NGASYd £ f QKA B ipssbrinditd.d 2 OA | f
a2dz@SYSyi az20Alf SiG KAZG2ANBE azdR IS aqQz
Ce nn@éanmdingjue dandes années 1980 que le genre biographique revient en
force chez | es historiens, cbest donc | 6act
scene. Dans un premier temps avec des biographiesginds hommes tel Patrick

Rambourg, historien et her cheur , professeur ° | 0univer s

15 Perrot, Margueritede mode de vie des familles bourgeajgasnand Colin, coll. Max Leclerc et Cie, Paris,
1961.

16 | evalloisAnne, Le retour de la biographie historiquehistoire et lapsychaalyse s'y rejoindraient
elles?, L'Homme et la socié#®/2002 (n° 146), pl27-140 URL : www.cairn.info/revud-hommeetla-
societe20024-pagel27.htm DOI : 10.3917/lhs.146.0127

17 Pseudonyme de Simone Léveque, épouse Louvet.

18 Ces qualificatifs sont ceux que précise la Bibliothéque nationale de France,
http://data.bnf.fr/12621883/paul_louvet/

19 Jean Moura et Paul Louvéia vie de VatelGallimard, Paris, 1929.

2L abrousse Ernest, 5hi st oi re sociale. Sources et m®thodes, co
Cloud (1516 mai 196%, PUF, 1967.
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Vatel ou la naissance de la gastronomie franca@ine1999'. CependantLe maitre des

saveurs, la vie de Maurice Escoffigrest publié par Michel Gall, en 2000, un journaliste et
auteur de roAaes kbdadodeas shatoit, led listotieas nmatteotr o
ensuite en avant des inconnus. Un des pionniers en la matiére est Alain Corble avec

monde retrouvé de luis-Francgois Pinagot, sur les traces d'un inconnu, :1886.11 y fait

revivre «un homme invisiblé®® =~ qui il donne unenmplnace da

homme du passé un villageois du XIXsiécle.

Dans le méme esprit, il existe une autre tecdacelle du besoin de réhabiliter
| 6hi stoire r®gionale ou | ocale, © |l aquelle
ont trés longtemps abandonné ce champ adebnos t or i ens, m®pri sant
« la petite histoire>. La viedes hommes et femmes laies grandes capitales, francaise ou
étrangeresqui ne sont pas e grands hommes mérite pourtant un travail de recherche
sérieux. En ce qui concerne Toulouse, le premier ouvrage relativement complet date de 1958,
codbestdece&huil i ppe Wol ff, alors titulaire doéul
du Mirail et trés impligué dans les activités culturelles locales puisque Mainteneur de
| 6Acad®mi e des Jeux f | or Histoire de Tdulousedadsidési e p | 1
éditions postérieures pour tenir compte des apports nouveadx. L6®di ti on de
devient alors un ouvrage collectif, Mi c hel
ToulouselLe-Mirail, fait partie des auteurs et en écritles chapgtegl 6 Ant i qui t ® et
Moy en “AdgNeuvelldhisteire de ToulouSeparaite n 200 2, sous | a di
autre professeur de | 6uni weécidistet dB sietla dedli r ai
Lumieres a Toulouse. La vision de la ville y est complétement différente de celles présentées
dans les ouvrages précédents. Les recherches plus récentes-Marde@tivier, ont en
particulier montré le dynamisme des petitesustdes toulousaines au cours du Xgiecle,
ce quidonne une nouvelle orientationausujetL 6 ent r epri se Tivollier
ce processusle petites entreprises dynamiques sujet localintéressedorénavantes
laboratoires de rechercheu i s q u 6 e n © QOgEEY de lal Fédérati distorique de

Midi-Pyrénéesa pour theme %oulouse, une métropole méridionaleLa recherche

21 patrick Rambourgt Dominique MichelVatel ou la naissance de la gastrononiaris, Fayard, 1999

22 Gall Michel, Le maitre des saveurs, la vie de Maurice Escoféiditions de FalloisParis, 2000.

23 Alain CorbinLe monde retrouvé de Lourancois Pinagot, sur les traces d'un inconnu, 1IB¥& [compte

rendu]Loriga SabinaAnnales. Histoire, Sciences Socialdanée 2002Volume 57 Numéro 1 pp. 246242

24 Wolff Philippe, Histoire de Toulouse Pr i vat, Toul o wpoeosdetedeséditonndans | dave
25 Taillefer Michel (Dir.),Nouvelle histoire de Toulouséditions Privat, Toulouse, 2002.
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universitaire,lesk abor at oi res et ®qui pLeBliratleeduCNRINi v er :

ont saisi la ball@u bond?® »

Méme si Jules Michelet entreprend dans les années 1870 un ouvrage, qui parait a titre
posthume en 1879, intitulée banquet’l es hi st oriens soéint®resse
al i mentaires. Dans un pr emi eque pa ke mipisdes | 6al i
famines du passén liaison avec les crises agricoles qui provoquent disettes et famines.
Cbest encore une nouvelle fois | o6influence
par la lutte des classes. Ainsi, en 1946, Jean Mépwublie dans la revudeopulation Les
crises de subsistance et | a?maanguesannéespns de |
tard, Marcel Reinhard éciites répercussions démographiques des crises de subsistance en
France au XVilisiécl¢®>. Cette forme dbéanalyse historigq
Marcel Lachiver publie aloiises années de misérea famine au temps de Grand ®dans
lequell 6i mportance de | 6ali mentation est mise ¢
Plusieurs hapitres entiers y sont consacrés par exemfagyaeuvoir, le pain, les pauvres

ou «le pain a bon marchs.

JearnJ acques H®ma r di npropasr de Pbw nuge histéira vda n t
| 6al i nmég ntaavtoiuoen que | 6hi st oicomeme daadonndie) &uk me nt a
ethnographes et aux géographes, voire aux statisticie@sla se réduit souvent a une
histoire de la consommation. En 1961 toutefoisCaihier des Annalesst consacré a ce

sujet, montrant ainsi quel«e quot i di en e setscieatifiques.ermhredn s | 6
Braudel qui r®dige | dintroduction g®n®r al e
«l 6hi stoire de | 6ali mentation se d®compose

26Suau Bernadette, Amalric JeRierre, Olivier @anMarc (éds.)Toulouse, une métropole méridionaldngt
siécles de vie urbainegctes du 58Congrés de la Fédération historique de MRgrénées, Presses de
| 6i mprimerie int®gr-ReMirdle2010,p@.ni versit® Toul ouse
27 Michelet JulesLe bamuet: papiers intimesCalman Levy, paris, 1879.

%®%Jean Meuvret, Les crises de s ubBopuatioaactobeesoveebre | a pop
1946

29 Marcel Reinhard, Les répercussions démographiques des crises de subsistances en France au XVllleme

si cl e, Comit® des travaux historiques et scientifi

81° congres, Roueftaen, 1956,Paris, 1956.

30 Marcel LachiverLes années de miseré famine au temps du Grand R&ayard, Paris, 1991.

31 JeanJacques Hemardinquer (dirD,our une hi st oi, Armandi@olin)Parss,197@eltt at i on
12.
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en tranches chronologiques de plus ou moins grandesépes» | |y fait | 6apc
livre du Polonais A. Maurizio, qui en 1926 montrel € i mmens e, | a mi
| 6effroyabl ement | ente ®volution de | a nour
|l oi ntaine ja.sqRidur nlolsd g loilum&dnh uatti de proc de
long et du domaine de la recherche historique. Dans les année& 29800 |, I 6al i men
est encore toutefois principal ement aborde
alimentaires, dans un contexte dedude la faim dans le monde. Ainsi, le theme principal

du deuxiémeCongrés national des historiens économistes fratigais octobre 1973st

| 6al i mentation des diverses classes social e
le sujet de la confénce donnée par Jacques Vedel de Touldeiddirail : « Biens nourris»

et «mal nourris» dans le Haut Languedoc aux X34t XVIIF siecles

Une étape importante est franchie par les historiens a la fin des années 1970 lorsque
JeanPierre Vernan et Mael Détienne publierita cuisine du sacrifice en pays gtédDes
historiens de grand renom utilisent alors les habitudes culinaires des populations pour étudier
une ®poque et wune <civilisation de | 0ANntiqu
toue | a soci ® ® grecque et ses relations ave
pour comprendre une société.
D s Ila fin des ann®es 1980, | 6al i ment at.
historiens. Ainsi Jeahouis Flandrin publie avec Bssino Montanari soilistoire de
| 6 al i n'g dansalaguetienil montre que les échanges culturels incluent ceux liés a
| 6al i mentation et que cette derni re contri
Au cours de la décennie 1990, Silvano Serventi rédiggrance histoire du foie
gras® Cet historien est sp®cialiste de | 06hist
culinaires en France et en Italie. En 1991, Georges Dubywéuie a préfacé, pour lui et
deux autres cauteurs,La gastronomie au Moyeage’, et il y précise que ce livre

«contribue © r®v®l er un Moyen Age tr s diff

32 JeanJacques Hemardinquer (diBpur une histoie d e | 6 a,lAimane €dling Rarisp197, 16.

33 Bartolomé Bennassatoseph GoyContribution a I'histoire de la consommation alimentaire du XIVe au
XlIXe siécleAnnales. Economies, Sociétés, CivilisatioAsnée 1975Volume 30 Numéro 2 pp. 402430

34 JeanPierre Vernan, Marcel Détienriea cuisine du sacrifice en pays gre®allimard, Bibliotheque des
histoires, Rris, 1979.

35 JeanLouis Flandrin, Massimo Montanari (difj,i st oi r e d e FdyabdaPaiispi896.t at i on
%6 Serventi Silvanol.a grande histoire du foie gra&lammarion, Paris, 1993

87 Odile redon, Frangoise Sabban, Silvano Serveatgastronomie aivloyen AgeStock, 1991, pages 6 et 13
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peu et dont nul maffinés U gyopite aussi que lep trdisi alteurfs sont s i
«des savants, des historiens de profesgionL es aut eur s, quant ~ eu
guohistoriens il sentemiselcdimaire ud sensmistoriquéls fone ur ¢
effectivement un travais ci ent i f i que, en d®pouill ant pl L
culinairesdes XIVetXVési cl es, originaires de France o
de | 6hi stoire exp@nroueneéalisaatleméntedlivefsesiresedtest r ®a l

De nombreux historiens 6 e mp a@arsede te themd?ar exempleen étudiant
| 6hi stoire doun produit gpa®gt® adwlhii esrnt domta eme e@
la thése de doctorat, soutenue &71, apout h me | 6 hi st oRrafesseud u b e a
dohi stoire moder nipublieeh Z085runélswire sacidleiet cdlterelle y o n ,
du virt® ot il montre le role de ce produit dans les liens sociaux, en politique ou dans toutes
|l es cat ®gories de | a po stoilead\inest insépatablerde ma r q
| 6hi stoire de | 0Eglise. Beaucoup plus r®cen
conf ®  ence an histoire contemporaine et S

soutient une thésdérés bien accuelllieintitulée RoquefortSociété : une entreprise agro

alimentaire en Aveyron (vers 184014) D6 aueanfme@ $ i | i sent | 6entr ®e
pour d®crypter | e registre ment al dodune so
Cdbest ainsi gue Madel eine Ferri res,-profe:
Marseille, publie en 2002 sdtistoire des peurs alimentaires du Moyénge ~ | 6aube
XX sigcle®. Cet ouvrage est r®®dit® en 2006, m
doapproche. Elle fait alors un t urehistaré doan

des sensibilités alimentas, les godts et les dégodts, la formation des godts et la construction

des cultures culinaires régionalésl | e pour suit ses recherches
des mentalit®s doun eAtabl®eniProvence 18495d .h auent e n
exemple de cette approche est illustré par le travail de Thomas Depecker, Anne Lhuissier et
Aurélie Maurice, qui publientLa juste mesure : une sociologie historigue des normes
alimentaired’, il s y pr ®ci sent suuldlong tenspdedagriesuredté un p

des réformes des pratiques alimentaires.

38 Garrier GilbertHistoire sociale et culturelle du viBordas Paris, 1995.

% Ferrieres Madeleind{istoire des peurs alimentaires du Moydage ~ | daube, dLOXXT mer si
historique, Paris, 2002.

40 Ferrieres MadeleineA table en Provence 1840 193@usée des arts, Toulon, 2014.

4l Thomas Depecker, Anne Lhuissier et Aurélie Maurlce,juste mesure : une sociologie historique des

normes alimentairedgkennes, Presses universitaires de Rennes, 2013.
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Dans cette m° me ielativeménerécenes ell d hei sdteoilréehi st
mentalitésF | or ent Quel |l i er, historien, ma tre de
a Tours, titulaie de la chaire CNRS Hi st oire de | 6alimentatio
publie en 2013Gour mandi se, hi st 6% Qete étddd sun une BOUe® c a |
période, du Moyen Age & nos joursontre les différentes approches de cette notion,
| 6i nf lluebglei e cat hol i que et du Protestant.i
crit res actuels dbéest h®t i gcu €e gaittaitdplus au g n e
moins, devenu un péché mignon redevient un péché capital. Les patés Tivolliert produi

extrémemengourmand, trouvent bien leur place dans cette approche.

Cbodest ai nechegmuehel ahi storiqgue dans l e d

officiellement reconnue comme champ a part entiere, en France, avec la création dans les

ann®es 2 @aetalinbritatioR ,¢ ©~ | 6uni yRearbxil ta® sFr anr-oair ss .
programme unique en France dans lequel de nombreuses unités de recherche sont
impliquées . Son directeur, Bruno Lauri oux, nor
dohistoiret mPhla®y®@l e mi ssion de | duniversi
précise «Cbest wune structure soupl e, un i nstrum

synergie des recherches réalisées dans des laboratoires, des formations et d€s»projets
Luniversit® d®cide donc doéen faire un de s
A | 6®tr aCGlaffimr ,deKyréiuni ver sit® de Boston et
| 6al i mentati on est iociter ddés amlgsespsuriledesnpsiong etag u i |
travers des espaces g®ographiqgues tr s | arg

qui doit encourager des projets pluridisciplinaires et qui doit permettre de développer de

nouveau ouflils doéanal yse
En20&¢, Al ain Drouard, agr®g® dohistoire,
au CNRS, se sp®cialise dans | 6histoire et |

Histoire des cuisiniers en France, XbXX® siécled®, il montre que ces deux dames sont

42Quellier FlorentGour mandi se, hi st Aimana Cdig paris, 20l 8c h® capital,
“http://www.lanouvellerepublique.fr/Indret
Loiire/Actualite/Education/n/Contenus/Articles/2017/03/01/Teemgpole-positionsurl-alimentation

3018156

44 Claflin Kyri et Scholliers PeteiWriting food history, a global perspectivBerg publishers, Nework,

2012.

45 Drouard Alain Histoire des cuisiniers en France, XIXX€siécles CNRS éditions, Paris, 2004.
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intimement liés et désormais doivent correspondre a une nouvelle approche, beaucoup plus

globale, des sujets historiques.

Claude Lévi Strauss, péere du structuralisme francais, en publiant eih.d @64 et
le cuit', le premier tome de ses Mytbgiques, montre que la cuisson des aliments
correspond au passage de | 6homme de | a nat
interdisciplinaires et | 6historiographie de
rapprochantde champscomre | a soci ol ogi e, | 6antixdepol ogi
de | 6ensemble des sciences social es. De m°

i nvari abl ement tant une approche internatio

Ces diverses approcheésst or i ographi gues permettent d
patés de foies gras de canard et aux truffes du Périgord de la Maison Tivollier & Toulouse,
sous plusieurs angl es, | 6al i mentation ®tant
part entiereincluant, a la fois, une forte dimension sociale, culturelle et non simplement

économique.

51 ya fQS@2tdairzy RS&E O2YLERNLISYSyida A
SO2y2YAljdST f QKAZG2ANDB a20A1 S8 SiG f QKAAI

historique a pour tache précise de rendre compte de ces croisefhents

46 Claude Levé Strauske cru et le cuitMythologiques, tomme 1, Plon, Paris 1964.
47 Jacques Le Goff (dir.La nouvelle histoireChapi tre Loéanthropologie histor
Editions complexe, Bruxelles, 2006, p.148.
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Introduction

Et pour méler toutes les joies
Commande, 0 guerriere jalouse,
La fine terrine de foies

Gras, chez Tivollier de Toulotfse

Ainsi écrit Théodore de Banville (182891), poete romantique parisien,
dramatur ge, critique dramati que, ami de B
Rimbaud et de Victor Hugo, figure influente du monde littéraire. Dans une ode écrite en
1889, certes extrémement coquine, il vante ainsi laggtie certains gatés Tivollier», de
Toulouse. Cette strophe particuliere est, entre gutapportée par Frédéric Duhart dans son
ouvrageDe confits en foies gras, une histoire des oies et des canards-duessfd.

Déja, quelque vingt ans plustéf e st dans une parodie dobéur
Fillesde Marbré®, que | 6on: peut entendre

é .

al NA2 (I tjddm@? A YSa

Patés Tivollie? friture,

Vins fins et punch a gogo,

vdzS G0Q2FFNBYy iz t fQ9Y02dzOKdzNB
Tous les flambards du Cant

é

Quel ques ann®es pl us -méneesé&rivaindrangasst(1868ndr ®
1951) , prix Nobel de |l itt®rature en 1947,

48 de BanvilleThéodore, Mardi Gras», 1889,Sonnailles et clochette€harpentier, Paris 1890. Voir poéme
complet en annexe® 1.

4% Duhart FrédéricDe confits en foies gras, une histoire des oies et des canards ¢husstElkar, Terre et
gens, Andoain, Gipuzkoa, Espagne, 2009.

50| es filles de marbredrame a cing actes, mélé de chant, de Théodore Barriére et Lambert Thiboust, 1853.
51 Publié dans le jarnalLe Casing du vendredi 17 décembre 1869, texte de Joseph Prudhomme pére.
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Anglo-normandes, sollicite le 11 ao(t 1907, son ami Eugéne Répattr se faire envay
«une belle terrine de foie gras Tivollier (ou deux moyennes) qui serait la trés bierr¥enue
A fin ao(t de cette méme année, il poursuit cette correspondance enxdks@anaat t endai s

déavoir re-u |le pOt® Tiveaél»i er pour to6®crir

Qu 6-eesdbnc que ce paté Tivollier», de Toulouse, dont la réputation atteint les
cercles littéraires parisiens a la Beflp o q u e , gui est partie int®
| 6on se fait envoyer pour ne2 Cdgutstaeu® riileine

si cle qudil faut remonter pour d®couvrir |

Cbest en effet en avril 1853 que d®marr e
Toul ouse doéAugust e Tirevde Grenokdermais I€&eaechkrelesn i e r
actuelles ne permettent pas de connaitre les causes exactes de ce départ. La sélection de
Toulouse comme lien de destination semble toutefois étre un second choix car il réside a
Marseille quégue temps avant de venir emnageret investir a Toulouse. Les courriers de
mars 1853 sont en effet, rédigés depuis la cité phocéenne. Rikksenpportunités que
peut lui offrir la capitale du Su@uest de la Franc& Ambroise Godoffre écrit a ce sujet
[F 1 FdziS DLINZYgnp NRUIBNIG SYSYyd AyRdza i NRSE =
i dzQ2y & NByYyO2yiGNB 1jdzStljdzSa Y ydzFl Oh dzNB a
principalement sur les vins et les céréales, sur les diverses denrées employées a la
Yy 2 dzZNNR (0 dzNBE RS  Q Ka2temeérs vdisk® vielindn® chdrcBer 4 R S
¢2dzZ 2dza S OSYGNB RQIFLIINRGAAAZ2YYSYSYy(d 6 XU
centre de tout le bassin solse NBY SSy o6Xu 0QSaid RIFya OSi
NBYRSYG fSa&a YAftfASNER RQl OKkads&dnpditantesizac 2 vy
pour que les frais de voyage ne soient pas pris en considération.
0 X0
/ SGGS FTFFEdzSyO0S RQSGNIYISNE t ¢2dAf 2dza Sz
AFNYyAazy S RQdzy LISNB2YYySt RQSYLX 2@8S4
extraordinaire @ Ks 1St & 3IF NYyA&AX NBAGEFdzNI yaGds F dzo SN
i dzQ2y & SNB Y| NJj dzS o

2Eug ne Rouart est alors maire de Castelnau dOEstr et
posseéde une propriété, Gide et Rouart se connaissent depuis 1893.

53 Gide André, Rouart Eugen€orrespondance, tome Il 190®36 édition présentée par David H. Walker,

Presses universitaires de Lyon, Lyon, 2006.

54 Godoffre Amboise, avocafinnuaire statistigue du département de Ha@tronne Librairie centrale, rue

St Rome, Toulouse, 1855, pp. 105 et 107.
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Profitant alors de son exp®r irestaucagtpugr enob
il exerce déja la profession de limonadieAuguste Tivollierouvre un établissemeit
| 6angl e de | a Place du Capitole et de | a r
centreville. Il y exercea nouveala mémeprofession, activité sous laquelle il apparait dans
les annuaires de la Hau@aronne dés 1854. Des les premiamsées il y vendentre autrg
des patés aux foies gras de canards et aux truffes du Périgord dont le succes apparait comme
i mm®di at . Les affaires se d®veloppent et i |
Jean et Emmanuel en 1879, entrepgse 6 Emma n u e | reprend seul
production et la vente des patés deviennent par la suite une activité autonome et prospeére.
La Premi re Guerre mondiale met mal heur eu
commerciale de cette affaire. Emmanuelum en 1916, son gendre Baurier, déja impliqué
dans | 6entr epr i s,duisdcegoaimas saasuéussite comparathle e, 2«
1925 on cesse de trouver des archives sur les Padiier.*¢ L6 ®chec el at i f
g®n ®r at i o nurdhdsametstruetyer familiae est un événement malheureusement

assez fréquent mais qui sort du cadre de cette®tude

L6®t ude du succ s de ces pOt ®s, qui sO0®
Empire puis duranles premiéres décennies de IIEf République en France, permet
déaborder plusieurs aspects de |l a science h

! sbagit bi en s %histoirel éau celee dgs parsbnnages peue mi
connus, simples acteurs locaux. Auguste puis Emmanuel Tivollier sont des hommes de leur
époque, de | eur r®gion dbébadoption, ayant sur
autocentrée. lls sont toutefois concernés et impliqgués dans les affaires du monde. Auguste
participe, par exempl e, | 6 avwingragagaesondu Ca

courrier du 8 octobre 1858 a Ferdinand de Lesseps, a qui il envoie une souscription

é Je vous remercie Monsieur d'avoir penseé a ceux qui les premiers se sont associés
a votre grande entreprise et si dans la mesure de nos forces pécuniaires notre
LI NOAOALI GA2Yy Sald RS LSdz RUAYLEZNIIyOS: y

%5 Selon acte de naissance de son fils Emmanuel le 8 évrier 1848,
http://www.culture.gouv.fr/LH/LH268/PG/FRDAFAN83_0OL2611010V009.htm

%Blagui ere Henri, Direct eur -@aeosnesaeertissemers du fodds Aivoltien i ves
1961.

57 Bughin Christiane,Colot Olivier, FinetAlain, « Entreprises familiales et gouvernance cognitive : quelle
transmission », Management & Avenji7/2010 (n° 37)p.14-33.URL :http://www.cairn.info/revue
managemenretavenir2010-7-pagel4.htm
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sont acquis auF 2 Y RIF 0 SdzNJ RS  Udzdz&NB dzy A BSNBER S

réalisation 58

La famille a aussi des investissements en Algérie, département francais depuis 1848.
Ell e est propri®taire doune maison de rappo
a encaisser les loyets Cette maison est achetée GRD francs en 1870 par Auguste

Tivollier et doéi mportants travaux Yy sont r @

lsbagit aussi dobébune histoire S®iecte,celeni que,
ddbun succ siencandnenler cdédbnbsucc s |l ocal, dan:
développer Idibéralisme cel |l e déune p®riode particuli
audacieux qui font fortune. Cbest | 6histoir
une structte encore trés courante a cette époque malgrviscéesiu capitalisme et la
création des sociétés anonymes qui apparaissent dans le Code de commerce francais des
1807.

Cbest ®gal ement une partie de | 6lmes,st oi r e
une nouvelle catégorige populationla bourgeoisie urbaine, avec des nouveaux modes de

vie et de nouveaux modes de consommation. Cette bourgeoisie urbaine devient la clientéle

des poO©t ®s Tivollier pour | aquvedilree ldee clowxte ,
pas un obstacle.

On aborde aussi un pan dohistoire | ocale
paysage urbain toulousain par | a construct.

mut ati on ar chit euw acheteads produitsd lBaaux,eui poaaa norh de laq
ville de Toulouse et le nom de Tivollier bien-dela du cercle régional.

De plus, | 6hi stoire des techniques, cel
transports transatlantiques, de la conservatamle froid, de la presse, sont toutes assez
directement liées au succes de produit étuldipaté aux foies gras de canards et aux truffes
du P®rigord. Lout i |alosr@dentes est imtlissociaklesde la e2ushita o | 0 ¢
de cé¢ aliment Elles font donc partie des thémes abordés dans ce travail.

Enfin, | 6®t ude doéun produi't de consomma
autourdecenetss e pl ace dans une branche de | 6hi st ¢

8 ADHG, cote 8J 5, copies de lettres de mars 1853 a décembre 1889, f° 1
59 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres de mars 1905 a novéebBef°189.
80 ADHG, cote 8J 160, f° 73, lettre du 3 avril 1881.
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l i gne dobéune r&senelde laisaence lssosqaezqui voit se rapprocher des
domai nes qui sont auparavant rel ati vement
mentalit®s, cette branche r®cente de | 6hi st
en effet, de nokelles entréepourl 6 ®t ude des soci ®t ®s pass®es
Tousces@®@c | at s »@cduvrenteoréatit€une aventure humaine, une science
qgui est i ncl ukdumanithsdres | I6@®®towgdieadbiardei g Wedt ucdbee st
globak des hommes, dont | 6histoire dite ®v®ne
des grands hommes et dsis dlad.aiCdlea ,desWi®kd mti g

hi storiqgue, champ qui pl ace | 0hemems. au ciur

Le produit, au centre de ce travail , c©0c¢
a base de viande, enrobée de pate a pain, cuite au four. Cette définition est attestée des le
MoyenAge dans plusieurs receftes t an't en Fr descagteurg Wldbae n | t a
Gastronomie au MoyeAge qui placent dans le méme chapitre les patés, les tourtes et les
tartes, précisent toutefois qudacdégustation des patés meénageait quelquefois bien des
surprises, car la pate ne cachait pas que des hachis mpelleypouvait parfois travestir
des bétes ou dggeces entieres non désossédB.our eux, | 6denrleorileage de
déune enceinte d®fendant %»es pr®cieux sucs

Léant hropol ogue hohescheur & dau faculté €es sseiences a n t

gastronomiques de Mondragon (Pays Basque espagnol), Frédéric Duhart précise aussi que

Au XVltisiécle, le paté restait une préparation culinaire des plus prestigieuses.
Plusieus facteurs convergeaient vraisemblablement vers ce maintien au sommet de

la hiérarchie gourmandé &1 LI NFI AGS NBFfAalFGA2y NBLR
faire complexe, son habile composition provoquait de riches compositions de
saveurs et de tegtzNB &> I OdzA aaz2y RSa OKFANR t f¢
autorisait une concentration def«cQSa @ S8 [t AYSy (G a -8 dzQAf O
RANBE I NBFEAAlF(GS 2yl RONIYY RS G ddxiakded IR 31zSt
permettait de surprence, voire méme de jouer en masquant les aliments

contenus®s,

61 Redon Odile, Sabban Francoise, Servanti Sylvaad;astronomie au Moyefge, 150 recettes de France
et d 6StotkaMbyereAge, 1991.

62 Qp.cit, p. 191.

63 Duhart FrédéricDe confits en foies gras, une histoire des oies et des canards -duasicElkar, Terre et
gens, Adoain, Gipuzkoa, Espagne, 2009, p. 310.
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Cependant, le produit de base de la recette paté Tivolliere , nodoest pas
guel conque m®l ange de viande, ce nobdest pas
pas une mixture ordiai r e, cherchant ~ masquer un prod
ce produit noble qui a déja une trés longue histoire. En @éetir ficatumplus exactement
le «foie dO aux figues est déja un mets apprécié des Romains'aietle avant J.GCC 6 e s t
ce que rapporte le poéte Horace en décrivant un b&fAde@t la suite, ce produit continue,
certes, a exister, en particulier dans les communautésStivesis ne connait une réelle
gl oi r e qu 6%siecle quartd la proddation ¥evais ariu Nouveau Monde, plus
exactement de | 6actuel Me xi que, en Europe
animale.

Le Dictionnaire historique de la langue francaise fait remonter le terme précis de

foie gras, en fran-ais, qudé” 1690, date ° |
en dehors des foies de volailles classique:
XVIesiéclé®, que des maites queux francais «invententé | 6 appel | appiron f o

les distinguer des simples foies de volaiked faut toutefois attendre I€"Juillet 1991 pour

que les pays membres de la Communauté européenne adoptent une définition précise du foie
gras cru, stipulant un poids minimum de 250
pr®cise | es appellations | ®gales en France.
gras se doit dolLedtaxtes frdneais ddirlssegtraindfdimraes qualités

pour les produits mis en vefite

Foie gras entier maximum deux morceaux issus de deux foies différents
Foie gras: assemblage de morceaux de foies différgnts

Bloc de foie gras plusieurs foies émulsionnés, garantissant un godt
homogene

Bloc de foie gras avec morceausréme de foies gras avec morceaux ajoutés
apres le mixage

Mousse de foie grasemulsion de foie gras et d'un corps gras
Parfait de foie gras contenant au moins 756 de foie gras
Paté de foie grascontenant au moins 5@ de foie gras

64 Servanti Sylvanadl,.a grande histoire du foie graglammaion, Paris, 1993, p. 69.

8 QOp. cit p. 13.

66 Op. cit.p. 13.

Décret n°93-999 du 9 aolt 1993 relatif aux préparations a base de foie gras,
http://www.economie.gouv.fr/dgccrf/Publications/Ficheatique/Foiegras?language=fr
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La n®cessit® de ces pr®cisons | ®gal es m
fortiori au cours du XIXsiécle, les appellations sont souvent des plus fantaisistes et peuvent
étre souvent trompeuses, quelquetissi locales. Il est donc alors difficile de savémns
de nombreux cas, quelle est la composition exacte des produits présentés et surtout quelle
est la part de foies gras contenue dans un péaté. Cela expliqgue aussi la grande diversité de
recettes quelon trouve sous | a m°me appellation.
producteurs du XIXsiecle doivent établir une relation de confiance avec leurs clients, en
particulier en garantissant la régularité des qualités de leurs fabrications, que les

consommaters doivent pouvoir identifier sans équivoque.

Auguste Tivollier,en ce qui concerne ce syjetprend donc les bases de préparations
déja existantes au milieu du XiXsiécle et il ls transforme en un produit vendu dans le
monde entier en juxtagant son nom a des termes alors mal définis, tant celui de paté que
celui de foie gras. Quelles évolutions permettent ce sic€@si sont ces hommes qui
parviennent a faire connaitre un produit si particuliedela de sa région de production,
Toulouse, au-dela méme des frontiéres francais@s Quelles modalités de fabrication
mettentils en place pour garantir la régularité de la qualité du pr@ddamment informent

ils leurs clients de cette quali?éQuel contexte permet une telle réussite ?

C 6 edans le bouillonnement économique, social et technifugien sir politique

de la seconde moitié du XPq u i touche toute | 6Europe que
atteint bi en s %r Toul o umsgandqvilldgé®nniais sui sep | u's
trarsforme aussi rapidement. La population évolue vite, tant par une croissance numerique
i mportante que structur el | eadgoriessoa@alee tes| 6app
technologies | es plus r®centes sdodliersaital | ent
donc y trouver un contexte et des circonst
réussir dans une entreprise alimentaire de luxe, a partir du foie gras, un produit alors tres
bien maitrisé dans la région. En effet, selon Sylvano &grva

t 2dzNJ £ QSaaSYyiGASts h8SadXS28NI RdzEINBBARNE Y

et les canards est une tradition depuis des siécles. Au temps de Henri IV, les

83\olf Philippe,Histoire de ToulouseRrivat, Toulouse, 1974, chapitre XI par J. Godechot.

E. Boussié Patés Tivollier M2 23/176



& LIS OA | fskdléBsiet cBfitesid& Gascogne, Quercy et Périgord étaient déja
ISy2YYSSa 2dza% dzQSy 9aLld Iy S

Cette étude se propose donc de mor
comment , Topartior o«
simple a produire, connu depuis tr
|l ongt emps, | e foie
homme, Auguste Tivolliempuis celle de sot
fils Emmanuel, permegnt de développer |
production et | a Ve

« Paté Tivolliers.
Pot de paté, Lauginie, Musée La@pa, Chartres, détail

Ce pate il faut le rappeler, célébré par les gastronomes gdétes, est apprécié largement
en France, en Europe et m°me jusquben Am®ri
do®t udi er quelles transformations social es

changements durables se mettent en place.

Les sources qui permettent défléchir et de présenter les divers points de ce
mémoire sont principalement de deux ordres.
D6bune part | es annuai r-6aonnd qui fduossentdes s e et
i nf or mateinorn g osninre Mmednt | ocal dans .Dispapiblesl | 6en
sur toute la période ils présentent toutefois earéainedifficulté de traitement, en effet, les
i nformations quéils contiennent sont cell es
pages. Leur d®poui | | e meung visipre tresnmteressarfeadesno i n s
évolutions qui touchent Toulouse. Ce sont de véritables
Dictionnaire(s) des adresses de MM les Neégociants, Commercants,
Industriels, etc., de la ville de Toulouse, rangés par corps d'Etat et par lettres
alphabétique¥.
On y trouve ®gal e mbisioire de ka vilteasansi quedesairdoprationss d e

sur le contexte national et international.

89Serventi Silvanol.a grande histoire du foie gra&lammarion, Paris, 1993, pa 16.

"%Brémond Alphonse Annuaire général de la Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et
commercialImprimerie Troyes Ouvriers Réunis, Irpb., Editeurs, rue Saint Pantaléon, 5.Toulouse, 1856
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D6bautre part, l e fonds Tivollier, fonds
départementales de la Hau@aronng ADHG), qui donne accés a dineuf metres linéaires
de documents produits par les diverses activités de la maison Tivollier pendant la période
étudiée. La aussi bien sdr il faut tenir compte de plusieurs difficultés. Ce sont des archives
émises par cette deuentreprise, ce qui ne fourrdboncqu 6 un s e ul point d
situation. Ce sont des documents commerciaux ne donnant aucune indication sur les
motivations, modes de pens®e ou sentiments
des documentsogie, dans | e c adr,afaire des choixy@ésuitentde de M
sélections en forme de sondagesmi toutes les informations disponibles.

Pour compléter cela, une quantité importante de journaux ou livres publiés pendant
| a p®r i od eate®ctes dbux®airces héa abondamnesnseignements. Livres de
recettes, publications locales ou nationales, comptes rendus des diverses expositions

universelles, annuaires divers etc. snsiutilisés pour mieux connaitre les Patés Tivollier.

Pour pr ®senter c¢clairement | a situation d
est nécessaire, dans un premier temps, de savoir ce que recouvrent exactement les
appellations de patés, de foie gras, de patés de foie gras au cours de la secand@ moiti
XIX ¢ siécle. Pourquoi la truffe-telle alors tant de succé® Il faut chercher a savoir
comment le foie gras est consommeé, utilisé dans des préparations culinaires et dans des patés
en particulier. Quelles recettes sont alors proposées aux cEHDNIEUX cuisiniéres ? La
premi re partie de ce travail se propose (
d &bord ce que recouvrent exactement les divers termes utpigigsce que les Toulousains

recherchent quand ils achétent des patés Tévadt enfin, quels changements permettent

cette nouvelle consommation tant sur ©pl ace
Dans un second temps, ce sont | es d®ci si
|l esquell es se centre | a pr®sentation des
| 6entreprise au cours de | a p®ri odspttaetst en
technique qubé®conomique ou soci al gui se ma

etaussiceluides actions décidées par deux hommes possédant des compétences certaines et
une volonté de réussir en utilisant au mieux les techniqgues nesivélks contraintes

ext ®ri eures qui p sent sur | 6entreprise p
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technologies industrielles récentes et en pleine évolution peuvent étre adb@ptéagtées
pour faire pr begléveloppemant desédiasped égdletmént étre utilisé

pour faire connaitre le nom de Tivollier et de sa production.

Enfin, le succés certain des patés Tivolleerpour preuveune implantation
commerciale tr s ®t en dfaiequi se@ansnieteagrio ddapt an ¢
aux technologies du XIXsiecle. Certes, itonviert aussid éudier les difficultés qui se
pr ®sentent, en particulier au regard de | a
générations. Toutefois, la réussiteontestablale cet étabisement toulousain entre 1854
et 1914 peut étre observadraverdes ventes et la réputation des péatés Tivollier bien au
del ™ du cadre | ocal ou r ®gional . -Usentrepr
partout en Europe.glietutepulsesdd®mmanarb udSs
client 1|e, solvabl e, fid | e, vari ®e et n c

commercial.

Auguste Tivollier, par Marius Engalieres, 1850. Musée du Vieux Toulouse, inv.61.2.1
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1 Pates foie gras, pats de foie gras?

Josephravre (18491903) apprenticuisiner puis chetuisinier, dirige, durant une
grande partie de sa vides maisons prestigiesse ans t oute | 6 Europe, t
| es sai sons da hpeuthiesiscongacréet livers 8l 0 ®auxde des sc
physigqgues et natureldiessi’ d wWAEmiBO@ @ aieian t®u rde
avertissement au lecteur de son ouvr&@getionnaire universel de cuisine pratique et

déhygi ne:alimentaire

Frappé du nombreonsidérable de termes et de noms fantaisistes donnés aux
aliments composés, sur les cartes du restaurant et sur les menus de la salle a
YIYy3ISNE RSLMzza f2y3asSyLa 2QF A LISYas | dxQc
O2YLINByY I yid f QSievaxhiriddulhare ét @K prdpicged &b S

aliments naturels et composés, serait un ouvrage des plus utiles a la Société.

Il semble donc indispensable, dans un premier temps de défimme le préconise
cet auteurles divers termes utilisepour ®t udi er | es-ceOgq®éuii /ol
gras et c o fameen cuisine @XilX isiécie @ue recouvre le terme de paté
La truffe estelle toujours présenteComment consomraeon ces aliments a cette épogue
Quelles sont lesiconstances qui permettednia maison Tivollier dées produireet de les
vendreavec succe® Cette premiere partie tente donc de répondre a toutes ces interrogations
et de présenter le cadre qui permet a une entreprise toulousaine de reuksisdahsi me nt at i

de luxe.

"t Favre JosephDictionnaire universel dec ui si ne prati gue eEdtod dduyelej ne al
Omnibus, Paris, 2006.
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11D 6 a n csaveirmrfar e présents en region toulousam

Le foie gras et la truffe sont desogduits simples maides aliments qui doivent étre
travaillés pour donner naissance a un produit plus sophistiquéjuxete concejan trés
ancienne le paté aux foies gras de eads et aux truffe du Périgord de chez Tivollier, &

Toulouse.

11 1Le foie gras, un mets appréciélepuis longtemps maigque
| 6on red®couvr e

Spécialité du Suduest de la France, le foie gras est unsnaéicat, apprécié de
nombreux connaisseurs gourmets et gastronoR&s ul t ant d-edigraer ady&y n e
alimentation forcée des oies ou des canards, la production du foiesjtase activité
exercée en région toulousaine par de trés nombreux fernue plutét méme par des
fermiéres, car le soin des volailles est une spécialité féminine dans les fermes sie{é&X
Ce savoitfaire a des origines trés anciennes puisgumvagele ces volatilea une histoire
de plus de quatre mille ameémesc 6 est pri nci pal emmenmpourlpuour | e
foeque | 6on engr adle saparda. [Ew effet, cdasedativenert facile a
produire sertle produit de bas& la conservation des aliments. La consommation du foie

gras luimémecomme me matiere appréciée des gournmeast plus récente.

1 11 1lLe foie gras un succesn région toulousaine

Le SudOuest de la France devigp¢u a peua partir du XV¥ siécle,un terrain
favorablea la production du foie grasn particuliegrécel 6 ut i | i sati on, de | 6
une race de taillemposante de dix a douze kilogt«néme de fournir des foies de un kilo et

plus et une quantité impressionnante de viande et de graisse pour le saloir et {&confit

2 Serventi Silvanol.a grande histoire du foie graglammarion, Paris, 1993, p. 16.
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Le département du Gedevient
un lieu de production privilégié ¢
de plus, le train qui relie Samati
a Toulousea partir des année
1860 favorise la présence ¢
nombreuxacheteurs venus de

grande ville ou le déplaceme

vers Toulouse des marchanc

A l'intérieur du train menant de Toulouse a Samatan (photo extrait . .
Samatan d'hier a aujourd'hui de R. Daubriac) productrlces de foies gras.

Dans un courrier du 18 novembre 1871, Auguste Tivollier achéte des foies par

| 6i nter m®di ai re de Madame Fr hprécisei se Bart he,
Mon ami Monsieur Condate, votre magiéQl R2Yyy S @20GNB | RNBa &
f QSt 238 RBS 020 NB2 ALINR o2y Yy s (GSGS LR dz2NI 92 dza
AdzNJ G2 0GNB Y NDKS S f SdzNJ SYGANRYYSYSy o
OS ljdzQAf & | RS LXdza o6Sldz SG RS LJX dza TNI
je vous prie me faire eenvoi de 40 a 50 foi€s.

Auguste Tivollier sait donc profiter dee solide savoifaire localpour trouver la matiére

premiere de ses pateés.

Cependant, le gavagles canards doEBmmanuelTivollier achete les foieposedes
problémespris en considératioa u  p |l us haut aumnébut dlXXsiatle.Enl 6 Et at
effet, autourde 191@1 mi ni st r e dre® med asgoriinct Rlrteusidee | uic et

note* demande’ Emmanuel Tivollier dbéexpliqguer cor
canards.
AlexandreDu mas quant ° | ui, bon mangeur au de

Grand dictionnaire de cuisin@yrécise:
[ S F2AS RQdzyS 2AS a2dzYAdaS Il dz G4NFXAGSYSyl
{ 0N} 802dzNEHB | NNA PGS t s (NB qoematijrelzQdur eRA E 2 dz
I NNAGSNI £ 2y &2dzvySid O0Sa FyAYldzE t RSA

déployés sur les premiers chrétiefs.

3 ADHG 8J 10, copies de lettres, courrier du 18 novembre 1871 a Madame Batthe, f°

Voirannexen°2 Note de Tivollier ~ la suite doune demande
oies et des canards, non datée mais trouvée dans un registre de 1910.

7S Dumas AlexandreGrand dictionnaire de cuisined. Alphonse Lemerre, Psyil873, p. 567
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k125701k/f5.item.r=foie%20gras
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Le gavage n®cessaire °~ | o6obtention dobéun fo
certains, au XlXsiecle.

Dans saréponfeau mi ni st re agpe boOoagoi ¢ uldt®crré,t
donn®e pour ,ldatdaregie & iplsssngaontantetsemble étre la régularité des
horaires, le chef cuisiniele chez Tivollieprécise que les marchés de Samdgagmes ou
Gimont sont ceux qui fournissent les oisons de race gascartoas les autres marchés.

Dans cette méme note il déplore toutefois qlee race est tous les jours plus mélangée

En effet, | 60ie de Toul canaeluefacite a plever. llIfautpeu r
noter que es marchés sont tous situés dans des agglomérations a moins de 55 kilometres de
Toulouse eloncd 6un acc scommeodeat i vement

Léabondance des f oiionaux faddite ausbiegandement ¢ h ® s
| approvi si onn ®e@us,tles mbmbretisesulipnesude ehemin de fer qui se
mettent en place au cours de la seconde moitié d6 si&lerendent beaucoup plus aisés
les échanges et le transport des proffudso mme | e montr e quikliexempl e

Toulouse a Samatan.

1112Unprodutque | 6on connait depuis | 6ANnt

Ilestprobableque 6 e st uhaguement ® ddéobt endqur des
justifie, ~ | 6oliggvagee dur ant | 6 An tQettpupratiq@eréseilte E gy p
simplement e | 6 o b s e swalimentation natudellerde=ces oiseaux avant les grandes

migrations.Seules les oies sont alors les sujets de ce traitement.

®Voirannexen°3 R®ponse de Tivollier ©~ |l a demande du mini s
7Voir annexe n° 4Listes dedoires et marchés en Hau®aronne et lignes de chemin de fer en 1895.
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Ai nsi que drdid trouve 8
Saqqarah, les Eg¥iens de la Ydynastie
sawent déja gaver les oies avec (
graines roties et humidifiée3.outefois
rien ne permetd 6 a f f que e dore
ainsi obtenu a alors un intérét particul

pour eux.

Détail d'un basrelief, Saqgarah (en 500 avant J.C.)

Pour les Romains paontre, de foie des oies engraissées aux figues représentait la
synth se parfaite du d%®l lecshveii ai re¢ si@esltd e
probablement transmis a travers certaines communautés qui engraissent les oies et les
canards pour leugraisse seule, compatibdédle avec leurs croyances religieuses. Sylvano
Servanti précise en effet quéa gastronomie médiévale, en revanche, ne semble pas avoir
connu ce délice, sauf peétre au sein des communautés juives qui engraissaient les oies
comme les chrétiens le faisaientahchon®>»>C o6 est | darri v®e en Europ
des grandes découvertes, qui transforme cette activité et qui pergetage systématique
depuis la fin dXV € siécle.

leDi ctionnaire de dandsveélitod deil@dgharedenternaei s e
de foie gras, ce dernier n®H raas sans définiton,gu e d
simplement a la suite de la description anatomique de cet organe.
Joseph Fabregecuisinier ettgalementin des premiers jourristes gastronomiqee
donne la définition suivante du foie grasf 0 i e set deGanards, auxquels on fait subir
un traitement spécial pour engraisser et obtenir un développement considérable de cet
organe®. Il ajoute un peu plus loin dans le méarticle, dans une interprétation trés
personnell e de |,quei stoire de | 06ANntiquit®
RYS @Al GNRBdz@S OS aSONBiG Sy YsYS GSYL
f Qdzy A@SNE® | SO tF O6FNDBFNARST Af Fdzii a2 dz

lumiéresociale et segrdit pour de longs siécles.

8 Serventi, Silvand.a grande histoire du foie graglammarion, Paris, 1993, p. 13.
® Op. cit.p. 13.

80 http://artfl.atilf.fr/dictionnaires/ACADEMIE/CINQUIEME/cinquieme. fr.html

81 http://artfl.atilf.fr/dictionnaires/ ACADEMIE/SIXIEME/search.fulltext.form.html
82 FabreJosephDictionnaire universel de cuisine pratique389, p. 578.
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Pour lui encore, ce sont les juifs de Metz et de Strasbourg, qui seullsen
possession du secretet «dont la haine patiente détourna cette jouissance a la chrétienté
pendant plus de douze siecledMais toujours dans ses commentaites particuliers, il
compléete en précisaguec 6 déasRévolutionqui permet de<soulever le voiles> et quele
moyen de produire le foie gras est alors connu du public & partir de cette ajatgetnfin
que
lefoiedA NI & Sad RQdzyS FAySaasS Si RQdzyS RSt AOl
frais; il entre dans la composition de mets tres renommeés, dont il enrichit la qualité.

Les meilleurs foies gras se distinguentw®e couleur blanche ou rosée.

1 1 2 La truffe, ce «diamant noir », ce champignon de luxe

La truffe est un produit remarquable, autour duquel plashegmiis longtempde trés
nombreuses interrogations. Au Xi6iecle c 6 e s t e n bepuaaup de damthsmesr
érotigueet doiquis dati bac.Eleastentourée €| Beaucoupmaddi nc ol
a u s #ées rdgdes, de folklore voire de mythologilke est mystérieuse car souterraine et

trés capricieuse dans le choix des sols ou elle pousse.

1 1 2 -teQuaéshe truffe

Dés le I\Fsiécle avant J.C., il est établi que la truffe est un végétal, mais un végétal
trés particulier car ne possédanti «acines, ni tiges, ni feuilléS» Cependant, au cours du
XIX*€ siécle, quelques théories plus ou moins loufoques se dévelappe Jacques
Valserres, dans Saulture lucrative @ la truffe par le reboisemeraffirme en 1874 que la
truffe nbédest poi nt un champi& »nlameprodaction un e
®t ant due, pour | ui, 7 isendans soo avephoposdquesorf f i g n

ouvrage «devait figurer a la seconde exposition des insectes qui eut lieu a Paris au mois de

8 Pebeyre Pierrdean et Bagth, Brissaud Sophidjanuel de la truffeFeret, U.E., 2013.
84Vvalserres JacqueSulture lucrative de la truffe par le reboisemdribhrairie de la société des gens de lettres,
Paris, 1874http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k936997r
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septembrd868e | | reconnait toutefois quoil, s6bopp

déja a ce momedd, la truffe parmles champignons.

La période de récolte et de maturité optimale de ce champignon particulier va de mi
novembre a mimars, son parfum est tres intense, absolument indescriptible. Elle a un intérét
gastronomique trés important, tant pour des préparatioaghés que cuisinées.
Historiquement la truffe est récoltée dans le-Suekst (Dordogne, Correze, Lot, Tarn et
Garonne) et dans le Siitst, dans le couloir rhodanien au sud de Valence. Elle est tres
difficile © rep®rer c alrprinsipalerbeatlorsla coohen,cart | 6 a i
chaque ferme en possede un au %bfecle, est indispensable. Durant la saison, le
trufficulteur apporte sa production sur un marché aux truffes, hebdomadaire.

La production de ce tubercule trés recherché est de2}@8 tonnesen Franceau
XIXesiécld®, c 6 est un dian@mt indimaselbneBrillgtSavarin. Ce dernier leur
consacre par aédurs un chapitre entier de &dysiologie du golt, ou Méditations de
gastronomie transcendanti y précise

Qui dit truffe prononce un grand mot qui réveille des souvenirs érotiques et
gourmands chez le sexe portant jupe et des souvenirs gourmands et érotiques chez

le sexe portant barh#

Cette 1 d®e doéun pr oduiedamenasuibntifiqgué masiteatq u e, n

ce qui est bon, rare et mystérieux est un aphrodisfagp€ et t e i d®e intervie
code social et non dans le domaphas sérieuwxde la pharmacopé€ e g u i est cert
g u 6 a \f sieé¢lé, yuand un homme invite une femme a diney etd i | y a des t
menu quoiill Inwia mfuflr éb,eibveutenveit ex pl i quer 0%

%Pour moins de 40 aujourdoéhui

8 Brillat-Savarin AnselmePhysiologie du got, ou Méditations de gastronomie transcendagtiitation VI,
8 VII, http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5455011p/f195.item.r=truffe179.

87 Pebeyre Pierrdean et Babeth, Brissaud Sophimnuel de la truffeFeret, U.E., 2013, p. 117.
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Fernand de la Tombelle parle It
du «parfum capiteux et subtil de la Truf
mystérieuse, qui en impregne la mous
sous les chén&s.» Pour lui, «da Truffe
spontanée garde toujours sa supéridtisé
Il faut néanmoinsignalerque | 60

déja la truffe en France durant la secol

moitié du XIX° siecle et ce, a la suite de

Truffe noire du Périgord (tuber melanosporum) ou tru

crise du phylloxéra de 1864 qui laisse i ihier

trés nombreuseterres en jachere.
On cherche alors a legiliser et a les rentabiliser & truffe semble un excellent
substitut, car, a priori, fort rentable.Cette culture reste toutefoisesr longtemps assez
empirique mais on produit, ou plutét @deve, néanmoins encore plus deé0D tonnes de
truffes au début du X%siéclé®, compte tenu de | 6i mportance

production de ce champignon.

1 1 2 2 La truffe et Igproduction de la maison Tivollier

Pour BrillatSavarin encore, les meilleures truffes de France viennent du Périgord et
de Provence. La proximité de Toulowk® des lieux de production de ce champignon est,
bien sdrun atout pour une utilisation par les restaurateurs de la ville rose.

Mai s, c 6 e st En b859p Augudte Tivblliem cherclee.déja de nouveaux
fourni sseurs pour des truffes et sdadresse
Brive, a qui ildemande de lui accorder un prix raisonnable, carce jour» le prix est
excessif. ! est certain gqguden sbdbadressant
et un bon chef dbéentreprise cherchlel82 ouj oul
| 6®t abli ssement Tivollier a d%¥% acheter 228

montant total de plus de DDO franc¥?, soit & plus de 48 francs le kiém moyenne, ce qui

88 De la Tombelle Fernantles patés de Périgueurprimerie HenriRonteix, Périgueux, 1909, p. 7
89 Op.cit. p. 17.

90 EscafreAlain et RoussefFrancoisRapport relatif au développement de la trufficulture frangaise
http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/developpement _truffi_franc.pdf

91 ADHG, cote 8J 6, copies de lettres du 20 décembre 1859 au 21 décembre 1864, folio 17.

92 ADHG, cote 8J 663, fat de la caisse Tivollier fréres», seconde page.
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équivaut aplus de vingtquatre jours deémunération du traa i | déun ouvrier
courrier du 5 décembre 1881, Jean et Emmanuel Tivollier affirment
La truffe cette année est excessivement rare dans le Périgord et nous la payons 24
FTNIyoOa fI fAONB® [ QldAYSYy® GA2y Sad OSNI

Au débutdu XX° siécle, les achats de truffes, comptabilisés dans le registre de
recettes et dépen$ésreprésentent une moyenne d&0® francs par apour la période de
1904 a 1912, soit environ 12 % du colt de production des patés. Les quantités ne figurant
passur | e document, i ndbest pas possible de

évolué ou ste sontesquantités achetées qui ont diminué

Ce prix trés élevé en fait bien un produit de IlMMais Anselme BrillatSavarin ajoute
lui-méme de prix destruffestient un peu au caprice, peéiire les estimeran moins, si

on les avait en quantité et a boarché®»

1 1 3 Les patés, une production traditionnelle des boulangers qui
sO®manci pe

Le paté, préparation a base de viande, cuite daegéte, existe dans toutes les
r®gi ons fran-aises. Cbest un plat simple,

facile a préparelil peut se dégustehaud ou froid selon les recettes.

1 1 3 1 Une longue cuisson au four indispensable

Les patés, comme il a été noté en introductjssont dong desleurs premiéres
élaborationsgdescompositiors a base de viande, custeau four,dans une ga, de type pate
a pain Cbodest I|doquoe gxclusigité produite par les boulangers, les seuls a

posséder un four en fonctionnement régulier. Avec le développement des équipements,

9 ADHG, 8J 20 copies de lettres, courrier du 5 décembre 1881, folio 440.

9 ADGH, cote 8J 589, livres des recettes et dépenses de mars 1904 a avril 1912.

9 Brillat-Savarin AnselmeRhysiologie du godt, oMéditations de gastronomie transcendaméditation VI,
8 VII, http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5455011p/f195.item.r=trufie 180.
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doautres professions ainsi gue dkesfouysar t i cul
bois prennent peu a peplace dans les cuisinedu XIX®*si cl e, coOest | a

| approvi sionnement en ¢a maspnsie possedemur four ™ un
plus pratique a utiliser Cdames Sharp quiinvente la cuisiniere a gaz des 1826. Il présente

une gazniére auCrystal Palacea La Great Exhibition of the Works of Industry of all

Nations aLondresen 1851161 nt ®r °t du gaz est de per met tr
contrairement aux anciemsodeles a bois mgitoutefois,la lenteur du développement du
réseaudugazralent | 6 es s or dMalgré ouf ta euissore ded patiésyient: .

donc peu a peu accessible a un grand nombre.

1 1 3 2 Et @s définitions qui évoluent

La définition initiale du paté persiste maisgeut égalementout en restantine

préparation a base de vianddre cuitdans une terrineavec ou sans enrobage de pate

toujours au four bien entendu, ainsi que | 6
A ce jour, les reeerches ont permis ¢
constater [ Guti | i ¢
« patés» pour des cuissons en terrines d
des recettes datant du XiXiecle. Il est
aussi probable que cette appellation
plus sp®cifique at

du nord préférant le terme de tourte ef

région parisienne le terme de paté en crc

www.delcampe.net

pour les cuissons exclusivementdansd _ o _
Terrine en terre pour cuisson des patés, a base de viand
pate,avec ousans moulereterre cuite. four
En1718,leDi ct i onnai r e de appéllépastéck@®ensore dé metsn - ai s
fait de chair ou de poisson, misgasté®. » La pasteétant de la arine détrempéetpestrig
pour faire du pain ou autre chose de semblable bon alangerd e x pr essi on p Ot @
de canards nobapparait qguo- partir de | 6®d

simplement en complémeriti aussi,d¢ 6 arti cl e sur | e foie.

%Di cti onnai r drangagse 1718 ACtassid|@ Bar@er numérisé,
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k50408v/f2.image
97 Op.cit.
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Joeph Fabre, dans sdbictionnaire universel de cuisine pratigudonne pour
définition du péaté, en 1889, unegéate enveloppant de la farce et de la viande, le tout cuit
ensemblé®e |1 pr ®ci s e deuxngandes otasseswd pates chaudet las
froids. » Il cite ensuite dix genres de patés dont il précise que les formes sont facultatives
méme si certaines sont spécialisées et ont été adoptées dans certains pays.

Les patés de foie gras

Les péatés de foie ordinaire

Les patés de viande tbeucherie

Les péatés de gibier a poils

Les patés de gibier a plumes

Les patés de volaille a chair blanche

Les patés de poissons

Les petits patés

[ 34 LINGSa t fQly3tlAras

Les gros et petits patés a la russe, a la frangaise

Il est tres intéressant de remamgee les patés de foie gras sont placés en premiére
position dans cette list&Estce une liste hiérarchiséeCompte tenu de la simplicité die

préparation et de la grande diversité des recettes passhblérouve bien slir des patés

dans toutes legégions francaisest Jules Besset, dahsb ar t cul i naire dans
France®présenteen particulierd es p©t ®s de cailles, de griyv
po©ot ® de foie de veau ~ | a parisienseae || S

viande et de farce, cuite longuement au four.
Mai s ces pr®parations néont pas que des

de 1888,Le porc et les produits de la charcuterieH. Bourrier, vétérinaire et Inspecteur
Principal de la boucheriefame :

Les charcutiers du Xlsiécle confectionnaient différentes especes de patés tant

chauds que froids avec du cochon, de la volaille, du gibier et du poisson. De nos jours

2y tSa RAaAGAY3IdzS SIAFESYSyd LI NI tF yI Gdz2NB

La cuisson des patés a une grande influengdeur qualité et il est indispensable

< A 4 4L oA

RS 0ASYy a2A3ySNJ OSGGS 2LISNIGA2Yyd O X0

% Fabre JosepHictionnaire universel de cuisine pratiquencyclopédie ili st r ®e dodéhygi ne al
modi fication de | 6homme par | éali mentation, 1889, p.
®BessetJuled, 6art culinaire danpramerle doudidsdiibi,1878. | a Fr ance
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Nous estimons beaucoup les patés de Strasbourg, r€baruch, Périgueux,
t AGKAGASNEY [FyaNBaz SiOXxaR®dazyS (REASaGA
laborieuse et conviennent seulement aux estomacs robt&tes

Et un peu plus loin
[ Sa GSNNAyYySa (NHZFFSSa RS bSNIOI wdzFFSOz
dzy A OSNE St f Sd al f KSdz2NBdzaSYSy iz OR@s RSB A OA
SOKIdzFFlIyisSa Si ®QdzyS RAISalA2y RAFTFAOAC

1 2 Des recettes de patés de foie gras des plus variées a
travers la France

Comme on vient de le voir, toute forme de garniture est possible dans un paté. Mais
Tivollier y met des produits trgsarticuliers, 6 e avécdu foie grase t des truff ec
confectionneses péatésu sesterrines Il est donc utile de faire le point sur les diverses
recettes de patés au foie gras et aux truffes que cette recherche a permis de rencontrer.
Quelles difféences entre un paté de Straurg et un paté Tivolliet Duf oi e @oas dobo
dufoiegrasdecanaflDumad r e ou de | dar magn&Unragpoair r el
tourddohori zon des diverses recettes opredecontr ¢
patés Tivollier

1 2 1 Lesdivers patés de foie gras en France

La mi se au point doéun emonte«ee 1788& Stdasboupgot ® d
par | e mar ®c hal de Cont ades, gouverneur doA
JeanPiere Clausse, dont il fait la fortuH&» Le baron Fernand de la Tombelle attribue lui,

aux poOtissiers p®rigourdins | 6ajout de tru

100 Bourrier Th.,Le porc et le produits de la charcuterie, Hygiéne, inspectiéglementationAsselin et
Houzeau, libraires de la société centrale de médecine vétérinaire, Paris, 1888 p.353.
http://gallica.bnf.fr/ark:/1248/bpt6k65166775/f9.item.r=p%C3%A2t%C3%A9%20aux%20foies%20gras

01 0p. Cit. p. 355

102 MorpainAdrien, Le Paté de foies grasmprimerie et Lithographie Alsaciem@rraine, Strasbourg, 1910.
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Périgueux sont effectivement composés de viande de perdrix et detfuffedtribue cette
préparation a Antoine Courtois]«0 i | | ustr e aut e u¥» meten 102t ®s d

et «regretté de toutes les bonnes fourchettes périgouttfimes

Le paté de foie gras, qui se décline en de
nombreuses recettes resbutefois toujours ul
produit de luxe. On peut voir par exemple ¢
cette préparation fait partie du menu

premiére classe qui est proposé aux pass:
du Titanic le 11 avril 1912Du paté de foie gra:
est donc consommé deux jours avant

naufrage dupaquebot Le document er
andais ckcontre montre également u ¢
ndexi ste pas de ter

pour ce produitll fait partieici, du neuvieme
plat proposé aux voyageurs transatlantiqt
juste avant les desserts et aprés des aspe

autre produit de grand luxe au début du®x

siecle. Menu du Titanic du 11 avril 1912n premiére classe

1 2 1 1 Denombreuses recettegutestres imprécises

La pluralit® des recettes trouv®es indic
certain temps, gui est pr ®par® dans de non
recettes montre quodil (férentepréparatimarisnes const an

Joseph Favre, attaché a la démocratisation de la gastronomie francaise, dans son

dictionnaire®®, précise que le groupe Les patés de foie gresmprend les patés, les terrines

103 De la Tombelle Fernantlgs patés de Périguelirprimerie HenriRonteix, Périgueux, 19009.

104 Op.cit p. 20.

105 Op.cit p. 21.

106 Fabre JosepiDictionnaire universel de cuisine pratiqgue e n
|

p®di e il l u
modi fication de | 6homme par e

str®e d
ntation, 1889

’ p !
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et |l es boites de conserve pr®par ®esDasvec dLi
cette premiére remarque, diversitédes préparations qui correspondantterme paté de
foie gras est évidentdinsi, plusieurs recettes qetés de foie gras figurealors dans ce
méme ouvrage. Certaines sont présentes dans la catédorge gras», catégorie dans
lagquelle est présenté le Paté de foie gras a la pamse@mnparticulier (recette numéro1819),
déautres sont r ®p er paér coRme le Bagénds foiek gras @dat ®g o r
strasbourgeoise (recette numéro 4036).

Le tableau cdessous regroupe les ingrédients des principales recettes de patés de
foegra que | 6on trouve dans ce dictionnaire
de recettes extrémement complet, chaque catégorie étant précédée ou suivie de brefs

commentaires de | 6auteur.

Ingrédients de diverses recettes de patés de foie gras
Paté de foie | Terrine de Pate de foie | Paté de foie gras
gras foie gras gras frais a la ala
ordinaire parisienne strasbourgeoise
Recette numéro 1816 1817 1819 4036
Qasimir - Recette conservé :
Référence fournie | Moisson, chef Cuisine de | 6 Formule pratiquée
par | 6a| delaMaison charcutier par 10al a Strasbourg
. : cuisine
Dorée- Paris
Pour la farce
Lard frais 1 kg 250 gr 500 gr
Beur e fin 500 gr
Porc frais 1 kg 500 gr 375 gr
Maigre de jambon 100 gr
Foie de veau 2 kg 500 gr
Foie de volaille 250 gr
nesn Epices, sel, Se!, épices, Sel, épices, 100gr de sel et 10
ssaisonnement poivre, thym, laurier, thym, | laurier, thym, clou . :
laurier clou de girofle de girofle gr do®pi
g g
i us 2 2
1.500 kg ddoie
Foies gras plusieurs 1 ZSO%rrdezie g?a( 1 kg de f
de canard
Pate 1.5 kg
Truffes Poflérié)slqgurzrsles (éSI?J(():r?ges) 500 gr (épluchées 500 gr
Alcool 1 verre de 1 verre d\e vieux \ll/izeﬂlxdf éogln(?ec
Madere Madere .
madeére
Cuisson ‘2 he_ures et demieg _
(toujours au four) 2 heures atrois hetfre:s, fou 2 heures et demie
modéré
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Joseph Fabre précise en remarque a propos de la terrine de foie gras que
Ces différents modes sont toujours subordonnés aux ressources du cuisidarset
le commerce, au prix que la clientele veut bien lui accorder. Il en est du paté ou des
terrines de foie gras comme des étoffey,én a pour toutes les bourses
Il ajoute que la recette du Paté de foie gras frais a la parisiemnaly des félitationset
des ®l oges chaquel ocscsagiuen pliédalua epr ®@parreai
En ce qui concerne |l e POt® de foie gras
fines herbes. Ce paté mérite toutefois une attention particuliére car il semblgubida
recette initiale des patés de foie gras aux truffes est mise au point en Alsace.
Ce patéestcuit dans un moule, chemisé
pate. Il est précisé queeutes les substanct
qui composet ce paté doivent étre
premier choix». La recherche de qualité ¢
donc un souci pour les recettes
StrasbourglLa part des truffes dans le tot

peut paraitre ici excessivement élevée ¢

faut aussi noter la présence de divers alc
Paté de foie gras a la strashourgeoise dressé sur sa cr dans la prp’;aration.

Les charcutiers publient également plusieurs ouvrages dans lesquels figurent des
recettes de patés de foie gras. En 1869, L. F. Dronne, charcutier a Louhans, publie dans son
ouvrageCharcuterie ancienne et moderne, traité historique et pratigoe recette de paté
de foie gras aux truffes, a la strasbourgé8iseeés proche de cellcidessusLes patés de
Strasbourg sondorf eottspnii®$ 6avegi de elxodue dobo
SudOuest le sont avec du foie de canard. Pouaites auteurs cela représente la distinction
de base entre ces deux préparatibascomposition et le rapport farce/foies gras ainsi que
le rapport foies gras/truffes sadgalementres variables mais la quantité de ce champignon

est toujours trés imptante.

Jul es Besset, en introduction °© sa rece

truffes précise que

107 Dronne L.F,Charcuterie anienne et moderne, traité historique et pratiggegéne Lacroix, Paris, 1869,
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5652220w.r=Charcuteriet+ancienne+eateme.langE
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[ Sa T2A8a RQ2AS&a SiG RS OIFYyINR& LI NIFIASY
patés et des terrines succulentes, qui ont rendu les wilesStrasbourgs, de
¢2dz2 2dzaSz RQ!'f oA Si R®! dzOKZ aiA OKSNBa | d

La diversité des recettes des patés de foie gras aux truffes rb@mmgue cette
dénomination ne suffit pas a identifier correctement une préparpédiculiere Les
variantes sont nombreuses, locales, voire changeseltages produits disponibles pour la

farceainsiqud 6 i ndi gue Joseph Fabre.

1 2 1 2 Avec ds constantes toutefois

Il est facile de remarqueyue si de nhombreuses recettes coexistedttans points
communs définissent le terme de péaté de foie gras.
D6bune part, |l es truffes figurent dans toc
poO©t ®s Tivollier, el l es nedveasegpréparatiassD oparuRcries ® €
p ar t ,ortahcé dermpalitéde laf ar ce qui entoure | es foies
fondament al e. Cbest ce qui donne du go%t al
apporté.Enfin la longue cuisson au four est une constante permanente dags lasut
recettes. En effet il faut toujours prés de deux heures de cuisson.
Pour compléter, ilsemble intéressant de citer la recette suivante, rapportée par
Georges Rocal, historien du Périgord, dans son ou@eigacs de gueuled®:
Prenez un foie, enkez le fiel, énervele et assaisonnez S | @GSAftfS RS f
jour-la, faites une chair a saucisse trés grasse. Prenez des bonnes truffdsslavez
brossezes et assaisonndes aux quatre épices avec madére et cognac. Mettez une
légére couche @ farce dans vos terrines pour isoler le foie de la porcelaine. Placez
PG2UNB FT2ASd® wSO2dz@NBT OSGdGS LINBYASNB O2d:
a2NIS 2dzaljdzQt NBYLIX A&dal 3Sd wSO2dz@ONBT |t 2
paté de sécheet pour «nourrir» le foie.

Il précise dans son introduction qué¢ @ pr ®p ar ati on des pOoOt®s d

demande un soin tout spécial.

108BessetJuled, 6art culinaire dBlaouguied Abi /895 p.258.e | a France,
109Rocal Georges et Balard Pa8kLiences de gueules en Périgdiditions P. Fanlac, Périgueux, 1971.
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Le choix, ici, de la présentation compléte de cette recette est destiné a montrer le
principe dedressage de ce mets, par couches successives de foies gras et de farce. Ce mode
de présentation est en effet valable dans la trés grande majorité des recettes consultées, les

autres ne précisant généralement rien a ce sujet.

1 2 2 Les patés Tivollier a dulouse

Siaucue recette d®taill ®e n 0 dapylesreaherthes pour
effectuées a ce jour, en particulier pour les assaisonnemesytirouver, bien que sous
des formes différentesau moins adeux reprises un récapitulatdes achatgui ont été
nécessaes a la fabrication des patés. Ces documents permettent une approche de la

composition particuliére pratiquée par la maison Tivollier.

1 2 2 1 Les matiéres premieres achetées

Un document intitulé Ventes patés et vins88863'°, qui ne contienta partir de
la quatrieme pagejue des enregistrements de dépenses de blanchisserie liées aux linges du
restaurant eiparticulier, présente, sur les trois premiéres pages les dépenses relatives a la

fabrication des patés de foigsas pour la saison 1888581,

Le montant t2dt2al50sd®lances mad3 s comme on p
les poids ne figurent pas, seul, le nombre de foies estindiquéeDet e | iampeat d 6 ac h

toutefois extraire le schéma suivant

110 ADHG, cote 8J 411, Ventes patés et vins 18B883,trois premiéres pages.
11voir annexe n° 5 Dépenses faites pour les patés, 1857, premiére page.
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comsom

truffes
29.15%

sauce0.49%

Dépenses faites pour les patés en
1857

lard et
farce8.51%

meé e

Dépenses faites pour les péatés de foi

Matiéres

lard et farce
es

f oi
truffes

consomme et sauce

total

1857
Prix en
francs
278.35
2024.25
953.90
16.00

de car

3272.50

Les foies représentent nettement plus de la maitiéodt total figurant sur le document et

les truffes un peu moins du tiers. On peut également évaluer simplement quelques quantités

correspondantes en applj u a n t

un

p r awcolintobalydel proddit@tadiéhlansi,

chaque foie ca@ environ 1.85 frand| a été dépensé@4.25 francs pouousles foies, ce

qui correspond prés del 100foies achetés

truffes pour la méme période. On note également que les assaisonnements ne sont pas

De

m° me

on trouve

indiguésdans ce documérOr, comme il a été vu précédemment, sel, poivres, épices, herbes

et divers alcools apparaissent dans les recettes figurant dans les ouvrages expliquant les

préparations des patés de foie gras, saiedes quantitése soient jamaiprécises il est

vrai.

un
des terrines de foies de canards et aux truffes, rendues en gare de Toulouse, transport et

courrier du 16

a o ¥t

118°8oane @spriddavemea i n

emballage nécessaires pour le transport, non compris. O éstiarifs suivants

12 ADHG, cote 8J 5, folio 263.
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Le prix de vente des foies, transformés en p
est donc de 5 francs piéde,calcul cidessus

montre une (uevironiliOo®
foies soi t un chiffre
5500 francs. Pour u

3272.50 francs cela laisse une marger
achatgossible de 227 .50 francs, soit plus ¢
40 % du prix de vente. Ce ne sont bien sar
des estimationdes informatons fournies pa
le documente comportant que les matieres
de main

age, pas

Prix des terrines de patés de foie gras de
canards et aux truffes en 1859
contenance des
numéro des terrines (en prix de vente
terrines nombre de foies| unitaire en francs
de canards)
8 1 5
7 11/2 7
6 2 10
5 3 15
4 4 20
3 5 25
2 6 30
1 7 35
premieresde baspas doéembal |
des | ocauxe.
Un second

1882 permet également de faire @amalyse simple du codt et de la composition du produit
tardi

une

dat e

pl us

selon les recherches actuellgsu e

contr

santé, a ses fils Jean et Emman8ekfils ont, en effetbesoind iaformationsclaires sur ce

gui e

11 e de

st a l

or s

| 6 e notliar, g seiretire fin A& Paugdessproblemes de

un.

Composition des patés (1881882)

En kilogrammes

produit quantité

foies 4 796.50
truffes 228.45
farce 636.00
graisse 937.50

113 ADHG, cote 8J 663, seconde page.

pour

point cl

farce
10%

Un

cette

vV e. t el

® de

COMPOSITION DES PATES-(BE2).
PART DES DIVERSES MATIERES

graisse
14%

foies
73%
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Lagraissequant ~ el l e, est principal ement uti
un contact a v eea effet@ra praduit Idé donservationccomms depuis trés
longtemps. La Maison Tivollier se vante toutefois de ne mettre que peu de graisss sur
patés, pour ne pas vendre de la graisse au prix du foie, ce que semblent faire certains
concurrents.

A partir du méme documentoprla méme période, on obtient le calcul du codt direct

de productiorsuivant:

Cott de fab d CcoUT DE FABRICATION DES P
at o pos

out de fabrication des pates 1881'1882

18811882 )

contenants v A y R Y dg

foies 26 380.75 6%
truffes 11 879.40

farce et graisse 3147.00

contenants 3023.35

main d' T uv 1200.00

bois 300.00

étiquettes 300.00

Total en francs 46 230.50

Les foies représentent ainsuplde la moitié du co(t totahais prés des troiguarts
du volume du produit initial. Les truffes qui ne composent que 3 % du produit fini
repr ®sentent pl us du quart du co%t,, coest
extrémement cheDe plus, il faut noter que€omme dans le pmier cas, seuls les colts
directs sont pris en compt e,  6utilisation
machines a cette époque, puis amortissement, la mise a disposition de locaux ainsi que les
colts de stockage et de transport sont igncaiés de calcul ainsi que la rémunération des
propri ®t ai r es. 1 est probable ®gal ement qu
assez arbitrairséaliséeparEmmanuel et Jeahvollier. Cependant, les salaifé$au milieu
du XIX®siécle sont en m@nne de 2 francs (fourchette trés h&dgar jour, le colt imputé

par Tivollier correspond alors a plus de 600 jours de travail, soit environ le salaire de deux

114 chanutJeanMarie, Heffer Jean, MiresselacquesPostelVinay Gilles. Les disparités de salaires en
France au XIXsiecle. In:Histoire & Mesure 1995 volume 10 n°3-4. Consommation. pp. 38409.DOI :
10.3406/hism.1995.156&8ww.persee.fr/dabtism_09821783 1995 num_10 3 1562

115Voir annexe n° fLessalaires en France au XiXiécle.
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personnes a plein temps pour les patés. Sachant que la saison des patés va de décembre a
février, soit un peu plus de trois mois par an principalement, cela correspond a sept a huit
personnes exclusivement affectées a la fabricatiénla venteles patés durant la période

de production. Cette estimati orepripear ai t en a

Il est aussi int®ressant do®tudier ces ¢
Aucun document r ®c ap intreul9@teti 1012, ra pagts du litrerde u v ®

caissé’® onpeut extrairdes informations suivantes

Calcul du colt de production des pétés de 19054 1912, en francs
1904/1905 | 1905/1906 | 1906/1907 | 1907/1908 | 19081909 | 1909/1910 | 191011911 | 1911/2912 | moyennes
achats foies 17256 | 21510 | 22548 | 26157 | 2422 | B4 | 88| 25407 | 24303
achats truffes | 6182 7654 2007 | 12603 539 6171 4149 39471 6100

divers 078 | 17479 | 14643 | 2346 | 15064 | 1791 | 16816 | 15401 | 16180
personnel 5153 5611 493 5621 5204 ATi8 4820 5408 | 524
DEPENSES MOYENNES FAITES POU¥

PATES ENTRE 1904 ET 1912

Il faut signaler que les quantit

achetées ne sont pas disponibles ( personnel
10%
le document de base et que le pr
«diverse nbdest pas divers '
31%

composants (terrines, autres act

ou charges )
Il faut ajouterque | 0 ®t ab | i seyemcomenatpriofi,iancunipiobleene n
pour trouver de | a main déiuvre. En effet,

une partie de la population de la campagne vers la ville ou elle cherche du travail. En effet
Peuton nier que le XPsiecle, aveces transformations massives, ait marqué le
ol a0dz SYSyi RQdzy S &SRSyGFNRARGS NUzNI €S 3

campagnes’?

118 ADHG, cote 8J 589, recettes et dépenses de mars 1904 a avril 1912
117 Rosental Pawhndré, Loexode rural, Mi s e ", Pblitx® p189%,u v e do

http://www.persee.fr/doc/polix 0295319 1994 num 7 25 1825
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Une comparaison simple entre leeisd ocument s mont debseamdueae

déinformations sur | e ®usdescasepoirs cléade watd recetta,n e me r
et , d o amrappat dgcadt entre les foies et les trujivoluesurplusd 6 demti
siecled 5 ®cart comme | e r®capitule |l e tableau s

Partage des codts entre les foies et les truffe
sur lestrois périodes étudiées

Part du co(t degy Part du co(t des
foies truffes
1857 62 % 29 %
1881 57 % 26 %
1910 47 % 12%

On peut donc noteme relative variatiodans la répartition des co(ts des foies et des
truffes pour la confection des pasgl 6 e n s e mb | e.La&beecherehespp@uelleond e
permettent pas de savoir si cela est di a une évolution des quantités utilisées dans la
confection des patés ou si ce sont les seuls prix relatifs des foies gras et degjtiuffe
expliquent ces variains ouenfin si cette évolution est due aprix des autres composants
n®cessaires °~ <cette fabrication. Pour | a de
| 6entreprise, i ldesabtgscaissplr usd odet r @eslecast i vo h @
pour les dates précédentes, toutes les charges diverses sont alors intégrées au colt de
production des patés.

1 2 2 2 Des secrets de fabrication bien gardeés

Il est donc noté que, pode début du XX siécle, comme poui881-1882 et
égalementomme pour 1857, seuls les produits de base figurent dans ces documents qui
indiguent des achats concernant les patés. Jamais rien, en particulier, sur les
assaisonnements, ce sont vraisemblablement les véritabdesets de fabrication dela
Maison Tivollier, il en est de méme pour la composition exacte de la farce. Or, ces deux
points corresporeht a des ingrédients clés pour une recette réesseconnaissahlé.es
recherches actuelleg donnenpasd 6 i nf or mat i on slespur@sdedypes et Vv (
decomposants. Certains racontent qudéil y a
des ingrédients de TivollieRe méme, aucune indication quant a la durée de lsotuisé e s t

trouvée.
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La qualité des matiéres premiéeres est aussi un atout et un point toujours important
pour la maison TivollierPlusieurs courriers attestentdusgim 6 Auguste accorde

des produits.

1 3 Uneconsommation une circulation et une production
des paté& qui évoluent au cours de la seconde moitié du
XIX € siecle

Entre 1854 et 1914, Auguste puis Emmant
changements importants. La production strictement familiale des produits alimentaires se
transforme, une société densommation est en train de prendre forme. Les changements
politiques modifient les courants commerciaux a la suite de la guerre de 1870. La maison
Ti vol | i evoiredévandeacprtaies changememsis les concurrents toulousains
modifient égalemernieurs comportements commerciaux. Il faut donc faire le point sur les

diversesnutationsd e | 6 environnement dans | equel | a m

1 3 1 Une société de consommatiaqui remplace peu a peu la
production familiale

Le XIX€ siecle est leédmoin de bouleversements sociaux trés importants. Cette

p®ri ode qui voit |l e travail de | 6homme r emp
correspond © |l a naissance de nouvelles <cl as
semetpeuagpu en pl ace, en faisant disnpodesdei tr e
vies inédits accompagnent ces change nt s , per mett ant originalescr ®at i

répondant a cesouveaux besoind.a cuisine et les arts de la table deviennent un signe
d'gppartenance socmlessentiel, autrefois réservé aux seules grandes farmMidgré la
R®&vol ution, l es mod I es de | a noblesse doA

envié par certains.
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1 311 Le développement des restaurants

ApartirdelaR®v ol ut i on, |l es r est au/parcetqesdess e d®v
cuisiniers des grandes famil |l es de | 6anci
reconvertissent dans cette nouvelle activit

XIX €siéde, grace au développement des transports qui favorise le tourisme, principalement
de luxe. En France, selon JRobert Pitte, dans le chapitre Naissance et expansion des
restauranfé® | e nombre des restaurants pésae do-
pr s de 500 mpire et 80006sous la Restautatioi

. . A Toulouse, pour la période de ce
Nombre de restaurateurs inscrits P P

dans les annuaires de Toulouse étude, 22 restaurants figurent d;

150 | 6annuaire de 185
100 1910 Cette augmentation spectacule
est bien | e ementgrafenc

50
dans les comportements alimentaires,
1840 1860 1880 1900 1000 Uneaugmentation des dépenses moye

affectées a ce poste.

Lohabitudeé dé emadagmwise parune matte de la population. Ce
gue | es gens mangent apprécient, éssaubaitentaussi poevoirlec e g L
d®guster chez eux. Un certain nombre de r e
égalementeurs plats a domicilén assisteau cours de cette seconde moitié du 2di&cle
a la naissancede la «culture de la consommatiolt®, comme le développe Marie

Emmanuelle Chessel dassn Histoire de la consommation.

1 3 1 2 La population toulousaine en forte croissance

Il fautd 6 a natar que pour la période de 1881907, la population de référence
inclut la populationd i t e f | o {&tire rptésente ac eoute au moment du

recensement mais non domiciliée dans la villdaut aussipréecier qudéon ne par

118 Flandrin JeasLouis et Montanari Massiméli st oi r e d e FdyabdaPRaiispi896,tctepitie Xid.
119 ChesselMarie-Emmanuelle Histoire de la consommatigrCollection Repéres, éditeur La Découverte,
Paris, 2012.
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toujours de recensement maisitét de dénombreent.Ce choixd 6i ncl ur e | a po
flottante dans cette étudésulte du fait queelle-ci est consommatrice et donc cliente
potentielle des produits de charcuteniedes produits alimentaires élaboEsnme les foies

gras ou les patéses recensemé&nétantobligatoires depis la loi du 21 juillet 1791, ek

registres de populationttenus dans chaquecommu@ed e st | a ci rcul aire
du ministére de I'Intérieur qui institue le premier recensement national familial et individuel.

Ces reensements sont réalisés en principe tous les cing ans depuis 1836 sauf pendant les
anneées de guerre, ainsi, pour la période étudiée, celui de 1871 est reporté €nLitB8#is,

un d®cal age dbébune ou deux ann®esododocts °tr
| 6i nf or mat Les maleursRedesdous aomttcalles publiées dansAlesuaires de

Toulouse et de la Haute Garonne

Evolution de la population toulousaine de 1850 a 1914

160 000

140 000
120000
100 000
80000
60000
40000
20000

1841 1846 1851 1856 1861 1866 1872 1876 1881 1886 1891 1896 1901 1906 1911

Un premier palierdans | es ann®es 1850 correspond
durement toute la populatidrancaiseet le second palier, aprés 1870 est la conséquence de
|l a guerre avec | 6Al | e mdogapas.propteeasioubbiesel mais®t ap e
touchent tout le pay®e plus, pur Philippe Wolfa partir de 1891
Il semble que les chiffres descensements aient été manipulés pour éviter que, la
commune dépassant150nn KF oA GlFyGdaszs £ QFARS RS fQ9il
ne diminue, comme le prévoyait la't6i
Cette analyse dobéune mans$pgamnil exdctejlosembledoncn o mb r e
possible que le chiffre de 1B0D0 soiteffectivementminoré. En effet, voir le nombre
dohabitants si peu ®voluer entre 1895 et 109

120Wolf Philippe, Histoire de ToulouseRrivat, Toulouse, 1974, chag XI par J. Godechot, p. 446.
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1 3 1 3 LO6®volution des comportement s

Cette augmentaton de | a popul ation sdébaccompagne
les structures sociales ainsi que dans les comportements.

Marie-Thérése Plégat, qui analyse la transformation de Toulouse au cours Hu XIX

siecld?, i nsi st e saugmentaton deapopulatigrude 300 @ en cent ans est
bien | a signe de | 0extr°me rapidit® »dune
Ell e ajoute quel d 6omamsfsorsmat admraddline capi

| 6une des pl desFrarme'?® Wokecsrtaine iclaskeenoyenne se développe,
«artisans, commercants, petits propriétaires sont plus riches et ont une fortune plus

diversifiéel?3»

Cette population toulousaine peut vouloir imiter les comportements parisiarcs.
Ferro,danslpr ®f ace ~ | é&aubAronlegnangeliedu di%siacte affirme:
l'f 2NBR ljdzS 2dzaljdzQt I NB@2tdziAz2zy RS wMTy !
YIYy3aISNE a2A0G SGFASYyd tASa I dz 6SNNRBANE a2
XIXR&AAS8O0tS G2dzi o6l a0dzZ S SO I Y2yGiSS RS ¢
SYlFyS f L2 dz@2 ANE ljdzA &aSNI RS Y2RS8ftS I dz
fF GF of aSt2y tF LN} GALdzZS Sy @A 3dzS dzNJ
meublesy f I {20ASGS DSYSNIfS%RS I DI&adGdNRy2"

S
S

Toutefois, dans ce méme ouvrage qui répertorie les divers mets consommés dans les
restaurants et les bonnes tables de Paris on ne trouve, dans son Répertoire alimentaire, rien
sur le foie grasnisues diverspatés L 6 0oi e p dombardéeparies coenstations,
philosophiques, esthétiquesnabraled?®.» Il semble donc quie succes des patés Tivollier
nedot absol ument rien ° | 6influence parisien
expéditions de 1891° ce sontwu contrairdes patésiux foies gras de canard et aux truffes
toulousains qui vont a Paris enigganombre. Le succes dette spécialité régionale ne doit

donc rien © | é6influence des modes parisienn

121 plegat MarieThérése. L'évolution démographiqueurte ville francaise au XIXe siécle. L'exemple de

Toulouse. InAnnales du Midi : revue archéologique, historique et philologique de la France méridionale

Tome 64, N°19, 1952. pp. 2248

122Qp. cit p. 227.

123Wolf Philippe,Histoire de ToulouseRrivat, Toulouse, 1974, chapé XI par J. Godechot, p. 452.

124 Aron JeanPaul,Le mangeur du XI6iecle Les Belles Lettres, Paris, 2013, p. 9.

1250p. cit., p. 119.

126\/oir troisitmep ar t i e, | 6i mpl antation en France de | a clien
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oo | Parmi les clients réguliers de Tivollier ¢

iy
Fourmtums ComplélespourRéceplions
EP/S & (DINERS sur Commande

trouve ainsi la Maison Carnet et Saussit

installée rue Montmartre a Paris. Le 9 jan\

& pon . A 185827 il leur est expédié par Chemin de f
Ams/‘
; /( f b

0 7
S Paris, >

&) Ih\tlnwm ;.m
cmu(r SAUSSIER.

1

wedine | 62 foies dooi e pour
Il est toutefois probable que Tivollier ne sel

Figure Entéte Carnet et Saussier, client parisien aue 'd 6 Interm@diaire
Tivollier cette opération.
Quelques jours plus tard, ce sont a nouveau 65 foiesogtiexpédiés au méme client pour
148.80 francs en précisant toutefois queus sommes au moment ou les foies deviennent
rares soil v 0 uuillez ena le faiee savoir dyilua tHt1°8> et & 15vjanvier
1858, avec un envoi de 41 foies poBr80 francs Auguste Tivollier précise
WS yS alFriaa &A 2SS LRdAINNIA& 0ASY NBdzaaiN |
faire, le choix est assez difficile a faire vu que les marchandes veulent vendre en bloc
et ne pas laisser faire de choix. Daris GeS L2 aA A2y 2SS @GASya RQ
qui sont assez bien il y en a de magnifiques et des moyens qui coutent les uns dans
fSa FdzZiNnBa m>Xy FTNIyOad W A f QSaLik2AiANI ljdzS
On mange donc des foies gras venus de la région toulows#aés et ils y sont

appréciés car la demande semble importante.

1 3 2 |Ipdsgedogsaaprdrole germanique»

Parmi tous les conflits du XFXsiecle, la guerre frangprussienne de 1871871
laissedes traces profondes en FranDerénavant 6 Al sace et |l a Mosell
territoires de | 06Empire all emand " Cettea sui't
situation modifie les courants commerciaux, tant a cause de la situation politique et

diplomatique que par la mise en placdales commerciales.

127 ADHG 8J 5, lettre du 9 janvier 1858 a Messieurs Carnet et Saussier.
128 ADHG 8J 5 lettre du 11 janvier 1858 a Messieurs Carnet et Saussier.
129 ADHG 8J 5 lettre du 15 janvier 1858 a Messieurs Carnet et Saussier.
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1 3 2 1 Une situation politique difficile

llestd ® © montr ® que | 0Al sace est probabler
|l e foie gras do6éoie ainsi gue | e °gecld, @le de f o
devient rapidement le premier fournisseur de la clientéle parisienne pour ces produits
particuliers. Pui s -allemandede 5830874 et decla défaite dplae r r e
France, les relations commercialssnt profondémentmodifiéese nt r e | 6 Al sace

contrble allemand, et la France.

1 3 2 2 Un déplacement de la production des patés de foie gras

Pour Joseph Fabre, qui a des remarques historiques tres particuliéres et tres
pesonnel | es, a pmnpiresandinat [aRédvalution frashgaisel 6 E

'Y GONRBA&AASYS SOSYSYSyl LR{AVAPEITYBSLIOR P & K
oFNDbIFNBa fQlFl @Al OKIFaasSS RS w2YSI t QAydl airz
son activité, elle suit les villes de lumiére &fsef S Yy QF A YSNJ [ dzS f S& LISdzL
OXP0 9y STFSOGI RSLMWHzA A wmyTtns £Sa8 RAFFAOMZ (S
f 2d2NRSa AYLRaAGA2yA ljdzA FTNFLIWISyd tSa G§SNNAy
plusieurs industrielslpNA 8 A Sya RS ONBSNJ £ tFNARAaAX || dz OdzdzN

bonne chére, des fabriques de terrines et de patés de foie gras de premiére diialité.

La région toulousaine profite aussi alors largement de ce changement et Auguste
Tivollier comprend rpi d e me nt l e profit quoi l peut tir
concurrence issuevidenitaatlt®gisopredhlusesacaeede s

marché francais.

130 FabreJosephDictionnaire universel de cuise pratque e ncycl op®di e il |l ustr ®e doh
modi fication de | 6,A8%9dren sp alrb 4d rbétail d Inmee nftaaite ogor as, p. 57
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1 3 3 Des concurrents toul ousalil

L 6 ®t suidamte, cdle d e | 6®v ol uti on de |l environn

concurrents directs de led gostpointspD usetenda voll

anal ysant l a variati on spéciiquecelle des charcuperso f e s s

concurrents sévesepour les patés, e | s apparéissdntsdans les divers annuaires de
Toulouse parus de 1854 a 1914i<R en étudiant plus particulierement les évolutions des
fabricants de conserves, cat ®gori e dans
majeue partie de la périod&t enfin, en montrant comment ces concurrents de Tivollier se
transfor ment dan-sdirkeanfigordntreax aussigamsh catégoldeqatds

de foies grasCette derniereatégorien @pparaitg e 1879 dans IBouvel annuaire de la
Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et commercial, publié sous les auspices

de M. le préfet et du Conseil généfal

ot resene ou XD de HouchiorieGidEG | | f aut noter tout
La cf)uw;ﬂ;’:;siblemem augmenté depuis 485;,, » Waigy o -
terio B2 P s et Jes poids nets soni plus élevés | statistiques de  production ou
prix se S i "1 suit ¢ =
< g qui . .
gl nes consommation de viande au cours du X
Polds an‘n}lté Prix
3 ale moye! [ .
pspices. | Nombre: fnet (1), o kilogram. |du kil siecle ne comptent pas les volailles, !
Kil. fr; c: N L ) ]
: .| 9,600 310 | 2,976,000 1 » dernieres font en réalité partie des oise
s o220 ayaeo) 200 | T6k0,000]» 0
L e 0,000 15| “so0i0toiin de basse&our, non comptabilisés dans |
Baby, . oiE k0,000 14& |  560,000( » 80 ) -
Agoeaux. . . . - - 78,0001 7 | 525,000/ » 80 annéed 850*2 On note que Toulouse €
Pogcs.. Ch o ) Vg,ggg 488 5,6;2,883 1 30
it i i grosse consommatrice de porcs, plus
Torsux. . . (250,200 11,975,000 tonnes en 1856, | ¢

o _ _ position avec pres de 3 tonnes.
Statistique de consommation de viande a Toulouse en :
source, Annuaire 1856, d'Alphonse Brémond

131privat Edouard, libraire éditeur et Jules Rives, directeur de I'agence LE MESSABER| annuaire de

la Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et commercial, publié sous les auspices de M. le préfet
et du Conseil générakdouard Privat, librairéditeur, rue des Tourneurs, 45, Toulouse, 1879.

132 Annuaire 1861, page 82.
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1 3 3 1 Evol ut ideboucke@ 0auleusq) cadeseclsascutiersn

Durant plusieurs années, elépouillant les divers annuaires, on remarque que
nombre de commercants qui figurent dans la liste deé&tés de foies gras catégorie qui
apparait en 1879 et c 1 urt présents dand Ia diste @eésu d e
« charcutiers», parfois depuigéja plusieurs années, comme la maison MitHpsituée rue
Saint Rome ou Gauréf, rue LafayetteL 6 anealdyes | 6 ®v ol uti on du non
inscrits dans les annuaires, pour la ville de Toulppsat donc étre un bon indicateur de
| 6 ®v ol udommences dl@ bouche pour la seconde moitié du® siXcle et de
| 6environnement direct de | a maison Tivol li
avec celle de la population locale fournit des informations intéressantes.

Il faut savoir que la comr ati on des charcutiers date
alors vendre que de la viande de porc, cuite ou préparée, comme les saucisses, le boudin ou
l es pOoOt ®s. La pr ®paration et |l a vente de
| 6act icvhiatr& udesers. Toutefois, | 6® evage du |
du XIX® siécle et méme adela, et la préparation des diverses cochonnailles reste aussi

importante dans le cadre familial, limitant le travail des charcutiers.

Nombre de charcutiers inscrits dans les annuaires de Toulouse
de 1852 a 1914

90
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La catégorie €harcutiers> est présente dans les annuaires dés 1850 avec seize
inscrits en 18525 o i t a v a nAugusteTavollieri avf @Buseal ét se poursuitdaia
de | a p®riode ®tudi ®e. La tendance g®n®r a

133 Divers annuaires entre 1853 et 1914.
134 privat Edouard Nouvel annuaire de la Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et commercial,
publié sous les auspices de M. le préfet et du Conseil gélitdrale-éditeur, rue des Arts, 1%oulouse1910.
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A

charcutiers mais il néy a aucune indicatio
dbéeux, ainsi, | 6anal yse est donc assez | i mi
nombre est multiplié par cing entre 1852 et 1914 passant envicpnrg® a plus de quatre

vingt. Dans un premier temps, il faut cherchkeravoi r s o6i | exXxiste bien
la croissance de la population de la ville et les variations du nombre de charcutiers sur cette
période de plus de soixantéx ans. Lapopulation augmente, elle, de $9dans le méme

temps. Le coefficient de corrélation linéaire entre les deux séries de grandeurs est de 0,73,
ce qui est relativement ®l ev® et indigue (gL
Un coefficient prahe de 0.9 indique en effet un lien direct entre les évolutions, plus cette
valeur est proche de 1, plus le lien est direct. Plus la population augmente, plus le nombre
de charcutiers augment e ®gal ement . Tout ef
assurérantdans cette évolution.

Le nombre de charcutiers pour Q00 habitants reste compris autour de trois, sauf
durant deux p®riodes. DO6bune part, cette val
quatre et demi en 1869, période a la suite de laquelee diminue a nouveau,
vraisemblablement a cause de la Grande Dépression qui atteint la France de 1873 a 1896.
Débautre part, apr s 191Qdé&@dprn usqlués dhi fffi me
les annuaires, cette valeur dépasse cing charset demi pour 1000 toulousains en 1912
et 1913 mais il faut rapprocher ces valeurs du fait detabilisation» artificielle du nombre
des habitants toulousains guéutfaussel 6 anal yse.

Une premiere augmentation plus rapide du nombre de ¢leasca lieu a la fin des
années 1860, celd étantsuivied bune bai sslee ssgmnorfd caitea veédau
rapide se déroule autour de 1910, période de développement important qui touche tous les
secteurs dbéacti vit ®s .chalcdiergparToupuse estsdono sensibla n o r
non seulement aux variations toulousaines mais alssi mouvements économiques
beaucoup plus larges qui se déroulent au cours de la période et atteignent toutes les activités

economiques dans tous les pays moderne

I 1 semble donc que, sur | a p®riode, | 6®v
| 6 ann ubée a @usieus phénoménes,d ugment ati on de | a popul
facteur important indéniabl®&léanmoinsles év@ements plus globaux gespondant aux
périodesde csie s et déobexpansions ®conomi ques des
influent également sucette évoutionet enfin, des modifications des habitudes de
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consommationpar exemple entrainet des changementsertains sule marché de la

charcuterie.

1 3 3 2 Une progression rapide pour les fabricants de conserves alimentaires

Comme pour les charcutiers, plusieurs fabricants de patés de foies gras figurent aussi
dans la liste des fabricants de conserves alimentaires, comme les établissement$*Sevestre
rue Lafayette. Cbest " cette exade®8p®daId04. qu e
La maison Tivollier est inscrite dans cette catégorie deux ans aprés son apparition dans
| 6annuaire et cette cat®gorie continue ~ f|
cette liste pour ne plus figurer que dans les Padsids gras.

Le graphique capréspermed 6 a n d 16y®sveorl ut i on de cette act

au cours de la méme période.

Nombre d'inscrits dans la catégorie "conserves alimentaires” de
1859 a 1914 a Toulouse

Cette catégorie progresse rapidement et tres régulierement sur toute la période.
Léutilisation de éteencentenus succeseertaireaume® des tlien{s.p e
Soi l y a moins de cingqg fdaabtrei cdabnatpsp adre tcioonns edr

d a n Annukir@ général de la Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et

135 Djvers annuaires entre 1880 et 1914.
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commercial pour I'année 58 Subventionné par le Conseil Génét2let 1871, ce nombre
dépasse vingting au début du XXsiecleet atteint un maximum de trerbeit en 1911.

Cette augmentation est relativement réguliére tout au long de la période, les crises

economiques semblentavy r peu do6éi mpact sur | a progressi
se simplifient, une certaine consommation d
march® qui se met en place de mani re cont

déclanchemant de la Premiére Guerre mondiale

1 3 3 3 La catégorie patés de foie gras, une invention de Tivollief

Dans | es annuaires ®tudi ®s, <cette cat ®go
Tivollier y est inscri tdedcellecil, a egr eemi, rjeu saru
l i mite de cette ®tude. On peutafgtéandsnarche gqu d Au
nécessaire pour faire inscrire ses patés de foie gras comme catégorie indépendante dans le

registre toulousain. Le tableaskd e s sous per met cete @dtagatie eer com

commercantgvoluea Toulouse.

Présences des entreprises inscrites dans la catégorie "Patés de foies gras”, de
l'apparition de la catégorie en 1879 a 1914par ordre d'apparition dans I'annuaire)

1 1
9
1
4

0o © .
» 0 © .
N O © .
® 0 ©
© O ©
Ok © R
SN
N ©
W ©

1
9
0
4

©~
o®®
b ® o e
N® o
©w® o
PN
0w
EREEN
N ® o
© ® ®©
©®o .
EREEEN
O
N O ®
©© o
PN
0 oo
> ©®
~© o
®© o
©© oK
coop
oo,
NO o
w o ©

Tivollier
Dardignac fils
Mariani

Rauzy pére et fils
Hanglon
Sevestre

Peigne et Dubédat
Gaurel

Londie

Michon
Thomas et Cie
Périé (Melle)
Ladgé

Riche

Grand-Hotel et
Tivollier réunis

Quatre marchands de patés de foie gras sont inscrits dés 1879. On voit également

guden 1914, seules six entreprises ¢énagurent

13%Bremont Alphonse,Annuaire général de la Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et
commercial pour l'année 1859 Subventionné par le Conseil Génémptimerie Bayret, Pradel et Cie,
éditeurs, Plee de la Trinité, 12, Toulous&859.
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huit & Toulouse, de 1903 a 1905. De plus, le nom de Tivollier est le seul qui soit présent sur
toute | a p®riode mais aussi associ ® au Gr g
Sevestre qui est aussi une charcujeuie Lafayette et qui apparait un an apres Tivollier dans

la catégorie Patés de foies gras est encore présente a la fin, et ce sangionterrup

Contrairement a Tivollierqui quitte la catégorie conserves alimentaires en 1904, Sevestre

lui, y resteinsart j usquo” | a f i On remarque ausspd®e figgond e  ®t u
interrompt son inscriptioa partir deLl885pour la renouveler a compter g1l Il sobéagit
fait ddébune reprise de | 6entreprise par un c

Cet our doéhorizon des produits utilis®s p

canards et aux truffes du Périgord ainsi que des recettes pour les préparer permet donc de
pr ®ci ser ce que sont exact e meatde saegotutiop ©t ®s .
tant toulousain que plus largeu cours des six décennies que couvre cette étude montre le
contexte dans | equ el Tivollesévotlent edagpslemuetilgoivehte | 6 e n
prerdreleur décisions.
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2D ®c I s Auguste etd&r@manuel Tivollier, sur la
voie de lafortune

LO®t ude qui pr ®c de moquitexistentdutaur des pates si t ®
ai nsi gue | es modifications de | 6environne
décisions liées a la production de paés foies gras de canard et aux truffes du Périgord,

a Toulouse. Il faut maintenant analyser comment Aggpsis Emmanuel, parviennent a

s dilapter a cet environnement souvent trés changeant, comment ils réussissent a utiliser les
nouvelles techniques caone le froid industriel, les conserves ou les nouveaux modes de
transport, pourdévelopperleurs activités. Et enfin, comment ils savent tirer profit des
nouveaux moyens de communication et doéinf ot
des expositions uverselles ou les affiches. lls y mettent en avant et y vantent leur produit

et leur nom, ce qui doitleurpermett d6atteindre des clients da

2 1 Grace al 0 adap aux tcontrantes liees a
| 6environnement

De nombreuses contrains p sent sur | dentreprise. E |
principalement le foie gras et les truffes doivent étre achetés aux producteurs, a des périodes
bi en pr ®ci ses. En aval, l a client | e doit
ambiguité tout au long des quelques soixante années que couvre cette étude. Auguste puis
Emmanuel savent trouver des solutions pour transformer ces contraintes en opportunités,
c 0 e gualitél peemieraledirigeantscompétentsans laquellé a r ®u s si trise ddune

est presque impossible.
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2 11 Des périodes de production correspondant aux périodes de
fétes

A une ®pogque 0% |l a conservation et l e s
systématique, et est de toute fafan colteuse, la productiaygroalimentaire est tributaire
des périodes de productions des denrées de base. En ce qui concerne les foddégias
de canard et aux truffes du Périgord, ces deux ingrédients de base ont des périodes de

production assez limitées qui s@npriori des contraintes pour la maison Tivollier.

2 1 1 1 Les truffes et les foies gras, des contraintes de production
incontournables

Les truffes naissent au début du mois de mai et atteignent leur taille adulte en
septembre, sous réserve de pluies estiyesettantd 6 u n eauxptraffes de se gorger
dbeadibeuvutre part, de maintenir unpaspsdep!l us
go %t ni d 6 o d*¥ I fautgalord attenelre finalécembre pour que le processus
de mélanisation leurgor met t e dbéacqu®rir l eur par f um. C
ventes de truffes, alors qudaucun moyen e
systématiquement, ne se déroulent donc que de fin décembre a fin janvier.

En ce qui concerne les foiesagr les oisons, ou canetons, naissent traditionnellement
en d®but do®t ®. L6 ®l evagauy XIXa sicele mterdit desg u e me r
naissances en périodes trop froides. Les étapes de démarrage puis de croissance néecessitent
entre troisetquatmmoi s. La p®riode du gavage qui suif
jour s, voire trois © quatre semoiembgesgueau ma:
les canards ou les oies produisent les meilleurs foies. Cette période de production ne se

poursu t al or s dewrer. j usquod”™ mi

Tivollier ne peut donc acheter ses ingrédients les plus importants que durant les mois
dohiver. De tr s nombreux courriers expliqgt

la saison est terminée ou pas encore deraar

137 pebeyre Pierrdean et Babeth, Brissaud Sophimnuel de la TruffeFéret, UE, 2013, p. 24.
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Achats de foies et de truffes de mars 1904 a mars 1912, en francs
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m achats foies machats truffes

Cette saisonnalité de production tant des foies que des truffes est une contrainte
absolue sur toute la période étudié. Le graphigteessus montre les dépenses liées aux

achats de ces deux ingrédiéftau début du XXsiécle, dépenses toutes magpés sur les
seusmoi s doéhiver .

2 11 2 Noél et la période des étrennes, des fétes importantes tres suivies

Au XIX°® siecle tout comme au début du X¥a féte de Noéldt 6 e ns e mbl e du

de d®cembre, avec | a p®riatereligiasiéé en Hurapeetpat , s o
cette religiosité, correspondent de nombreuses fétes sociales et familiales créant ainsi des
occasions de faire des cadeaux.

Les cadeaux effectués au cours de ces périodes de célébrations servent
principalement a entretenires | i ens ° | 6 quinne ®onti paseulemahte s r ® ¢
familiaux. Les patés qui peuvent se transporter sans probléme majeur, surtout dans ces
périodes de froid hivernal, font des présents originaux et golbeuplus, les patés font
partie descalaux al i mentaires traditionnels depui
Phillippe Meyz praigue sodiadedrés répandidhasue anmée, ag moment

des ®t rennes, i | s concourent " | 6entret.

professionnefs®». Une lettre du 10 décembre 1751, adressée a la marquise de Créquy par

138 ADHG, cote 8J 589, recettes et dépenses de mars 1904 a mars 1912.
139 Meyzie Philippe, «Les cadeaux alimentaires dans led®uest aquitain au xviiie siecle: sociabilité,

pouvoirs et gastronomie», Histoire, économie & société 2006/1 (25e année), p-50B3DOI
10.3917/hes.061.0033
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l e cheval*eatrt edsdtAeydde | 6 envoi dowmhorpn@ge® de

matériel*L.»

2 11 3 Une coincidence de temporalité dont Tivollier sait profiter

La période de Noél correspond donc a la période de production du foie gras qui va
deminovembre ° fin janvier. Co0est ®gal ement
aussi un produit hivernal comme on ¢$dea vu
production considérables pour les patés Tivollier, un mets raffiné qui ne peut donc étre
produit qubéautour des p®riodes des f°tes de¢
du froid et des conserves ne permettent pas encore une conserviaieatsans risques.

Mais les dirigeants savent utiliser ces circonstances.

Ainsi, le 20 janvier 18842, |l a maison Tivollier se chart
paté de foie gras de 40 francs a Monsieur Kergall, Directeur Bevae économique et
financiee, rue de la Michaudiere a Paris, de la part de Monsieur Louis Lefévre, en joignant
la carte de ce dernier. De méme, Monsieur Minoret, fait envoyer a Monsieur Jules Nobleval,

8 rue du Mont Thabor ~° Paris et “isdflonesi eur
terrine de patés de foies grahacuné 25 francset pr ®c i s e dputersacayta 6i | f
achaqueenvé®é. 1| sbéagit bien |~ de cadeaux pr of

au-dela des relations familiales, locales ou régiahale

Léexp®dition des p©Ot ®s danestuneewiceequd a Fr
rend la Maison Tivollier et ce service semble avoir un trées grand succes puisque, pour
certaines années, de véritables livres des expéditions, exclusivement destiregisirer
ces derni res, peuvent °tre trouv®s dans |
|l 6ann®e 1891 ont ®t® int®gral ement d®poui l I

140 Dusolier, E.,Un gentilhomme périgourdin du XVllle siécle. La vie passionnée et calme duieheva
déAydi e, 1985 p. t4erappaxté par Philippe Meyzie.

41 0p. cit.

142 ADHG, 8J 621, en date du 20 janvier 1884.

143 ADHG, 8J 621, en date du 21 janvier 1884.
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Lédactivit® 1600

L Expéditions de patés en 1891
et de vente de patés € 1,

presque exclusivemer 1200
attachée a la périod 1000

hivernale comme le 800

montre, dou 6%

. 400
Claire Lacaze dans sc
, 200
étudé** et comme @ I I i I

O - — — —
confirme I & ﬁ’& & L@ S S P
. . o™ : . N o 8]

exp®ditions N ¥ & & & F

18914 représenté ci-

contre.

On peut méme noter que les expéditions du seul mois de décembre représentent plus
de 46 % du total qur cette méme année 1891, confirmant ainsi la coincidence presque

parfaite entre les périodes de production et les périodes de fétes.

Cette prépondérance du mois de décembre, et méme plus précisément de la fin du
moi s avec | 06appr o cthllestré eiapiesa Enfeffet, eertathe joubs alet | e
d®cembre 1891, une page remplie de | dagen
commandes. De plus, si la plupart des terrines sont expédiées aux domiciles des
destinataires, certaines sont envoyéeg enr e , comme celle doéune t e

Paul Berrier, courtieraElbeldui est d®pos @&GeAudm gare dOEI be

144 | acaze MarieClaire, La maison Tivollier 1853904 sous la direction de Frédéric Maumipléme
do®tudes sup®rieures, Hi stoire, Toul ouse 2, 1964.
145 ADHG, 8J 666 livre journalier des expéditions de patés, 1891.
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DECEMBRE DECEMBRE o _ _
s Ainsi, pour la seule journée du mardi

décembre 1891 (page de droite),
expéditions a réaliser sont telleme

nombreuses qudil es

feuillet suppl ®ment

concernée. On y trouve en particulier L

ommaid e ddune terrin

pour M. Dumont, avoué honoraire a Paris.

Au début du XX siecle, cette saisonnalité, quant a la vente des patés, se poursuit.
Malgré le progrés accomplis dans les divers mode®dservation, comme cela est étudié

plus loin, les mois de décembjanvier et févrierreprésententoujoursla période deplus
grandeactivité.

Ventes mensuelles de pates, de Ventes mensuelles de patés, de

mars 1908 a février 1909, en franc mars 1909 a février 1910, en francs
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Ventes mensuelles des patés, de Ventes mensuelles des pates, de
mars 1910 a février 1911, en francs mars 1911 a février 1912, en francs
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La coincidence de la meilleure phase de production tant des truffes que du foie gras,
et donc des patés, avec les périodes de fétes qui génerent consommation abondante et
cadeaux nombreux favorise consi d®rabl ement
domaine. Les dirigeants de la maison Tivollier ont donc bien su faire de deux contraintes

extérieures, un atout pour leur entreprise.

2 1 2 Une client | e quoéil faut n

Le terme de paté adoies gras ne suffisant pas a identifier aamtement un produit
particulier, compte tenu de la trés grande variété des recettes existantes, la maison Tivollier

fait porter une partie de ses efforts sur plusieurs moyens permettant de reconnaitre son

produit par mi doaut r e snsomnhateursfsaient certaims deelaf et
provenance du p©t® quobéils ach tent et qubil
Pour cela, plusieurs moyens sont mis en pl a

débune part av euomeciaux présentant des-wdiesdaciles a identifier et

ddautre part, avec des contenants ai s®ment

2 1 2 1 Par un ertéte toujours identifiable

L6®v ol ut i o ntétad atdisésgpouy lesrfastures ou desirriers émis par la
maison Tivollier indique une constance particuliére. Sur la plus grande partie de la période,
le tableau ecd essous montr e | 6®v ol uti ofuns deecesl a pr
documents, etétes de factures ou de tout autre docursentmercial rencontré au cours
de ces recherches. Le tableaiagdr s nodest pas exhaustif mai s
| 6®vol ution, dans wune certaine continuit®,

souhaitent donner a leurs partenaires, didiournisseurs ou tout autre tiers.
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Ex e mp | etétes dedaenmison Tivollier sur la période étudiey

Date En-téte
] = 7 : LT
/ Z AN Y

1869 W //./’// ¢ = :, /{/{//////// = \

A, 7 . SR oy lu « . / \:‘
Les patés aux foies de canal ,‘\”Q i & \“\;>[ (»; )f g ﬁ’?\ Du(’—f)mlm\/t‘z
figurent parmi lesnombreuxautres _*\ onlonstn _

- 7 \ Gl ¢ "‘@,,l g,
produits proposés a la vente, com| | Y T“W@E&lﬂﬂ '_‘V J
les glaces et les sorbets les patéeg s ciaces. iy [;;;mmu ||nu|\|lu\u\|ll oute w;\«“ . _sonsers. ) )

~ S A ITions N AU-‘“ Sy

déoortolAuncsune m§ AV VAR e o

encore présentée.

1874
Cet exemple est réalisé dans le mé
esprit que dans celui de 1869 m
avec les médailles obtenus aq
diverses expositions. De plus, |
terrines de foiles de canard s(
présentéesa part, au centre d

EXPOSITION DE TOULOUSE 1865
REMIER Phix

7 o
T

B i g
Spemahte té de Terpines de foies ¢ Canard
e Bt

/4

EXPOSIT™UKIVERSELLE DE PARIS, 18
SRLMIERPhig
o,

RESTAUR
) Qa“) 00 TR o ‘\4”7.

an q\i 8
=~ .;\' 577 e

=

’FDM\_\.‘-“ ABGEY,.

&/‘w//

S
—~Toy LOhbb

e

document. ~ e e I
G*® HoreL TIVOLLIER

1878

Ce document qui présente les me

du restaurant montre ur|

repr®sentation ¢ i

est alors ouvert depuis a peine dg¢ |

ans. Les médailles sont toujours t
présentes.

!

SALON DE CONVERSATION

— BAINS #+—

CAFE-RESTAURANT

COMESTIBLES

SPRCIALITES
4 TEBRISER ot PATES de fouws grs
BT DX CANARDS
aux truffes du Périgord

1883
Cetent °t e déoueedé
Ti vol l i er de | a

reprend exactement le modele ¢
factures du caféestaurant de la ru
des Balances (1874). La menti
Spécialité de Terrines de Foies
Canard est exactement identique.

il
“

o
V7
(B 4

77

7'“ ¢,

-S|

Aprés 1886 et avant 1904
Ilsbagit doune si
document de 1878, prés de dix g
plus tard et sous la directig
déEmmanuel Les
depuis ont été ajoutées mais
gravure de | 6h1tt

‘ G? Horew TIVOLLIER

Maison de 1¢¢ Ordre

ARCEISRORS & 008 LIS BTAGHS
SALON DE CONVERSATION
——+ BAINS 4——

CAFE-RESTAURANT

CGOMESTIBLES
SRR TR
BPEGIALITES
42 TRARDHES v PATSS do foter gme
ET DE CANARDE

aux Trofles do Périgord
—sejont
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1900

L 6 ¢éte est devenu tre
«gourmand», la banniére avec
nom de Tivollier reprend le style dg
premiers eftétes, tout comme le sty
do®criture, | e
nettement mis en avant.

Aprés 1904 et avant 1910
Il ne reste plus que la fabrication et
vent e des poOt ®
Lorraine. Les médailles, agrémenté
par les palmes prennent la premi
place. La simple mention Raté
Tivollier »  sufft a  présente

|l 6entrepri se.

niﬁﬂ:@%
e 3 AV —“’;;_
) AFE‘K
2 Matgop de 1= Ordve
- eHicenseir Boipcatec Prachite  toosies Fuges

~ p TWévrier 1900

s
W
& LErmaxory

1910 environ
L 6 @éte est une reprise de celui (.

manufacture dderrines et de paté
Le nom de Tivollier occupe ||
premier plan. Les médailles figure
alors sur la partie gauche de la su
du document.

1900, le magasin est devenu ul

PATES oe FOIES or CANARDS
. auxTruffes du Périgord
18 MEDALLES $OF T
avx r e
FR. Al-cl
7 oz tETRANGER

o

A travers ces exemples, on comprend que la clientele est capable de reconnaitre, a

pl usi eurs

ale, lm@®@aison Tdvolliem lesenémea themes et le méme graphisme

®t ant , peu pr s syst®mati quement, repri
parmi de nombreux autres produits en 1869,
indiqué apré 1904.
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2 1 2 2 Par des terrines reconnaissables

Un autre moyen de personnaliser les patés Tivollier et de les rendre différents des

autres et surtout reconnai ssabl es pour | es
contenant . Si |l es recherches noéonmnelgitks pert
doEmMmanuel dat ®e du 30 juin 1905, © Monsi el

lui fait des propositions pour devenir son fournisseur de terrpprécise «Je ne puis
accepter I'offre que vous me proposez ayant pour mes patés un dwtiiene spécial, je

ne puis, par conséquent, en modifier la fofffie.

Cbest ainsi qu
sdbadresse ° | a
Compagnie, rue Matabiau

Toulouse pour sa commani
annuell e en pr

faut que les terrines soie

«mises a disposition bien ava
le 15 novembre prochali‘H.» Les conserves de foie gras Tivollier. (Coll. J. Dumas.)

Extrait de Toulouse a la Belle Epoque, Jacques Arlet, p.285
Cette date est en effet, impérative afin de démarrer la saison de production quand les foies
gras commencent a arriver. Dans cet&me commande Emmanuel précisg tiens les
modeles & votre disposition en cas de nécé&sitéafin de recevoir exactement le méme

type de terrines que par le passeé.

= Ce fournisseur toulousain attitré, de

-Porcrranes - Cristavrx-Fusyers Vicrzeries - « POTCElalneS, CrIStaUX, falences

((>'/.ﬁj/)%,zj((-)///j((,((_ verrerie» posséde son propre atelier
Rue Malabiau. LS
WS A 28N TSN

Entéte Dubois et fils, fournisseur de terrines vides, 1 obtenues lors de manifestations figur:
Matabiau Toulouse, 180

décoration. Comme Tivollier, des médaill

dans son etéte.

146 ADHG, cote 8J 128, lettres du 24 mars au 4 novembre 1€% du 30 juin 1905.
147 ADHG, cote 8J 128, lettredu 24 mars au 4 nembre 1905, lettre du 7 juillet 1905.
148Voir copie de ldettre decommande eannexe n7.
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Ces deux exemples montrent | 6i mportance
accordent a la transmission des symboles de leur entreprise en ce qui concerne les patés aux

foies gras de canard et aux truffes du Périgord

2 2 Par | 6 adogtdachnigues imbestrielleserny e | |
plein essor

Un certain nombre déinnovations technigq
cours du XIX siécle. Si, pour la plupart, elles sont connues des les premieres décennies du
si cle, el l es n 06aatiobs canaraies @anstla seconde ndi@ésluia p p | i
Il en est ainsi de la maitrise du froid artificiel pour la conservation, de la mise en conserve
des aliments avec des méthodes efficaséses et simplesa i n s i gue desobut il i
transports ferroviaes ou maritimes. Toutes ces technologies sont adoptées par les dirigeants

de la maison Tivollier qui y trouvent des opportunités pour développer leur activité.

2 2 1 De | 6activit® dasagg dealai er
conservation par lefroid

A

lebesoin de conservation des aliments so:
auXIlX*si cle. Cbest une n®cessit® tr s ancien
période font considérablement évoluer. Si des 1676, la corporation des limonaghédrs re
officiellement le droit de fabriquer des glat¥s c 6 e st alors wuni gquemen
naturelle. La production et le transport de celldevient peu & peu une véritable industrie.
La mise au point du froid artificiel au cours du XIXécle, gace a Faraday ou Thilorier
bouleverse ce secteur. De 1820 jusqu'a 1850, divers modéles de glaciére artificielle, glaciére
de ménages, glaciére de familles, glaciére italienne, etc., sont ainsi lancés dans le commerce,

avec ou sans brevet d'invention.

149 Delaire Etienne.Le froid dans la conservation des produits de la .m2012. https://hal.achives
ouvertes.fr/haD1101930/document
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2 21 1 Le succes des glaces dans les années 1850 1860

Léactivit® de glacier de | a maison Tivol
d s 1861 et ce jusquben 1895. Cdest une act
entreprises figurerdans cette catégorie. Ills sont une quinzaine en 1875 mais ne sont plus
gue 6 en 1887. Tivollier, qui est aussi inscrit comme limonadier de 1854 a 1857 a donc une

grande expérience de fabrication et de vente de glaces et sorbets.

= W

M A4 e e e

Extrait du carnet de comandes 1871, 14 sorbets au rhum

Ainsi, Auguste Tivollier possede dés 1866 une machine réfrigérante destinée a
produire glaces et sorbets quéil vend avec
illustrée cidessus font état de livraison de diversesagasorbets ou fromages glacés.

Les machines a glace semblent toutefois encore assez fragiles. Ainsi, dans un courrier
du 24 avril 1866°il demande a son fournisseur, Messieurs MigndRcetarta Parisde lui
expliquer comment monter un manométre a iaire| récemment livré, sur sa machine a
froid, |le d®montage de | a machine ayaihnht mon
est alors une entreprise de construction mécanique, créée en 1854, a Paris dont les fondateurs
sont deux ingénieut¥. Leurant r epri se doappareils r®frig®r:
Carré pour la production du froi@e dernier, igénieur francais né a MoislaiiSomme),
en 1824, est un pionnier de I'emploi du froid industriel, il crée, entre 1857 et 1863, les
principauxtypes de machines frigorifiques. En 1875, son navire frigorifique Le Paraguay
rapporte d'Argentine 80 tonnes de viande congelé8®C'®3 Ces machines sont des

i nnovations techniques r®volutionnaires, d c
qguobi l sait mettre © prof i t500 frahessa 5@00 fraacs e i | s
comme | 6i ndi que | eur sedmblenheacord asser @urantessdurant. e s

150 ADHG, cote 8J 7, folio 1

151 http://lwww.patronsdefrance.fr/?q=sippadllectiveactorrecord/11025

152y/oir annexe n° 8, publicité de Mignon et Rouart.
1S3ttp://www.larousse.fr/encyclopedie/personnage/Carr%C3%A9/111868#moCCT5RBKCTpITpM.99
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cette périodeEn effet, dins un autre courrier,le4mai 1886 i | pr ®vi ent un c
pourra pas livrer de la glace car sa machine est en pelaie Auguste Tivollier est prét a
réparer [iméme une telle achine.
2 2 1 2 Vers une usine frigorifique pour les patés

Léutilisation de machines © glaces puis
l a culture de | 6entreprise Tivollier. Dans
a la fabricabn de glaces et de sorbet,cesafom i r e sdéori ente plus t a

plus industrielle et une fonction de conservation des patés de foie gras de canard.

En effet, une publicité de 1902 met en av
cet équipement possédé par Tivollieeti®
conservation par le froid artificiel permet «
particulier de lisser les périodes de ventt | -
de i miter | es ef
saisonnalité liée aux périodes de product o
des matiéres premieres, les foies gras e
truffes. L Otare ciaomre®®
précise effectivement que les patés peu |

ai nsi °tre conseryv

Publicité couleur 1902 PATE TIVOLLIER

154 ADHG, cote 8J 7, folio 6
5ttp://images.google.fr/imgres?imqgurl=http%3A%2F%2Fimages.delcampe.com%2Fimg_large%2Fauction
%2F000%F143%2F404%2F938 001.jpg&imgrefurl=http%3A%2F%2Fwww.delcampe.net%2Fpage%2Fit
em%2Fid%2C143404938%2Cvar%2CDOCUMENRNATE-TIVOLLIER-FOIE-GRAS TRUFFES
PERIGORDTOULOUSEHAUTE-GARONNE-PUB-1902
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2 2 2 Loéutilisation de | a scienc

Un autre moyen de conservation est égaleragapté avec succes par Auguste puis
Emmanuel Tivollier pour les patés aux foies gras de canards et aux truffes du Périgord. Il
sbagit de |l a mise en conserve, dans des boi
des ali ments q wa&verldéns des lsoties buaded bwcaux @etnde les faire
chauffer jusqu'a une température qui permette de détruire lesonganismes dangereux
pour la santé. €e processus inactive également les enzymes qui pourraient abimer les
produits. La fermeture hegtique des boites ou des bocaux empéche toute contamination

de l'extérieut>® »

2 2 2 1 Une innovation nouvellement mise au point

Cette autre maniere de conserver et de transporter facilement les patés est donc la
boite de conservd.a conserve appertisée est inventéel@fbs par le confiseur francais
Nicolas Appert(17491841). Celuici utilise alors des récipients ererre type bouteille de
champagne ° goul ot ®l argi . Le proc®d® ne c
pratique que progressi vemepus proh@palsmendénaut r e
Ameérique, apres la publication en 1810 par Nicolas Appert de sa découverte, pour laquelle
il ne souhaite pas déposer de brevet car il préfére soulager les poptiatgmsiiquant la
m®t hode RiérA pyandait breveter en aolt810en Angleterre son procédé

utilisant divers récipienislont les boites efer-blanc

Plusieurs inventions et améliorations suivent et, dans les années 1860, la durée de
mi se en Tuvre du proc®d® est consi d®r abl em

echelle Les boites métalliques sont généralenwindriqueset lesertissagees différentes

parties est une opérationdét at e car i1l doit °tre parfaiterm
de | 6ensembl e, sous peine de voir | d6ali men
microfl ore de | 6environnement

156 Delaire Etienne.Le froid dans la conservation des produits kde mer 2012 https://hal.archives
ouvertes.fr/haD1101930/document

157 ettre de Nicolas Appert du 16 février 1825, Arch. N2 2432 reprise danslicolas Appert inventeur et
humanisg¢, Jean PauBarbier, Royer, 1994p. 118,
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2 2 2 2 Bien utilisée pour les patés de foie gras Tivollier

Cettetechnique encore donc assez récente semble avoir été adoptée avec succes par
Tivollier qui en fait un argument publicitaire de vente en 1902, en précisaoites

nouveau syst me, consemve doOo®t ® et pour | de

Le 25 octobre 1905, Emmanuel paxcommande de boites de conserves vides afin
déassurer | a conservat i on1906e vdnig® Lp démitidec t i on

cette commande est reportéagires.

Son fournisseur de boites videls maison
JJCarnaud, i nstal |,@estuh
ferblantier parisien. Il est alors associé def
1902 avec Les Forges de Bassére, son
principal fournisseur, pour la production du -
blanc. J. J. Carnaud posséde déja une succur:
Nant e s depui s 1895.

extrémement prospere dans un secteur en p

expansion.

Sertisseuse de boites de conserves J.J. Carna

Ce sont en effet, plus de deux mille boites qui lui sont ainsi commantpas
Emmanuel Tivollier pour la saison de production 29956. Le succes de cette solution est

évident.

158 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres Tivollier du 24 mars 1905 au 4 novembre 1905, f° 475.
159voir annexen® 9, Etat destocks des boites de conserves vides pour-1908, document épinglé au courrier
de la commande du 2itobre 1905 & Carnaud, Paris.
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Détail de la commande de boites de conserves vides passée le !
octobre 1905
Boites a bande et a clé Boites ordinaires sans bande
Dimensions Quanttés Dimensions Quantités
50 x 90 800 50 x 90 100
70 x 103 500 70 x 103 75
28 x 117 200 28 x 110 50
80 x 128 150 80 x 128 40
97 x 138 100 97 x 138 10
105 x 141 35
120 x 149 20

Les plus petites boites représentent pres de la moitié denemande. Apres
fabrication de patés aux foies gras et aux truffes, eelies s ont vendues 5 fr
Tivollier alors que les plus grosses le sont a 40 francs. Cette commande pour la saison
Ssui vante repr®sente un 2400 franhds,rueiqueinéra potirdes r e s
conserves. Compte tenu des variations du s
23650 francs qui estnvisageablpourla saison précédente, 190905.

Dans un autre document, inclus dans lire de fabricatio des paté&€®» pour la
période 1909 a 1912, par ailleurs peu intéressant, on trouve le détail de la fabrication de 140
boites de conserves. (! sbagit des plus pe
cette®! fabrication il a été utilisé 28 kiloge foies, 20 (ou 28 livres de farce et 2 livres et
demi de farine, ainsi que 750 grammes de truffes. Chaque boite contient donc environ 200
grammes de foie grasmoins de 100 grammes de farce et seulement 5 a 6 gradames
truffes. La encor@ucune présion quant a un assaisonnement quelconque. Le sertissage,
qui est ici appelé soudage, est réalisé dans la journée méme, soit un jeudi 19 janvier, sans
pr ®ci sion compl ®mentaire de | dann®e. On not
de la périod hivernale, périodéee production des foies gras.

De nombreuses maisons pratiquent la conserve du foie gras a travers les régions
productrices en France, «la plus ancienne est celle de Philippe Artzner, a Strasbourg, qui
date de 1803. Plusieurs centailesconserveries sont apparues au cours dif Xib¢le:

Guillaume Bizac (1825) a Brive, Delpeyrat (1392Sarlat.®? »

160 ADHG, cote 8565
161voir annexe nt0, fabrication de 140 boites de conserve de foies gras.
162 Castarede JeaHljstoire cu luxe en France des origines a nos jquEgrolles, Paris, 2007, p.243.
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2 2 3 Un réseau de transport bien exploité

Léannuairedede 186021 pu®ei se quoi l faut al
rejoindre Toulouse a Bordeauxenmaglle® st e, et ce en ®t ®, al ors
minutes en hivelEn 1853, le temps accordé pour relier Paris a Toulouse par ce méme moyen
est de 32 hees en été et 35 heures en hiber

Mai s, tous | es moyens de transport ®volu
probablement le changement le plus visible des divers bouleversements économiques et
techniques du XIXsiéecle. Cette évolution a un impact sur tous les secteurs de la vie de la
population.

Toujoursdans 6 Annuai r e quelguedannéésplusstaed, on apprend que

Les chemins de fer du globe, soit en exploitation, soit nouvellement concédés, ont
une étendue kilométrique de 1272 km, a savo¥ f Q! Y SO0B kmizS pH
Q! yaft Sh&NNB = A Q! £ f S YI6EYKn, ISRiande D0 vy S Y I NJ
laRussie® nn PY X
Ces donn®es montrent | 6i mpl antationdadans |
transport quobéAuguste Tivollier wutili.se d s
Les réseauXerrés rapprochent donc toutes les villes francaises, en effet, on estime que la
mise en place du chemin de fer dimindans un premier tempde pus de moitiéd temps
de transport par ¢fpesggport ~ | 6ancienne mall e

Les transports maritimes transatlantiques et transméditerranéens rendent quant a eux,

les voyages des biens et des personnes facilement accessibles sur de bien plus longues

distances.

2 2 3 1 De | 6arriv®e du chemin de fe
systématique pour expédier les pates

Les progr s des chemins de fer permette
produits frais et des expéditions sur tout le territoirecia#n En effet, le chemin de fer arrive

a Toulouse en 1856 et une ligneapide» avec Paris fonctionne dés 1884. Les expéditions

®BAnnuaire de |l a HautepGaromndwanat®ede TloWAmiusge 1853,
B¥Annuaire g®n®r al de Ha u AlghonSaBremond, Eoulpusey I1857)p628h n ®e 185
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des foies et des pO©t ®s Tivollier sont al ors
écrites par Auguste Tiliger dés 1858. Ainsi, la 9 janvier 18%8les expéditions a Paris des
foies gras doéoie ™ |l a maison Carnet et Saus
rue Montmartre, sont effectuées par Chemin de fer. Dans un autre ¢8itiprécise qe
le prix du transport par Chemin de fer est diminué de moitié pour les paniers de plus de 40
kilos.

Le 30 décembre 1858, Auguste Tivollier expédie, par chemin deefiex terrines de
foies de canard aux truffes a Monsieur Amédée Sarrazin a Paris ém&ejour, sept terrines
a Monsieur Barbe, toujours a Pafis

Par contre, toujours en décembre 1858, une livraison a Maitre Combe, notaire a

Castresdoit étre faite par diligence de la société des Relayeurs réunis.

2 2 3 2 Des expéditions lointaines dat@s grace aux transports maritimes

Les transports maritimes progressent aussi. Ainsi, pour expédier une caisse contenant
24 terrines a Monsieur J. Debons qui tient une épicerie a Béne en Algérie le 30 novembre
1881, Jean et E mma n a donsietrilevQirécteur €es Masgagedas e s s e
Maritimes a Marseille. lls précisent
+SdAf ST T @2AN £ Q20fA3SIHyO0Ss Y2yaAiSdaNE R
assurer de vos frais aux destinatait®s.
Ladite caisse voyage ainsi de Toulouddaseille par Chemin de fer a grande vitesse pour
embarquer ensuite sur un bateau et traverser la Méditerranée. Le transtqatgainne
semble guére poser de probléme pour cette expédition.
Pour envoyer des patés a Londres, les 24 avril et 10 mai®?905E mmanuel s o ad
aM Jurie, de l&General Steam Navigation Company Limjtedsée a Bordeaux en Gironde.
Cette compagnie, créée en 1824 le fleuron des lignes de courtes distances londoniennes.
Cbest aussi l a premi re compagnie au monde

transports maritimes.

165 ADHG, cote 8J 5, folio 1

166 ADHG, cote 8J 6, folio 7

167 ADHG, cote 8J 5, copies des lettres de mars 1853 a décembre 1859

168 ADHG, cote 8J 20copies de lettres, courrier du 30 novembre 1881, folio 391

169 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres Tivollier du 24 mars 1905 au 4 novembre 1905, f° 114 et 160.
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De méme, le 28 aolt 1905, pour expédier des patés a Monsieur Bavier, a Shanga, |l
s 0 asderdM. A. Combarnous, a Marseille, en précisantes patés ont été emballés en vue
de leur premier voyage en Chitf@»

Enfin, l e 24 octobre de | a mfdmdamanin®an
Expresscompanyu 6i | envoi e deieurdaayrid a NewvokliC&s ~ Mo
entreprise, qui se charge du transport de Bordeaux av\beky est créée en 1824 par Henry

Wells et est, ° | 6origine, sp®cialis®e dans

Cbest bien gr ©ce ' maritin@ygue ks patés Tvolliedpeusentt r a n s
arriver sans encombre en Chine ou aux Bikiis au début du XXsiecle.

Les dirigeants successifs de | 6entrepris
modernes qui sont en train de bouleverser les modes de conseetat®transport de leur
production. lls adaptent ces nouveautés a leurs activités, permettant-giad€®nnaitre

un succes certain.

2 3 Avec une volonté de continuité familiale générant une
dynamique de succes

Pl usi eur s e x e mp laaugl poumsuitten lesnaméliorantbp&rivis) les
actions initi®es par son p re. Le recours
mais aussi comme vecteur de communication avec la clientele ainsi que la présence aux
expositions universelles en satgux applications qui sont étudiéesdeissous. Emmanuel
va méme un peu plus loin en commandant une affiche publigi@airemettre en scene son

pot de pate.

170 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres Tivollier du 24 mars 1905 au 4 novembre 1905, f° 348.
171 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres Tivollier du 24 ma@s au 4 novembre 1905, f° 472.
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2 31 Unrecours a la publicité a la fin du XIX siecle

Auguste puis Emmanuel lisentgeesse. lIs sont abonnés entre autres, a des journaux
parisiens, ils sont informés des événements nationaux et internationaux, et voient ce média
considérablement évoluer. Auguste est abbdrié pl us doéune di zaine de
Paris, dont l&Gazettede Franceou leMo ni t eur .d eE nnmbaMrune®e s dabonn.
1905aL 6 e x posi t,poundixdrancsE expogiton ai | pr®voit dbéexpo
juin 1905, il se réabonne aevue de | dar t! dem®®mamnms et 9mddec ¢
pourtroisf r ancs quo6illaDééh&r.®abonne

En effet, la seconde moiti€du Xi¥i cl e correspond ~ | 60O©g:e
France. La vente des quotidiens est maximale avant 1914 avec pres de 10 millions
d 6 e x e mpd quotidiens a Paris et en provindgres 1848 le suffrage universel
masculin donne en effet un role tres important a la presse. Les progres de la technique
participent également au phénomépe i nci pal ement ° partir de
rotatives (Marinoni) qui permet en 1900 deogwire 70000 exempl ai r es
développement de la machine a écrire change aussi la vie des journalistes. Vers 1870 les
journaux louent des lignes télégraphiques, les nouvelles peuvent ainsi arriver directement au
journal. Le téléphone apparaitrgel880 et le temps deansmission dé 6 i nf or mat i or
raccourcit encore. Le journal se transforme tout corsorecadre juridique. Le Second
Empire a beaucoup censuré (Baudelaire, Flaubert) mais apres 1870 la presse retrouve une
certaine liberté. La loiw 29 juillet 1881 délie en effet la presse de toute tutelle politique.

Par la suite cette liberté est modifiee par des lois en 1893 et 1894. Ces loislaiges «
scéléeratee, dans un contexte dobéattentats anarchi
des attentats. Sadi Carnot est assassiné et un proces est effectivement mis en place contre la
presse anarchiste. Les c*rm@pbligueselsibiantes patie d e |
dans le développement des chemins de fer qui leur assureapidgegliffusion national&’®.

Emmanuel Tivollier, en particulier, comg

ach te de | 6espace piedbEn effetji MaagueriteePapog dans sana nt e f

172 ADHG, cote 8J 6, f° 9.

173 ADHG, cote 8J 126, copies de lettres de mars a novembre 1905, f° 44,
174 ADHG, cote 8J 126, copies de lettres de mars a novembre 1905, f° 234
175 ADHG, cote 8J 589, recettes et dépenses de 1904 a 1911.
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chapitre sur | 6anal yse des budgets de | a

préciseque «les abonnements aux journaux et revues constituent un poste non négligeable

des d®penses di vsesresze sn. o ntbnr eyu xt’aobuovnen edndean t s é
Plusieurs exemples tres différents Idddilisation de la publicité pour la maison

Tivollier sont doncsont étudiés eilessous.

2 31 1 Dans la presse locale toulousaine

Le Midi Artiste est une publication devenue hebdoaiadepuis 1900 qui souhaite
faire connaitre les écrivains et poetes du Midi, on vy lit régulierement de la poésie ou des
feuilletons.On vy trouvela programmation culturelle de la ville de Toulouse, commentant

particulierement la scéne lyrique, traditivas forte dans la ville. Vendue 10 centimes le

numéroelles badresse ° une client | e bourgeoise
I .

Dans le numéro de la semaine du samed GRAND HOTEL TIVOLLIER

i i ; . E. TIVOLLIER, Proprictaire
au Samedl 18 JanVIer 1952 On pel'ItIIre Ascengeur hydrauligoe, — £olairage dlecirigve dans tout | Hétel
A . Salles de Féles o1 or Restaurani remarguables.
I OannO-CIOBt I’CEI, anno Caves uniques, ¢ &
.- A Grande Manufacture de * PATES TIVOLLIER

retrouve, | 0i dent

- - .- S 2 CnlR e PRy L&

numéros de cet hebdomadaire. Annonce pour I'Hétel Tivollier 1902, Midi Artiste

L6éadresse nobdest pas pr ®ci s®e, en effet, t o
Tivollier dedordame! rue doAl sace

La méme année et dans la méme publication, le 29 novemmanuel Tivollier
parvient a faire figurer son nom et celui de ses gEgsois fois. En premiére page, il figure
parmi les commercants qui distribuent des primes aux lecteurs du journal, enildeirde
la seconde page il fait insérer le nom des patés Tivollier par deux fois et enfin, en derniere
page, un encart publicitaire plus traditi ol
une <c¢lient |l e local e, peu ard aarftoy matodoesns f

Tivollier qui est mis en avant.

176 Toutes ces informations sont extraites du cours de Mme Zytnftkerhestre 2022015, Université Jean
Jaurés, Toulouse.

177 perrot Marguerite, le mode d vie des familles bourgeoises, Armand Colin,Paris, 1961, p. 100.

178 hitp://images.midiart.bibliothegue.toulouse.fr/B315556101 MIDART 10021 068.pdf
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Le 2 mars 1904, Emmanuel Tivollier fait paraitre ddn® Ex pr e s suned u  Mi ¢
annonce qui avertit du transferdorr@nevelsbh!t el
les locaux du Grand Hoétel de la rue de Metz. Il y est précisé §ueTtwollier continuera,

comme par le passe, la fabrication de ses patés«ratés ivollier. »

Vendu 5 francs Il éormn
régional de redressement national, de défe

religieuse et de progres social.

Annonce du transfert de 6 h L'Expréss du Midi,

Cbest un journal mo n ar c h iieimpertarte de la poputatioh.i q u e
Pour Jacques Arlet,ikreprésente une force intellectuelle et morale indiscutdble.

Le 18 juillet 1913, neuf ans plus tard,
suivante.

La publicité est, a la base, pour le Gre
Hoétel de la rue de Metanais les patés
figurent en caractéres encore plus visib
L~ encor e, sbagi s
r ®gi onal e, aucune
tant pour le Gand HOé6tel que pour

magasin de patés, ne figure de

|l 6annonece. AnnonceGrand Hotel et Tivollier réunis, 1913, I'Express (
Midi

179 ARLET JacquesToulouse a la Belle Epoque (183010, éditions Loubatiéres, 1999.
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2 31 2 Dans des organes nationaux

Léannonc-€

ahrlqne de s de ies gr et Urd au Truffes du Pérﬁ ’

B TIVOLIIBTR. 3, 33, rue Alsace-Lorraine — TOULOUSE
MAISON LA PLUS iMPORTANTE DU MiDi POUR LA SPECIALITE DE PATES

contre est publiét

Naism répotée, - conuz dans lo monde entior sous “le nom do * PATES TIVOLLIER * - par la  maisor
PRIX- des PAlis TIYCLMIER anx Pios gras ef 44 Eanards axt Trofies du Py -
'RIX-COURANT i aux Feits gras ¢ do fazards axk Tru aigerd Tivollier dans
TERRINE JAUNE BOITES NOUVEAU SYSTEME CONFIT D'OIE
| 15'0‘)(8 Dif PATS & GONSERVE nsm e | 6 A n n u a I r
N-g RS 13 fr: BT POUR L'EXPORTATION Boite de H& PP 1? E‘O
L - F g » enie .
7. ir. .
s BOE | Mfoeono g 2 T FRT | artistes et de
o SEh "L B8 || coust do Canara 5 i
2.0 40 fr. ORI T % N I | 6enseigr
3- ggg eovieer ign- Bele e }‘;‘i #gs
- savd » Bassnw . H
GARANTI UN MOIS ' GARANTI TOUTE L'ANNEE » 14 fr. dramathue et

L:a svison des Tertines, Pités et Timbales dure du fe Décembre i An Février

Calle des Boiles de Conserves dure toute Yannée musicalen 190280_

Annonce avec prix des patés, 1902, Annuaire des Artistes

Il y est précise, avec le tarif des diverses productions, daeaison des Terrines,
Patés et Timbales dure dd" Décembre a fin Février, et que <«elle des Boites de
Conse ves dure doubLéadmammeeaf fir me PATES pl us
TIVOLLIER » est connu dans le monde entier et que la maison Tivollier est réputée comme
l a plus i mportante du midi pour | a dgoe®ci al i
des patés est fournie. Le suppest un annuairele portée nationale mais destiné a un public
relativement érudit, cela permet donc de toucher une clientéle assez spécifique, cultivée, bien
audela de la région toulousaine. De nombreuses informatigagent sur ce document,
informant toute une clientéle potentielle de la réputation et de la qualité des produits ainsi
que de la période de fabrication. On est loin de la simple mise en avant du nom de Tivollier
gue contiennent les publicitésvisantlda i ent | e | ocale. On peut vy
Tivollier souhaite que la clientéle ait de son entreprise a travers la France entiére et pourquoi
pas atdela.
Le 14 septembre 1905, il écrit au directeur@ée Il | u et cesderme®:n
(Veuillez) me faire connaitre le tarif des annonces faites dans le Journal
L'ILLUSTRATION. Vous voudrez bien établir ces prix pour 1/4, 1/6 et 1/8 de page pour
les durées d'insertion respectivement de 3, 6 mois et uli'an.
Cet hebdomadaire frangais qui voit son premier numéro paraitre en 1843, comprend alors 16
pages et est vendu deux fois plus cher qub

180 Annuaire des artise s et de | 6ensei gneMB®isdchermRargsi 982, p. a0l ar t i
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k1240485/f114.item
181 ADHG, cote 8J 126, copies de lettres de ndaansvembre 1905, f° 384.
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bourgeois, libéral. Le traitement est politiquement neutre avec un angieetatsumé. On
retrouve la encore la clientele cultivée et bourgeoise que la maison Tivollier recherche pour

ses produits.

De méme,dank 8 Annuaire de | 6ayomteeve tine publicit#i se d
pour | 0HYtel Ti vol%¥iileestrpds tait mentionddasnpatés.cEa 1905 n ¢ a f
soit apr s | a dispari tLioonmr adenel éeh? tledla pdeorita

Grand Hotel, dénommé Grand Hoétel et Hotel Tivollier réunis, de la rue de Metz, on retrouve
dansl 6 Annuai r e rabase ded1805un @uatre éncart publicitaf® pour cet
®t abli ssement, pr ®ci s ant cudiske e cares renormmneéesd 6 u n

mais, la encore, sans mention des patés.

2 3 1 3 Une nouveauté, une publicité en couleur

Un autre exemple@e ncart publicitaire, d® " cit®
frigorifique précédemment dans ce mémoire, pour les patés Tivollier montre un régistre

communicatiorassez différent.

Léintitul ® du pO©t® Ti vol lfifeedupPérigotdxmitd oi e s
|l a pr®sentation dbébune devise ancienne, VO i
Loorigine Toulousaine est <clairenmsiguei dent
cett e puddfesseplus erclusivementta dabitants de la ville ou de ses environs,
cequi est dob a wuederdéparterhentsle & Hautd Gaionme est précisé. La mise
en avant de m®daill es obtenues en Angl eterrtr
(Philadelphie) montre la volté de faire reconnaitre les patés comme des produits a

renommée mondiale.

BAnnuaire de | 6 ahttpmi@dbica.bnf.feank:/1214&bet6k2081553n/f1948.item.r=Tivollier
p. 71.
BAnnuaire de 11908 nttp/®eallica bnfd/ark:/a2il48/pt6k208156w/f1978.item.r=Tivollier

p.73.
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Cet encarf®, également paru e [ _'
1902 met en avant les récompen
obtenues lors des participations &
expositions, comme dans de nombreu =
autres publicités. Lesnitiales AT au | .
centre rattachent le produit & Augu:
Tivollier, alors que ce dernier a quit |
| 6entreprise en 1
1882. Cette représentation est une cc |
exacte de la sculpture figurant au front :
doune des entri@®es
d 6 Al -somaing®®. Aucune adress
ndest pr ®ci s®e po
des patés Seul le nom complet des pat ;

est inscrit dans les banderoles. Encart publicitaire Tivollier, en couleur, 1902.

Cette publicit® ationwes paés a on poduit traditionnel, elen t i f i
grand luxe peut °tre avec une certaineDamsdest al gi
m° me temps ell e montre que | dentreprise par

la fin du XIX¢siecle.

2 3 1 4Sur des supports plus pérennekes annuaires régionaux

L6®t at de conservation des annuaires tou
certain nombre de publicités pour la maison Tivollier et ses patés figurent dans ces
documents. Toutefois il séate que plusieurs soient endommagés et que malheureusement,
certaines pages manquent, ne permettant do
ddautant plus que certains exemples figure
systeme trés prigue pour que les Toulousains utilisent le plan de leur ville en le prélevant

pour sbdében servir mais privant | es archives
B 6®t at actuel des recherches nbéa proscegseparnei s de tro
®Voir photo du fronton de | 6hltel avec le titre de
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Vers 1880 on trouve en fi
d 6 a n % avea N nombr
do

co

autres publ it

ntre. Coestsnisen
avant mais la &pécialité des

terrines de foies gras aux truff

telles et médaillons. — Entretien de tombes et caveaux au
mois et & 1'annde.

Grand Hotel TIVOLLIER

ERuc d’Alsace-Lorraine, 31 et 33

SALON DE CONVERSATION

Spéeialité de terrines de foies gras aux teuffes du Périgord, — Mé-

PARIS 1807-1878 By

Philsdelphie, Chicago, Liverpool, Londres, l_om-, Yienne
WEDAILLE D'OR : Espssition unirerselle de Paris 1389-1500.

GRAND PRIX .

Fapesition universelle de Seint-Lowis 1804 (F. U. L.

DIPLONE D'HONNEUR : Espesition unirersell de Libge 1905 § L—

4865, Conzours d'avisulture, Chevaller du Mérits sgricsle

podontut s Srerin

Vente d'une gollection fe trés vieilies Eaux-de-vie des
! Caves Tivollier.

., 25N = e AT XTI

Annonce pour les péatés, annuaire de Toulouse, 1914

a l

est
di

y

or s Ssparu

pr ®ci s® que |
depui s

fabri
di

a cati

une zaine

daille & Vexposition de Philadelphie. — Premier prix & l'exposition
du périgord) est clairemen universelle de 1867. — Médaille d’or, Toulouse, 1865.
|iSib|e ATRE SUSERTT EPTIR ETRE U [T V MR m om
' Annonce Grand Hétel Tivollier, annuaire Toulouse 1880
k- ; ¥,
PATE TIVOLLIER |7 S ."‘]F'D ans | 6annuairouee,
© A Bies gras.e d asards avx Trals du Perigord. | 1 /
Faxncanon st Vewre ¢ Dot or Veare : e - ) ;- . .
AwcEN oTeL ¥wgtg5n ewo e amvoen | = BESSSSSSS dans le dépliant figurant en fin ¢
Rus Alsace-Loccaine, 3/-33. /, rue de Mets, 3/
Lo e bt s de” volumel 6 a n n @ontceea c@té di

plan de Toulouse. Une autre publici

on et | a

ddoann®es

La encore ce sont les médailles obtenues lors des diverses iexggositernationales qui

avant
bi

mi
t® est

sont S€es en

acti vi en

On note bien

qgue | es

aut on o me établiséementest Ehevalielo n

du Mérite agricole figure également, mtaant ainsi la reconnaissance de la qualité des

de base

possi bl e

produits
®gal ement
Tous <ces

comprend 6i mportance de

que

sont |l e foie

dbébacheter | es

mai ntenir un

gras et

po©t ®s au

exempl esuerhonstarietntu tqg ul 6 Esnenma nc e

cont act

egalement avec une clientele potentielle. Il met systématiquement en avant les valeurs

traditionnell es de

| 6entreprise.

186 Nouvel annuaire de la Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et commegulalé sous les
auspices de M. le préfet et du Conseil gérfedaluard Privatjbraire-éditeur, rue des Tourneurs, 45, Toulouse,

1884.

¥’Voir phot o douneanmeemnitl.i

e du d®pliant en
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2 3 2 La participation aux expositions internationales ou
universelles

Cbest un autre moyen de se faire connai-t
des grandes innovations du Xi¥iecle qui rencontre un tres grand succes aupres du public
qui fréequente en grand nombre ces expositions. Ce sont des manifestations, caractéristiques
de cette époque, dont le but principal est la mise en avant des innovations techniques et
artistiques.

Un concurrent direct de Tivollier, un des commercants inscrit Bacetégorie de
fabricants de conserves, de 1872 a 38Rais jamais inscrit dans la catégorie Patés de foies
gras dans | es annuaires toulousains, | 6entr
de grande qualit® pui s qugnsse elle dstBpfindee polur sels 6 E X p
Patés de foies de canards conservés en tourtes et erfRaitmss la catégorie Agriculture,
catégorie dans laquelle elle obtient une médaille de b¥hZeu nombreux sont les
produits francais primés a cette expositionbGeau r ®s ul t at ddéun concul
un produit peuttre assez semblable aux Patés aux foies gras de canards de sa propre maison

a peutétre touché au vif Auguste Tivolliér

2 32 1 Un succes a Toulouse des 1865 pour Tivollier

La premiére prticipation attestée a une exposition est celle dans laquelle Auguste
Tivollier présente ses produits, & Toulouseeni8@5ans | 6 anci en couvent
sbagit doéune mani f aug pradtits deeaugaorntssa cert® edb.ea | 1odrisn
(! y est inscrit comme | i monadi econsexves c 0 e st
alimentaires de toutes sortes, quoil concou

et aux truffes du Périgord qui sont en fait présentés. Dans les dosuphentardifs, la

8Catalogue des prim®s ~ | 6exposition de Saragosse e
189V/oir annexe n° 12Récompense de Albrighi & Saragosse en 1868.
190V/oir annexe n°3, exposition 1865 a Toulouse.
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mai son Tivollier rappelle qubé”™ cette occasi

toutefois qubdéune recherche de reconnai ssanc

leJour nal il 1l ustr ® dpublie @ EYgobre 1865 l@taxtet oul o

suvant ° propos des pOt ®s expos®s pour | d6occ
M. Tivollier, le traiteur en vogue dans notre ville, a aussi exposé les produits de sa

TFONROFGA2Y oX0sS RSOHyl fSaljdSta 2y Sl A

S a4Sa 02yaSN®BSa ItAYSYyGlFrANBaX FNNFYy3IsSS.

sOOdzt Sy S ljdza aQSy SEFES 6aA00xr F2yid L O

2 3 2 2 De tres nombreuses récompenses pour les patés sur toute la période

On peut dresser le tableau des diverses participations pour lesquelles la maison
Tivollier a obtenu des récompenses ou aetigs elle a participé comme membre du jury.
Ce tableau est étalllid u n ea parter des médailles que la maison Tivollier affiche sur ses
divers documents ant °t e ou sur ses publicit®s, et d
renseignements qu 6 EmAces deeservicBgb»udestinés a valideans s e
sa promotondans | 60Ordre national d e Led rechelcil®eg i on ¢
actuedrdtespand per mi s dparBcipa b Idiéraustir elsé enmmatnri ef persi

lesquelles elle 6 e s recompparseée.

Pour chacune de ces manifestations ce sont bien les patés de foie gras qui sont
présentés, cette catdgd e e x act e n dhacun ds tatalbgues pes expoditonss
cbest donc principalement dans | a cat ®gori e
Tivollier. La consultation des catalogues originaux de ces manifestations permet de vérifier

les diverses participationsgsentées epres®

¥lJournal illustr® de | 6Exposition toulousaine, 1 oc
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k58195563.item

192Base leonorehttp://www.culture.gouv.fr/documentation/leonore/pres.htm

¥yVoir annexe nAl4 catalogue de | dexposition univers
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Récompenses obtenugsar Tivollier aux expositions internationales de

1865 a 1908

Date Lieu Récompenses et remargues
1865 | Toulouse M®daill e déor dans | a cat ®
sortes
Exposition universelle, dai | | e do6 ar Gozgps
1867 | Paris alimentaires», classe 70 «Viandes et poissons produit:
foies de canard¥
1876 Philadelphie| Exposition universelle, rgnde médaille modéle unique av
(USA) di pl *!me m®dai:pitéeddoied gras, pr o
1878 | Paris Exposition universelle, ®dai | | e dbéar gent
1886 | Marseille M®daill e dbor
1886 |LVerPOl lyiedaille door
(Angleterre)
1887 | Toulouse Hors concours, membre du jury
1887 | Paris Acad®mi e nationale de Pari
Londres . o L . R
1887 (Angleterre) Exposition culinairemédaillede premiére classd,6 ar g e
1889 | Paris Exposition universelle, m®
1890 | Paris A(A:ad®m|e national e de Pari
débhonneur
1890 | Bordeaux | Exposition de Bordeaux, grand prix
1891 MOSCC.)U Hors concours
(Russie)
1893 E:Jgf)go Médaille commémorativéhors concours
1894 | Lyon Exposition de Lyon, m®dail
Vienne , N
1894 (Autriche) M®dail l e dbor
1900 | Paris Exposition universelle, (groupe X, classe 5&atés de foig
gras, de canards aux truffes duiPgror d, m®dai
1903 | Paris Exposition culinaire de Pa
Saint Louis . . : A
1904 (USA) Exposition universelle, ®@d ai | | e dbéor
1905 Llege_ Exposition universelle, di
(Belgique)
Londres : L -
1908 (Angleterre) Di pl me doébhonneur
Saragosse . . L R
1908 (Espagne) Exposition franceespagnole,id p | me dOhonng

On observe quesk patés Tivolliesont ainsi mis en valewtans de nombreux pays

européens prochemais aussaux EtatsUnis par trois fois, Eméme en Russie en 1891.

194 Source Catalogue officiel des exposants récompensés par le Jurytiotadn&xposition universelle de
1867 a Paris. (gallica bnf fr).
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Toutefois, Auguste Tivollier ne se déplace pasnt@me pour la participation a
certainesde es mani festations, en particulier ° P
Dans un courrier du 2 mars 1887 il remercie un certain Monsieur Ribotd«® av oi r bi e
voul u | e r epr ®s,dpotursuit endondadt des ipstrugtions iras précises sur
la mise en place du stand. Cette participation semble lui couter 76,60 franuayes le 10
mars». Le méme jour, il écrit également & Monsieur Ner, Président Délégué des*#d

7°c|l asses de | 6Exposition universelle

WQlF A f QK2YyySdzNJ RS @2dza R2YyySNJI S y2Y Si
CdZNBYYySS Tc tIFNRAS | diBSN3 Al X OBKEAIREM (LIZ2dENI d
Plusieurs lettres concernent alors cette participation et le 7 mars, ce sont deux caisses qui
sont remises aux Chemins de fer grande vite
d 6 August eortdalorssoilla thaleur excessive qui nuit a la dégustation des péatés. |l
précise donc que’:
5Frya €S OFra 2G tF GSYLISNI GdzNBE &ASNFAG GNP
pendant une heure sur de la glace, car les patés de foies de canards étant trés
délicas, cette opération leur fait le plus grand bien.
Ses efforts | ui per mettent donc déobteni

tétes des le modele donné en exemple en 1874.

Emmanuel semb]dui, se déplacer aertaines occasionen effet, avec un courrier
daté du4 juin 1905, il envoiea MonsieurJules PrevetPrésident du comité d'admission
de I'exposition deiége,unephotographie pour délivrance de sarte d'exposant

En 1889 et en 1900, Emmanuel est Membre du Comité teéépamtal aux
Expositions universellesdePafs || est donc tr s vraisembl ¢

ces deux occasions.

195 ADHG, 8J 7, copies de lettres, courrier du 2 mars 1867, folio 252

196 ADHG, 8J 7, copies de lettres, courrier du 2 mars 1867, folio 253

197 ADHG, 8J 7, copies de lettres, courrier du 7 mars 1867, folio 256

198 ADHG, cote 8J 126, °220, au verso..

Etats des Services dO6Emmanuel Tivollier, base | eon
http://www.culture.gouv.fr/documentation/leonore/pres.htm
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2 3 2 3 Un voyage aux Etats Unis des 1876 pour les pat&da@as gras de
canard et aux truffes

L'Exposition de 1876, quant a elle, est la prem
exposition universelle organisée aux Eddtgs. Elle se
tient a Philadelphie a l'occasion du centenaire di
Déclaration d'indépendance des Etdtss d'’Amérique qui
avait été signée dans cette méme ville le 4 juillet 1776
nom complet de l'exposition est alotaternational
Exhibition of Arts, Manufactures and Products of the ¢
and Mine,ce qui signifie Exposition internationale d'a
d'industrie et de produitsudsol et de la mine. On r
sbattend donc gu re 7y

gras et aux truffes, toulousaing 6 e st ree |

A CENTENNIAL EXHIBITION

manifestation tres politiquequi reflete les rapport
diplomatiques et économiques internationaux.

Affiche de I'ExpositionUniverselle de
Philadelphie 1876

Le rapport officielfrancaig® souligne les difficultés rencontrées par les exposants
nationaux un voyage difficile et des conditions climatiques déplorables, des emballages qui
souffrené Trentecing nations y participent représentées Bar684 exposants qui
recoivent 13104 récompensés. Ces derni res sont 7~ |1 6i mag
les EtatsUnis en recoivent 302 et | 60ADYl et erseqae | a Fr an
gudavec pr s de 700 m®d asdelcbneosrtdons avgcudesipdaés Ti v o
de foies grasUnetelle entreprisaest compliquéeen effet, expédier des patés a partir de
Toulouse pour les exposer dans une ville du Nest des Etat®nis, en assurer la
conservation, la dégustation et la présentateprésente un défi certain pour Auguste
Tivollier. Toujours dans ce méme rapport officiel, Edouard Martell, parlementaire francais

et rapporteur de la catégorie Agriculture et Alimentation, précise que

o

2WRapport adress® ~ son Excellence |l e Ministre de |
supérieure des Expositions internationales, par les Commissaires généraux, MM J. Czethm&eimmerard,
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k1130054/f4.item.r

201 Chiffres relevés danisttp://www.worldfairs.info/expodonnees.php?expo_id=5
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Les belles collections de conserves fines de viahdke gibier exposées par le
département francais ont prouvé que nos fabricants ne pouvaient craindre, pour ces
I NG AOf S&a& RS 3F2HIGX | dzBG8zyS 02y OdzZNNBy OS RS
Les produits Tivollier sont probablement directement concernés par cette remarque
extrémenent flatteuse, a propos des produits alimergfiamcais haut de gammémanant
des plus hautes autorités.

2 3 2 4 La onfirmation du succes américain des patés Tivollier a Saint Louis
en 1904

Emmanuel quant ° | ui , pacexemgeljentcoreaud ySAe pr a
aSaintLouisen1904gue | 6on trouve des pOt®s Tivolli
dans <cette manifestation, en effet, l e Pa

reproduction du Grand Trianon de Versailles.

210 DEPARTMENT H—AGRICULTURE.

fficial @atalogue

B i Petitican, Fils, Paris. Preserved pro. FRENCH (
Fx _771)it8 R—I:‘(". e Ch:—ét- Co. . Paris. Preserved Ar‘abmn‘.:. Djibouti
ol LN § ' s

I i

T A1 - : AT airs
Price, Leopold Albert, Bordeaux (Gi-
,L‘. | oy rved  BrOVISIOns Boyer, Adren, Mari
T, .ts S OC, DUTee < (Gi- Hiia -
yeserved brovision Campenon, J., Saint
3 1w
Emmanuel, Toulouse (Haute- iy agar -
MM S e o Chaffanjon, Paul Ci
PYT0 PIoO- .!1 mg-Hoa i
Chaleb, Djiboutt (!
i

FRENCH COLONIES ofle
. S )2 : Chatel, Leonn, La R
Bessis, Ch ‘ntn.‘.r. '?1 Sousse), Tunis Choppy, La Comte,
LA 3 N " 1o Sugar, yal
CRAND A Comptoir de Djibe

Inscription de Tivollier a I'exposition de St Louis USA, 1904
UE COMPANY

Catalogue officiel Exposition de St Louis, 190
Emmanuel Tivollier est présent dans la catégorie conserves de viande, de poisson, de

| ®gumes et de fruits ave cfrangaig® (grqupd 89)zlhy ne d 0
obtient " cette occasion une m®daille dbor

22Rapport adress® ° son Excellence |l e Ministre de | 0,
supérieure des Expositions internationales, par les Commissaires généraux, MM J. Ozenne et E. du Sommerard,
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k1130054/f4.item.pages 575 et 576.

203 Catalogue général officiel de la section francaise / Exposition Internationale Universelle dieo8mint

1904,M. Vermot Paris, 1904ttp://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k111690n/f497.imame480
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Si globalement, plus de 40 % des participants a ces manifestations, recoivent des
médailles, il ne faut pas socesst i me r | 6i mportancmesla@lesces r
peuvent apparake principalement comme une simple marque de la présence a la
mani festation. En ef f etmédaille cmérmonagve quieest 1 8 9 3,

simplement discernée aux péatés présentés par Emmanuel Tivollier.

Toutes ces récompenses figurent ssr led o ¢ u me-téte sles établissements

Tivollier?%4

et servent en quelque sorte a garantir la qualité des patisigige la clientéle.
Cette pratique semble courante puisque | 0c¢
également figurer des médasg sur ses documents commerciaux comme on peut le voir dans

| 6i llustr?dtioe mime haetl 6®t abl i ss&ment tou

une affi ch

(@)

2 3 3 LO6utilisation d

Léaf fi che espun bdtréenmyemn dei nrettre en avant une entreprise, un
produit ou une marqueui se développe au cours de la période. Cette pratique est ptilisée
par exempleen 1896 par les chaines de vélo Simpson qui font appel a Touoastec

lui-méme pour concevoir leurfadhe publicitaire. Ces affiches, en couleur, sont souvent de

v®ritables Tuvres dobart gui per mettent une
annonces publicitaires des journaux, par | a
doaudrmrte. pCbest | a mise au point de I a | ith

proc®d® doi mpr es s i oAlexispRoluchon rem @84bgui pempnatrla J e an
production déaffiches. La |lithographie en c
Cheret.Plusieursmprimeries spécialisées dans la production de ces affiches se développent

alors.

204\/oir illustration
205\/oir illustration
208 \/oir illustration
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2 3 3 1 Une image tres toulousaine

En 1902

des

Emmanue

actuel

[ Tivollier

les Patés Tivollier. Cellei est la seule trouvée lors de ce travail.

Peuto n ,
L6®t ude

propos

de cette

de cette

permet peuétre de répondre a cette question.

|

Carton publicitaire, Patés Tivollier, par Ramon Cas:
1902, F. Lauginie, Musée Le Compa, Chartres

Cette I mprimerie

travaill e

Cette affichette de 40 x &0n, imprimée sui
du carton peut donc étre dénommeée
carton publicitaire Elle est destinée a étt
suspendue sur les lieux de veate client
ndi

traversés par

finalb,c o mme | O gue

au sommet, une fice
Léexempl ai ftatrest @sserv
a Chartres, au usée Le Compd’. Elle est
imprimée a Paris par la société Carifs
installée quai de Jemmapes C aredes
plus importants imprimeurs lithographe
installé dans la capitale depuis 1890.
revendique avoir alors les plus gros:

machines a imprimer du moad

aussi avec

-Cceogmmawnd.e

L d@

r e ¢ h e r iomeresisune autre affighe exste,tmetfarg en avhidt a f f

d enage de mamye? par | e

apdi cheapuibsti ei da@daoriegir®al ¢

certa

Un cuisinier debout, jovial et de corpulence imposante, y est représenté, montrant

une terrine en terre cuite, cylindriguntenant clairement du paté de foies gras et sur le

couvercle de

ses pieds, partageant le premier plan,| 6 e x t r dvecein ogh\aiagecdb Brill&avarin

et un

l aqguel l e

atenin Carémd. depremiauteurvante la truffe dans g2hysiologie du gout

fegubDealtbti ascpotps i 9an

207Musée Le compa, Conservatoitee | 6 agri cul ture, Pont de Mainvillier
005-02-03.

208 http://data.bnf.fr/14957852/affiches _camis_paris/
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et le second est, pour de nombrehistoriens un des personnageslaé or i gi ne de
gastronomie modern€ln troi si me | ivre est ouvert, con
en préparationAu centre on distingue a peine un tres disarahard mort qui partage ce
premier plan mais qui est assez peu mis en avant. Cing oies, bien vivantes par contre, peut
étreles fameuses oies de Toulotfeou du moins une allusion a ces derniéres, entourent le
personnage principal et sembl ent | 6accompa
| 6i mage est occup®e par | es ardrwaind @ BeEel il @
avecl'agneau pascal nimlggui porte lacroix occitanea sa droite ldasilique SainSernin
et sa fa-ade ©~ deux portes, surmont ®e du c
Toulouse avec lehateau narbonnasstué a gauche de lagix occitaneEn haut, on trouve
desfleurs de lyssymboledu rattachement de la ville a la couronne de France. Une gerbe de
palmes surmonte ces armoiries, rappelant les nombreuses récompenses obtenues par la
maison Tivollier dans les expositions et fgiraternationales.

Enfin, les pots de patés, dont un seul est mis en avant par le cuisinier font aussi partie
du d®cor, ils néen sont pas du tout | e ciur
le produit & mettre en avant et a faire acheter.

On remarque enfin, la graisse qui recouvre le patén&me, pour en assurer la

conservation.

2 3 3 2 Destinée a des clients connaisseurs

Cette commande de | 6entreprise Tivollier

le Catalma Ramon Casas (186%32), quiquitte la région de Barcelone et sa Catalogne

natale pour soéinstaller ° Montmartre ~ part
1898 il est | 6heureux | aur ®avecudwavat moardao ur s
boisson «anis del mono et en 1900 il p a rxpositon ynieersélle de P &is,
exposition a laquellestégalemenprésent¢ a mai son Tivollier. En 1

ci-dessus pour ces mémes Patés Tivollier. On peut penser que des recherches approfondies
peuvent ®ventuell ement faire ®tat dobébune ren

| 6occasi oitonnde cette expos

209v/oir illustrationen fin de conclusion.
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Léanalyse un peu plus pouss®e de ce doc

soci ® ® toul ousaine de | 0®poque.
Dbune part, l a repr®sentation du cui sin
d®sireuse de copi er | arumanibrieedars sa ddniesticité este n r ¢

un signe de réussite sociale aboutie, biededa de la cuisinieremployée dans la plupart

des maisons bourgeoises. Acheter un péaté Tivollier fait donc eetaisinier chez sol.a

clientéle est alors flattémn effet Alain Drouard, dans sadistoire des cuisiniers en France,

XIXE-XXC siecles écrit:
Aux cuisiniéres la cuisine bourgeoise et de ménage. Aux cuisiniers la haute cuisine,
codifiée par Caréme au début du XIXA S8 Of S [ Q2LIRAAGAZY
inlassablement tout au long du siécle par les chefs et les cuisiniersém&s qui
SELX AljdBNBy(d t 3ANIYyRa NBYT2NIa RQIFNBdZYSy
capables de faire une cuisine de ménage, sans pouvoir jamais atteindre le niveau de

la hautectuisine qui appartient exclusivement aux chéfs

Déautre part, |l es ouvrages repr®sent ®s
Celleci est ®dugqu®e et fl att®e de r e-Savarimai tr e
auteur et célébre gastronomd | 6autr e, Car ° nceef dedraisndea x p Ot i

Castared@réciseau sujet de ce dernier
DN} YR FNIAAlIY Rdz F2AS AN &z ljdzQAt &2dzKlIl A
f Q2NR2Yy Yyl yOS Rdz NBLJ}I a3 Sy RSYWSHII yait Swa
j dzQSy SHFIONBYSGa®

Enfin, les Toulousains du début du XXi cl e sont tous <capahb
armoiries de la ville et peuvent se sentir fiers de les voir figurer sur une affiche visible de
tous.

Loobjectif de cette affiche nbdest donc ¢
discrétement sur les terrines mais bien plus le lien avec la ville de Toulouse. De plus, la
présence des palmes fait allusion aux nombreuses réecompenses obtenugsquiuiteslie
la maison Tivollier lors des participations a des foires ou des expositions, en France ou a
| 6®t ranger . C 0 e st -fabel da ouisidiea guaasttsaggeee plutét que éav o i r
composition des patés eleémelll est également possibleu 6 un certain snobi

jeu dans les achats des patés Tivollier, Alain Drouard, toujours lui, affirme

210 DrouardAlain, Histoire des cuisiniersreFrance, XIXeXXe siéclesCNRS éditions, 15 rue Malebranche,
Paris, 2004, p. 25.
2l Castaréde JeaHljstoire du luxe en France des origines a nos jofgolles, Paris, 2007, p.243

E. Boussié Patés Tivollier M2 96/176



[ 3IFadNRy2YAS &aQlF RNB&aasS RQIFIo2NR | dzE | YL
comme ces nouveaux riches sans éducation ni maniéresljRlEQ@ dzy | NI RS 3
52yyS OKSNBS Sftf8 Sat £S5 Y288y RAR Ol dzS N

Loexempl aire ®tudi ® est donc pr®sent sur
clients les qualités et les succes du produit. La compositiarette affichette suggére aussi

les marques de réussite sociale de la bourgeoisie de la fin dgi¥tke et du déebut du XX

Ce nbdébest donc pas une d®ma made ee maiqeanais =~ me
plutdt a conforter la clientele dansumoch x d®j © ef fect u®. I sbdbag
client |l e et dbébesp®rer quobdelle se d®vel oppe

Cbest donc une v®ritable mise en sc ne ¢

Les codes sociaux de la bourgeoisie toulousaine qui y figurent permattelleci de

s0i dentifier, de se r ecomgrasadetanasd etaextruffasddn et an
Périgord.

! semble toutefois peu probable que | a
au sens actuel du t euelfieollier,daotiparled pablicités uepat ® d 6

la présence aux expositions ou par une affiche. Dans sorf'étsuteles marques déposées
entre 1876 et 1914, en Grande Bretagne, Teresa dalSdvp e s , Professeur de
affaires "Yboknimensre®qde | e d®p*t doun nc
de produits, face a la concurrence internationale, en garantissant une provenance en
particulier. Cette ®tude tend ~ expliquer q
Grande Bretgne a la premiére place mondiale pour les biens de consommation. Mais les
exemples étudiés portent presque exclusivement sur de grandes entreprises qui ont besoin
doune r ec on n-ddlasisleunlievede fabrication, eewui ne parait pas étasle ¢
des patés Tivollier.

Les publicit®s ou | 6affiche ®tudi ®es pl u
une client |l e d® " existante et de confort
provenance, cel |l e d o0 Tivolker, & Toblausegemlleifooctionqea r | a

212 0p.cit p.27.
213Teresa da Silva Lopes and Paulo Guimarad@sademarks and British Dominance in Consumers Geods

18761914 The Economic Historic Review, Vol 67, Issue 3, pp-&BR 2014
http:/jpapers.ssrn.com/sol3/papers.cim?abstract_id=2464805
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3 Qucces certain pour les patés Tivollier

Grace en particulier a une recette unique, biem partiellement inconnu&, une
excellente utilisation de techniques perfectionnées al 3{éXle, a un usage pent de la
presse et a une présence réguliere dans les Expositions universelles, les patés Tivollier
connaissent une réussite commerciale considérable. Auguste puis Emmanuel savent prendre
des décisions qui générent une dynamique de succes et conduigeningplantation des
ventes des patés bienrdeala de la région toulousaine. Ce succes, di pendantomtgans
a Auguste puis pres de trente ans a Emmanuel, a néanmoins traversé quelques périodes
di fficiles, en parti ceatteprigerCettetraisemedparticlarmalyser a n s
dans un premier temps, | 6®volution de | d0ent
| 6 actpaes» auRcoucs de cette période puis, dans un second temps les difficultés
traversées alasuitedudépp du f ondateur et enfin, | 61 mp

produitbienatd el © de | a r ®gi on toul ous ademi#e aupr s

3 1 Un savoirfaire familial qui génere une entreprise aux
activités multiples

Bien que les recherches actuelles ne permettent pas de préciser la cause du départ
d6bAuguste Tivollier de |l a r®gion grenobl oi
restaurant, |l e Caf® de Pari s, gubvehdlevi ent
matériel a diverses personnes, sur place a Grenoble. Par ex2dnalbles a pied en fonte,
pour 728 francs ° Messieurs Baziereetdrbis Ti vol
banquettes en veloupsur 42 francs a Monsieur Vincent, propriéaiiu Café du Pal&t¥.

Deplus plusieurs documents ®tudi ®s montrent
activit®. Ainsi, au 30D84avfiiand85dqudiclbesesuam
clients grenoblois. La liste alphabétique ds clients comporte 203 noms, ce qui correspond

214 ADHG, cote 8J 1
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a une créance moyenne de plusde 65 ffdhcs En 1859, soit apr s ci
a Toulouse, il reste encore837 francs non encaissés sur ces mémes crédheagjuste a

donc une expérience certaidee | 6acti vit® de restaurateur.
démarrer son aventure. Auguste et ses successeurs savent ensuite la faire évoluer avec succes
en utilisant des innovations techniques récentes, mises au point au cours’gieXleX et

décites dans la partie précédente.

3 11 Un restaurant, un glacier, un hoétel, un café, une fabrique de
poOt ®s e.

Au cours des quelque soixante ans que <co
Tivollier ®voluent. SowWsEmma ndet ectdieean ch®A
parfois face ° des difficult®s particuli r ¢

qui se présentent.

311 1Un début classique dans la tradition familiale

Le 4 mars 1853, Auguste Tivollier, résidant alordlarseille écrit & un certain

MonsieurCarnot: «j e Vv i e n s a Thdcaus bneétalissement trés import&it.

Pour cela il emprunte audit Monsieur Carnotlasommex&& . 80 francs. Cbes
| 6aventure toulousaine do6éAuguste Tivollier.
LO®t abli ssement Tivollier apparait al or

comme limonadier dans la liste alphabétique des "principales adresses de la ville de
Toul ouse", au 68 r Armuairk ggénéraB del la Maute Garahreen s (I
d 6 Al p Bremoisd® puis en 1856 comme restaurateur dans unéditisrs suivante.

Tant | 0 ®diquecellerde IO deB8 85 i onnaires de | 0Acze

donnent comme définition du limonadieCelui, celle qui fait et qui vend de la limonade,

215 ADHG, cote 8J 3,

216 ADHG, cote 8J 683,

217 ADHG, cote 8J 5, folio 3

21%Bremond Alphonse Annuaire général de la Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et
commercial poufannée 18543eéme année, Imprimerie Gibrac Ouvriers Réunis, Editeurs, 3 rue St Pantaléon,
Toulousel854.
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de l'orgeat, des liqueurs, du café, du chocolat, des glace$®etcEn ce qui concerne le
restaurateur, les mémes ouvrages préciseiraiteur chez lequel on trouve a toute heure
des aliments dont I'espéece et le prix sont indiqués sur une sorte de pahgartee servent
par portionsAller diner chez le restaurateur. La carte d'un restaurateucCes diverses
activités, tenues dans le méme local de la rue des Balances, en pleividensent bien

la suite logique de celles exercées a Grenoble

3 11 2 Une diversification puis un recentrage bien choisis

Le schéma eapres montre les diverses activités exercées par la maison Tivollier sur
la période étudié. De 1854 a 1879, les activités sont situées rue des Balances mais figurent a
| 6adresls@acelud®8Ca@pi tole dans | es anrmelaires,
place et la rue. Cette derniére adresse est en effet plus parlante, plus commerciale et plus
facilement reconnaissable pour la clientéle tant locale que plus lointai@adimle et la
Pl ace du Capitole sont effectivement des |

de Toulouse. Tout le monde connait la place du Cagitole

Quel ques ann®es plus tard, Auguste d®c
d 6 Al -boaaine. Celleci débute en 1872, les travaux se terminent en 1876 et le transfert
complet des activités est totalement terminé avant 1879. Le magasin et le restaurant de la
place du Capitole, ou plus exactement de la rue des Balances, sont totalememtreisando

Toul ouse est alors en pl elLomane traveesa la Yille dumat i o

nord au sud, coupant © travers |l es vieux (gl
modernisation du centre urbain sdgjabien engagés a cette époqued h * t e | constr
Auguste est doéun |l uxe encore inconnu ~ Toul
de | durbani sme. |l sidore Villamur en r®alis
fabrication des patés est installée au sous | dell ®&h* |l a boutique | o
dernierL 6 ht t el Maison defiardtee ¢ c 0o mme | e-tétp de® documents| 6 e n

commerciaux®®. On y recoit des hétes illustres, Auguste Tivollier ditrh@me «ous

recevons les princes et les princeskssducs et les duchesses, des marquis, des comtes, en

21%Classiques Garnier numérisédttps://wwwclassiquesgarniercom.nomade.unitise2.fr/numerigue
bases/index.php?module=App&action=FrameMain )
220yoir photo,enrt °t e de | 6 H1tell5. Tivollier, annexe nA
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un mot les gens du meilleur moRtfe2 . M° me si | 6exag®ration est
une fascination et une admiration évidente pour la noblesse, de la part de cette nouvelle

bourgeocisiedecommec e et dodéaffaires qui se d®Vel oppe
si cle et qui est en train de prendre | e p
police??qui correspond ~ | douverture de | 0httel
qgue le Zoctobre, le Marquisde Sufrenst i nscrit ° |1 o6httel, | e 4
|l e Baron de Maillau qui est re-u et Fte 7 me

Lorraine pour y séjourner.

En 1904, Emmanuel s-d&ebgaiiodevied GramndHétel etl e  Gr
Tivollier réunis, il apporte la clientele du restaurant et de son hétel ainsi que sorfa@iagoir
Installé rue de Metz, grande voie-estest recemment percée a travers la ville, cet édifice
marque le paysage par son aspecoisapf?

L'hétel Tivollier, a la grande émotion des toulousains, qui s'en souviennent encore,
disparait pour se fondre avec le Grand Hotel, fondé depuis deux ans rue é& Metz
OX0® [ Sa ¢AG2ftt ASNI YyS 3 NRE®NBy(d [dzS €S Y

Pour MarieClaire Lacaz&®% cb6est | e ralliement doéEmma
anonymedu Grand Hotelggar ant i t | e s ,ecapposantdaecliehtdledssuer e pr
de la «bonne sociéts.

Toutes ces activités, celles qui figurent dansal@suaires tout au moins, ont pour
origine | 6exp®ri enc e -restavkantgavanttsen areveée anfaulouse r e ¢
en 1853. La diversification vers un hé6tel de catégorie supérieure et la construction
spectaculaire de cet hotel en plein centlree, lui-méme en pleine mutation, est une idée de
génie qui donne au nom de Tivollier un éclat important, grace au grand nombre de voyageurs
gui sOy arr°tent et 7 qui on propose Syst ®
canard et aux truffes deérigord, cette spécialité de la maison comme le précise un-des en

t°tes &e | 6httel

221 ADHG 8J 13, lettre du 17 juillet 1876.

222 ADHG 8J441, livre de police 187&877.

223\/oir photo Grand Hoétel, en annexeli6®

24 6autre des gr aenedlasirculatioe aTodose dans le cadre des grands travaux de la
finduXIXési cl e, perpendi eorfaimei re " |l a rue dO6Al sace
225 BlaquiereHenri, Directeur deservices d'Archives de la Hav®aronne avertissement du fonds Tivollier,
1961.

226| acaze MarieClaire,La maison Tivollier, 1853904 Toulouse, Université de Touloute Mirail, 1964.
2Voir | 6®t ude et -tdtesdansilaldéuxieane padi¢ (fébhis21des en
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Activités de la maison Tivollier de 1854 a 1914
Par ordre d'apparition dans les annuaires de la ville de Toulouse
B} . . café- . fabricant d§ patés de .
Années| limonadier glacier . hoétel
restaurant] conservey foie gras
1854 a 185
1857
1858 a 186(
1861a 1865
1866 a 1879
Construction dg
I'hotel de la rue
d'Alsace-
79 I Lorraine
I
1
1
]
I
1
]
1880 & 1899 ]
1
| ]
]
]
1
1
[ ]
1896 a 1903
1904 |
Apport des
activités d'hote
1905 & 1914 et de restauran
au Grand-Hoétel
rue de Metz

On peut voir sur le schéma-aessus que la maison Tivollier apparait dans les
conserves alimentaires en 1866, or, cette catégorie existe déja depdré a8Eulouse
dans | 6annuaire doAl phonse Br®mond avec al ol
|l a Pomme et Sall es, au 20 rue dOAubuisson.

apparaitre trop tot dans cette catégorie.

228 Annuaire général de la Haute Garonne, historique, administratif, judiciaire et commercial pour I'année
1858Subventionné par le Conseil Général, Alphonse Brémondg aZémée), Iprimerie Lamarque et Rives
Editeurs, 9 rue Tripiére Toulousg859.
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! faut noter ®g®204, éontesres actiyvitee sont jéunegem dre n - 1
méme local, dans un premier temps au 68, place du Capi®l854 a 1879, puis au,33
rue dés&dmrepae | a suite. Apr s 1904, | 6dactivi
derniere adresse maisMae nt e apparait ®gal ement ~ | dadr e
On peut penser que cette multiplicité de présence dans les annuaires est une décision
strat ®gi que qui per met " | 6entreprise Tivc
documentetdemuli pl i er ai nsi épaarp rdoebsa bcilliien® sd 6p°atree

opération de communication commerciale et de visibilité.

3 1 2 LO6®mancipation des pot ®s d
des établissements Tivollier

Parmi toutes les avités des établissements Tivollier, les patés aux foies gras de
canards et aux truffes du P®rigord ont wune
de trés nombreux autres, parfois fort différents comme les glaces ou les sorbets, les patés
devienrent un produit unique, dont la fabrication et la vetgmeurentes seules activités
du magasin 33 u e d éLérlaireaavemians une tres faible mesul@ vente de vins et

liqueurs.

3 1 2 1 Une identification du produit

Riendansles echer ches actuell es ne | aisse pr ®y
de spécialiser une partie des activités de son entreprise toulousaine dans la production des
po©t ®s au foie gras de canard quand ,sbit sbéi ns
tr s peu de temps apr s son arriv®e, |l es do

calcul du colt des paté8 est effectué, en dehors de sa comptabilité classique. Ce calcul

nbapparait certes pas ,conmedgintiquépéaddeanmens | car
sur |l es trois premi res pages doébun petit ca
de d®penses de bl anchisserie. On peua cepei

22%Voir annexe n8, Dépenses faites pour les patés de foies..1857
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postérioric ar ®cr it dodéune seule traite et dbéune
18561857. Comme il a été précisé dans la premiére partie, le montant total calculé pour ces
d®penses sO6® ve, d a n L72|5@frant® ceumorgamdtimé®lesu d i ®
recettes correspondantes est alors 80560 f r ancs memmuniquéansles j a ma i

documents commerciaux consultés.

3 1 2 2 Une i dentification de | 6acti v

La «fabriqgue de patés est quant a dé, identifiée a part dans le contrat du 27
d®cembre 1879 qui cr®e | a socil@udlecelurcant | e
confie |l a gestion de | 06ens e ndédorenai®nesesbleadl f ai r ¢
l a t°te de naésarentlagegiionimaiene sohtpas prapriétaires des locaux.

Les recherches actuelles permettent doa\
établi pour la saison 1881882 qui fournit également un calcul du colt de production des
patés®. Ce cala | est real i s® alors gudAuguste e:
compl tement retir® des af fai r280%0frahcg somont an
pr s de quatorze fois plus qubéen 1857. En
poids achet ®s sont donn®s dans | es deux docur
servi a la production des patés entre 1857 et 1881 ces quantités passant de 51 kg a 228.45
kg. Les renseignements fournis pérplugsi@ns deux
dans une analyse de | 6®vol ution depmtésmont ant
Les données ne sont en effet, ni homogenes ni assez complétes.

Une étape suivante est franchie au cours des années 888puisque le livre de
cais se de [ZPb6iemndirgeuper iasleor s syst ®mati quement | e
« patés». Il faut noter que ces montants ne fournispeolbablementjue les encaissements
des ventes de patés directement a la clientéle et ne comprennent passlesmsEommeés
dans le restaurant. Or, la plupart des menus proposés dans ce dernier incluent des patés de
foie gras. On peut toutefois en conclure que cette activité est dorénavant bien identifiée dans
la comptabilité quotidienne et non plus dansunsimpgc api t ul ati f annuel

engendre.

230yoir annexe nt7, Récapitulatiorde la fabrication des Patés 1881 1882
21 ADHG, cote 8J 182, caisse Tivolli€880 1887
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La part des patés dans | i)

%-&0

s /“z,:“{»ew'ﬁ; gf} St % e %ai 41306 -8f
recettes totales enregistré et PN !
3 ,meﬂ 7t (77 (Wr"—
varie en cour 7346, LI L T Thiyé.
%%;/. 5;; ,/J;z; ol f m'ﬂ Vit '9‘5?
. e . Traths e Jo Sl
saisonnalité du produit, d AR A Py, o2y A “ae
-a»z;%- §’;| : 189% % 95075
Ay I A ;
maniére a peu pres constal fﬂ;%-fﬂ ;24/{; ;{/\ 3
L. Bo fQHTe bO & ‘
sur la période couverte pi |7 J643: % Rl | }/u
dp sl "fl e i Jj’ ‘ &
| 6ensembl e du -,:7-&7,70!' TEEEL | Wjuj D

Récapitulatif caisse Tivollier 1880881

On peut ®tudier | e chiffre dobéaffaires

mars 1887. La moyenne annuelle se monte 4323rancs.

Chiffre d'affaires annuel des patés, d'avril 1880 a mars 1887, en

francs
60 000.00
50 000.00
/
40 000.00
30 000.00
20 000.00
10 000.00
N % %) ™ \e) © A
c;\g’% 43’% 43’% {50% (50% &q’% &%%
\Y ,b& ’2;‘ \ S \ ,bﬂ
N N N A W A\ O
P ® @ @ @ @ @
& & & & & & &
3 > > > > > >
, . Sur | 6ensembl
Répartition des recettes moyennes
de 1880 a 1887 selon les diverses correspondant a ceméme
pates__ café représentent entre 11% et 15
14% 6% ~
de | 6ensembl e
hotel dépenses  étant  présent
15% restaurant
65% globalement, aucun calcul

rentabilité ne peut étre effectus
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3 1 2 3 Vers une autonomie totale a partir de 1904

Une dernieret ape dans | 6®mancipation de | 6ac
franchie en 1904 quand Emmanuel Tivollier
restauration au Grand H!'tel, ouvert depui s

décide de gardda fabrique de péatés seule ainsi que le magasin de vente correspondant, au

33, r ue d dArlaiea keeschéma présenté plus BEupermet de visualiser cette
autonomie. LO6®mancipation est alors totale.
decette fabrigue de péatés est vendue au Grand Hétel, cette spécialité figurant alors presque
systématiquement dans tous les menus proposés dans le restaurant attaché a cet
établissement de la rue de Metz.

Chiffre d'affaires annuel lié aux ventes Le livre des recettes et d

des patés de mars 1904 a février 1912 dépenses® tenu pour le magas
56 000 en francs per met do®t abl i
54 000 A _
52 000 | 6®vol uti on de
50 000 s
48 000 mars1904 &évrier1912. Ce sont le
46000 huit premi res
44000
o o S P P Y > o totalement  autonome  de
R R T AIR AFC s .
WO & R G KT o K (S manufacture de péatés. Ce dé
(5\96 o WV o o ?}‘s@ o o %(5'9 (5\9\ %(5@ ipee .
& @ @@ @ @ semble un peu difficile mais

prog essi on so6aff
1910.

Sur cette période, la progresstomalee st déenviron 8 %, pour
annuel moyen de 4800 francs.Ces montants incluent les patés consommeés dans le
restaurant du Grand Hoétel de la rue de Metz ainsi que ceux vendus en ce méme endroit.
Ainsi, de décembre 1904 a septembre 1905, soit pour 1Q ladsandHotel a été facturé
pour 8982.25 francs*. Les paements doivengtre régulierement demandés pour étre

honorés.

22Voir Les activit®s de | a maison Tivollier de 1854
ville de Toulouse.

233 ADHG, cote 8J 5809, recettes et dépenses de mars 1904 a mars 1912.

Z4ADHG, cote 8J 126, | elérmarsd%05 dndVEmbmead 906, & K0O6&R418.01 | i er
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3 2 Mai s une transmission dif

Comme beaucoup, cette entreprise familiale doit énormément a la personnalité de
son fondateur, Auguste Tivollier. Celci semble avoir mlheureusement des problemes de
sant ® alors gue | 6httel de |l a rue doAl sac
fonctionnement. Il prend donc la décision de se retirer en 1879. Le probleme de la

transmission de son entreprise florissante se pose donc.

321 Apresvingtci ng ans dodoactivit® ° Tou

Al ors que | 0httel fait | 6admiration de:¢
Tivollier se sent probablement plus fragile. Avec son épouse, ils décident de transmettre

| 6 e nt etdexonses/er le batiment.

3 2 1 1 Des circonstances particulieres liées au départ du fondateur

En 1879, Auguste a alors 63 ans. Il souhaite se retirer des affaires et décide de confier

| 6entreprise ~ ses deux f ialdeux dcedtsont paksésai n ®,
devant Maitre Deffes, notaire ° Toul ouse. |
nom collectif entre |l es deux fr res et dbal
déune part et Jeten et Emmanuel de | dau

235 ADHG, cote 3E 41888, minutes du notaire B. Deffes du 27 décembre 1879.
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Léacte de clo

. p .
( 7 2A (,u;/rrr(l'.,,

société est relativemel

. . . . {;;(rlrv/'g’,,.,
simple mais plusieurs poin i

1t 2t ctotee
veepsd (g -
e olE,
7 < e

sont a signaler.
Si Emmanuel apporte 510

francs, dontdes intéréts a !

..........

% sont prélevés sur le

ecete : 3 okl R

I ann AL 04O ann v G noes ) e pitto. nesoecind:

fr re Jean Yiplleer s sseione soi i

dépenses de la société, s |

.........

25000 francss 0 mme Acte de constitution de la SNC, @8cembre 187%xtrait.
doit porter au double lors de son éventuel mariage.

Ce déséquilibre initial est porteur de risques de litige, tout au moins de discussion,
entre les deux fréres. De plus, du fait de la nature juridique de la société, Jean et Emmanuel

sont solidaires dans celtei , ce qui signi fi esableswWélatotalités ont ,
des dettes que | 6entreprise peut contracter
seul doentre eux. Cette solidarit® juridiaqgtl

mais peut aussi étre source de relationgcdés entre les deux fréres.
Léavant age prriuncctiuprael edset athetpanep pastedtiers, | i t ®
i faut en effet l 6unani mit® des associ ®s

| 6expl oitation de livolkenestaiespassuré.e dans | a f ami

Léact e de,quartn lui estsignélg m&me jour, a savoir le 27 décembre

1879 et il a pour but la cession, par les époux Tivollier, Auguste et sa femme, des activités

de |1 6htt el meubl ®, du caf ® et adsuqueteauslé aur an
matérielet obj ets mobiliers ainsi que toute | 0a
sorte servant ~ | 6exploitation de |l eur i ndu

Ce bail est conclu pour dix années consécutives avec renouvellement possible. Le

fait que les époux Tivollier segséer ven't |l a propri ® ® de | 6i mn
activittsau33 ue d éldrlaisemde st pas un probl me en soi
dudit bail peuvent se r®v®l er causes de dif

pas éte modifié et Auguste et son épouse se réservenroit de vérifier et examiner
chaque fois qudéils |l e jugeront ° propos |60

montant du loyer que percoivent Auguste et son époudxést 35000 francs paan et
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tout défaut de paiement entraine automatiquement la résiliation de plein droit du bail. Il est
probable qudbdAugust e, face aux probl mes de
souhaite assurer a sa femme une rente suffisante lui permettaainude vie agréable.

Jean et Emmanuel sont véritablement liés, voire ligotés, par les termes du bail qui

leur laissent fort peu de liberté.

Auguste d®c de effectivement peu de tem
aucun testament et ses sepfaats héritent donc a parts égales des biens dont il est
propri ®t aire, y compris -domrcaidree .l 60& @ =tl wWree
débun montant tr s ®l ev® mais qui peut sbave

3 21 2 Larupture consommeée ddsigeants qui lui succedent

Le 1°"janvier 1885, la Société en nom collectif qui lie Jean et Emmanuel est dissoute
et Jean quitte 124 laigsansson fréra Enthanpglodségétde 35 pns,i s e
seul a la téte des affairddnelettre circuaire, signée Tivollier freres, destinée aux divers
partenaires de | 0entreprise, y compris | es
[ Qdzy RS y2dzis a2y aAiASdzaNI 9YYlydzSt ¢A@2ff AS
chargé de la liquidation.
Nous espérons, Monsieur, que vausidrez bien reporter sur lui la confiance dont

VOous nous avez toujours honorés.

Le livre de caiss€’ q u i couvre | a p®riode de 1880
suivant e, fait appar aitr e Tivallerdfréresp pourinei on p

| ai sser subsister d®finitivement quoEmmanue

236 \/0ir la lettre circulaire adressée a cette occasion en annexe n° 18.
237 ADHG, cote 8J 182
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—. , . e i C
/P;n(/z(///(;//// /// o //,/ o a0 ///////;(//i Pour la saison 188t
- //
Brcells | T Dibsss| -/ ., . 1886 les  recette
(((f};:/jff i ({Ni//f‘( ﬁrrrz/i/% '/’C(/ ’/;'/ff/’zf//v// ’///// &, /// ("/'" '% !
! , affectées a la SNC n
§915/95| 8228 |9 44848 10| 1036 50| 1af41 g5\ 2574 |fo| 1609 35|19923 50)
s6ud 90| 2425 80|2200% 50| 4950 85| 2348 s | 5744 45| 1179 2559989 251 gont  plus  que  d
W2 A 35| 1094 | 30|40433|25 1094 |60| 47078 s0| 3365 (75| 668 2
1151 045| 5888 |50|37 284 80 2440 30| 25615 ,‘wi 4h86 .| 62425225 95|  29618.10 francs
458 "o 4500 | . 1608605 1386 85| 14.650 63 3063 0| 679 75(19.680 79| N
62« | 298 s020450) | 4229 |, [18.905 o| 5328 25| 176 207029 95 (premiére colonne) alor
9981 20| 1162 65(25.360| 75| 1270 |05 16.090 24| TE4T |+ | 643 5|25 650 50|
> ‘46@3 oo | [2720685) 1470 25| 45.20¢ 60| 3084 45| 1945 go| 2166 20 que 301560.55 francs
8691 (95| . | |89816|75 1266 |05(98681 25| 3670 45| 8424 |20|82.038 95 .
A0 | |AT98Alg0| 1048 | 1516691 90| 2446 | . | 8246 95|27 099 \ sont attachés
A3| | %) | . (82443 70| 1248 | 20|43376 |39 0288 15| 4928 25|25284 S0
U6 | o | |17846 90| 1986 65| 1h30g 70| 5179 | 20| 4668 2025544 95|  Emmanuel seu
g oo W O L AT AT o Ay i TR : .
A00TEH0RLEL 1 ADBIEN0 /16901 25120805165 19512, 10194222 9501960 33|  (derniére colonne).
fr-i | i B = ey il i
Recetts et dépenses pour 188886
lladoncfallupréesdesixanepur que | dentreprise change
Cette p®riode de transition g®n re des di
| 6®vol ution du chiffre dbéaffaires au- cours
dessous.
Recettes totales d'avril 1880 a mars 1887
400 000.00
350 000.00
300 000.00
250 000.00
200 000.00
150 000.00
100 000.00
50 000.00
date avril 1880-avril 1881-avril 1882-avril 1883-avril 1884-avril 1885-avril 1886-

mars 1881mars 1882mars 1883mars 1884mars 1885mars 1886mars 1887

Trois années de baisse consécutives sont enregistrées entre avril 1882 et mars 1885. Les

deux années de croissance qui suivent ne permettent toutefois pas de retrouver le niveau

t ®

SSi

doacti vi

tr ans mi on

de

di fficile

bentreprise.

M9 permet ede wic bla®ement cefte période de
de |

Bi

recherchesne témoigne de relations délicates entre les deux freres,

doenvi

sager ce

t aspect

du probl

il est possible
 me.
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3 2 2 Un ensemble peu équilibré, parfois fratg et difficile a gérer

Déautres difficult®s apparaissent ) | 6 ®
| gue Auguste " ses enfants est princ, pal em
il laisse cette fortune en indivision entre tous s€s&sseurs, cette situation peut alors étre

aussi source de problémes.

3221 Lafortune que legue Auguste, urbaine, professionnelle et immobiliere

Une analyse de la structure de la fortune réalisée par Auguste a Toulouse, complétée

par une comparaisomavec | a situation dbéautres patri me
mi eux comprendre |l a situation de | 6entrepr.i
Aprés son déceés en 1882, Fortune d'Auguste Tivollier, selon acte de

; . . . succession du 3 février 1883
déclaration de succession faite par

meubles;

fils Jean devant Maitre Deffes, notair 0.11%
Toulouse del877 a 1886, montt -
1.99% valeurs
q u 6 A u g ust e T | vV O | mobiliéres; 2.38%
fortune totale de plus de 8000 francs
A 1 H autres immeubles
répartie comme le montre le graphic o mme
Toulouse; 8.46%
ci-contre38, .
hétel, restaurant,
magasin a
Toulouse; 87.06%
La part de | 0i mmobilier professionnel re

La compositon du est e de cette fortune n®cessite r
trouve, des investissements endeuss mobiliéres qui corresponttea des parts dans des
industries locales, une imprimerie a Fenouillet poudQ0 francs et un moulin & Toulouse

pour 6000 francs. On ne voit pas alors trace des parts dans la société du Canal du Suez dans
laguelle il a investi en 1856. Leg-# revendue$ Une créance de(®O0 francs compléte les

valeurs mobilieres, créance sur M. Francois dit Gabriel Thurioz et Madas&phine

Mal eurt, son ®pouse, demeurant ~ Balma. Cet

238 ADGH, cote WQ 7425, n° 102, Succession dieedé Tivollier Auguste, décédé le 28 ao(t 1882.
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Laffont, notaire a Toulouse, le 23 décembre #8801 sodagit en fait dour
1875 de D00 francs que détient une certaine Madame Josphimieu, veuve, demeurant
a Toulouse, dont le solde d®@0 francs est transféeré par cet acte a Auguste Tivollier avec
une exigibilité a 5 ans et portant intérét a 5 %. Auguste Tivollier figure dans cet acte comme
propriétaire et ancien négociant.

lfaut noter | e mode do®valuation particuldi
annuell e est multipli®e par vingt, soit wune
réle fondamental de la rente dans le fonctionnement de la société, apoefte ée la
seconde moiti€duXiXsi cl e, qui est illustr® ici. La
fonction doun prix dbébachat ou de vente mai ¢
Ainsi , l e montant de | 0 staunarg et halfabrique wWié patasb r i t e
correspond au montant du | oyer qui est d®ci
le 27 décembre 1879, soit 880 francs par an (380 x 20 = 70@00). On estime donc
que la rentabilité de tous les biensnwbiliers est de 5 % en moyenne par an.

Comme il a été signalé plus haut, lfakrique de patés est bien spécifiée dans la
description de | 6i mmeubl elorraineteud® larue Basnang | e

Lormian, immeuble qui abrite alorségaleme | 6 htt el et | e restaura

L 6 e n §Udfrigée par Adeline Daumard, sousd i ni ti ati ve et | a d
Labrousse, econstamt, efficace etpdacisif deFernandBraudel fournit les

données chiffrées utilisées pour les comparaisoles @nalyses qui suivent.

Fortune doOoAuguste Tivollier, compart
toulousaines
Total en Part des Part des
francs meubles immeubles

Fortunes privées moyennes
Toulouse en 1869, date de
| 6®t ude | a pl

date du d®c

Fortune doAud go4002 2% 98 %

déclarée a son déces.
La fortune dO6Auguste est donc plus de 36

22 568 47.48 % 52.52 %

déclarée a Toulouse. Sa structure est tres éloignée de la structure moyenne des patrimoines

239 ADHG, cote 3 E 29203, acte Laffont du 23 décembre 1880.

240 Adeline Daumardles fortunes francaises au XIXe siécle, Enquéte sur la répartition et la composition des
capitaux privés a Paris, Lyon, Lille, Bazdux et Toulousel 6 apr s | 6enregi strement (
succession, Ecole pratique des Hautes Etudes, Paris, Mouton, La Haye, 1973.
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déclarés mais il faut reconnaitre que la valeur des biens immobiliers, e¢roeEs én

particulier, est généralement tres seéaluée. En 1911seule date disponible dans cette

étude, 8 % des fortunes seulement dépasserl K00

de francs a Toulouse.

francs,

aucune

En ce qui concerne la répartition de cétteune successorale, la famille Tivollier

nodat

possede donc des immeubles pour une part beaucoup plus importante que la moyenne. La

val eur

seul e

de

par Auguste Tivollier et louéqur 350 0 O

francs

par an

Ses

|-Lnaing oceristruiion le fa@pellea paetir dbG8X3 s a c e

deux

le restaurant et la fabrique de patés, est donc considérable. Il est vrai que ce batiment est

récemment terminé dans un emplacement spectaculaire dea&.ville

Pour Toulouse, dans la parté&digée par M. Godechot, M. Sentou et Melle Gaston,

| 6enqu

°te

lapgrafide casetérisiique de ta période étudiée reste la concentration

des fortunes entre quelques malhs 2 % de la population détenant 42 % des fortunes

totales. Cette

fortuneuqi

s Op@tisonde a 804002 francsplace Auguste Tivollier

parmi les plus riches toulousains.

Fortunes successorales moyennes dans cing villes francaises en 1911

Ville Paris Lyon Bordeaux Toulouse Lille
Montanten| 191 666 | 57685 96 321 23410 142 330
francs

Il faut donc aussi noter que les valeurs relevées dans cettesétiadgles fortunes

moyennes des Toulousains loin derriére celles des Bordelais, des Lillois ou des Lyonnais,

les Parisiens détenant, de loin, les plus grosses fortunes.

Lapart i mportante des
doun d®s®quilibre certain
Lorraine rend tout partag

b

e

i ens i

ddune

i mpos siduitités et

soient disponibles pour assurer facilement la gestion de ces biens.

Toutefois, a un moment ou, selon J.M. Olivier, damédavelle histoire de Toulouse,
«la terre reste un investissement privilégie@ , |

bienaun<«e spr it

241\/oir annexe n5 Gravured e

2420p. cit p. 568

| @ivolier. e |

a

déoentreprise

fortune

(e)

243 Taillefer Michel, Nouvelle histoire de Toulouséditions Privat, Toulouse, 2002,234.

mmo b i |

part

ers
a p

do

ddoAugust e

-fhire artis@aus»u r
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3 2 2 2 Un héritage difficile a gérer

Emmanuel g re donc seul | 6entreprise ~ p
rendre aux autres membres de sa familbenpte tenu du reglement successoral.

Une premi re difficult® apparait dans |
Al g®rie. Cet 1 mmeuble ne figure pas dans | &
ses enfants sont propriétaires, ensemblgditdimmeuble. Esii «oublié» dans la
déclaration successordéteLe 11 avril 1905, Emmanuel écrit en ces termes a Monsieur
Factore, a Constantine<j ' a i | *avantage de vous faire <c
n'étant pas d'avis de vendre I'immeudple nous possédons a Constantine, je suis revenu sur
ma décision d'en faire opérer la veffte» Il poursuit cette correspondance un peu plus tard
au mois de mai, en demandant le montant de la locateette somme m'étant nécessaire

pour régler avec nse fr " res et sT ur s ?»mae sertanmdlaisé r es d

financiersemble doncexistent re | es h®r i tiers do6oAuguste T
Une seconde difficult® est celle du par
1905, Emmanuel communique a soiré Jean résidaatorsPar i s, | 6affectati

de la saison 19604905%. Ce bénéfice est de4%4,65 francs et doit étre partagé en sept,

cbeéxdtre entre | a totalit® des sept enf ant s
succession dé 8 8 2 . Pl us de vingt ans apr s, aucun
h®ritiers quant ~ | dentreprise. Cette situa

Ce qui semble bien le cas puisque, dans un courrier du 4 juillet*i @Bmanuel
doitsejus i fier “ |l a suite doéune demande de son
l eur m re. Il doit fournir des explications
Madame Tivollier mere détienL.a confiance ne semble pas étre de miseeeles deux

freres.

Ainsi,apréesavoir dirig® | 6entreprise avec suc
Emmanuel songe, peétre, lutméme, a sa propre succession. Certains pensent que la vente
de | 60deti 9oht ®el ,autGraddiHotetle la tueade Metzant1904 résulte
des doutes quodil a sur un ®ventuel successe

entreprise. Cette opération permet en effet de simplifier sa propre situation patrimoniale.

244 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres du 24 mars au 4 novembre 1905, f° 69
245 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres du 24 mars au 4 novembre 1905, f° 183
246 \/oir copie de la lettre & Jean le 20 juin 190%anexen°19.

247 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres du 24 mars au 4 novembre, f° 273
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3 3 Une implantation commercialeéussie bien audela de
la région toulousaine

Cbest gr©ce °~ tous |l es efforts dO6éAuguste
foies gras de canard et aux truffes du Périgord connaissent un trés large succés. La recherche
déune qual i tligtion dedaspublcitétgei inforinédles clients de la fabrication
des terrines et des poOt ®s, |l a pr®sence al
r®compenses participe«€i quceftetr ®oodijee. de
réussite sur le territoire francais et réussite sur un véritable marché international. Le dernier

point permet dobébaborder une rapide sociologi

3 3 1 Des consommateurs sur tout le territoire francais

! sembl e biendd&AwLgusd es Tibdvaorlrliive®e ~ Tou
toucher une large clientele, bien-dela de la proche région toulousaine fasse partie de sa
strat ®gi e. ! est mal heur eusement i mpossi b
quelle part des ventes elgstinée a des clients toulousains et quelle part est expédiée ailleurs.

On peut toutefois remarquer | 6i mportance pr

3 311 Une implantation large mais timide au cours des premieres années a
Toulouse

leslett es qQqudbdAuguste envoie au cours de | ¢
1959% soit |l es premi res ann®es dobéactivit®
clients répartis sur tout le territoire francais. Sur les 301 lettres que contient le registre, 252
figurent dans le répertoire analyseé ici et, parmi calie$30 concernent 48 clients différents.

Si 21 dbébentre eux r®sident ° Paris ou sa pr

ADHG, cote 8J 5, copies des |lettres doéavril 1854
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a Marseille, a Grenoble ou a Limoges. Ces clients sont encaregeebreux mais leur
r®partition g®ographique semble montrer wun
limité a Toulouse, pour les produits de la maison Tivoll&n. remarque quaris et sa

région représentent algpses de 444 des clients contactépar ces courriers.

3 31 2 Une implantation solide partout en France avec Emmanuel

A | 6aide du carnet de#¥° uarlpw® duotidecoan&é de |
effectué. Sur un total deB5 unités de patés envoyeées il est relevé 249 destinations e
France.Ces envois correspondent a des terrines ou a des boites de paté de foies gras, pour
|l esquel l es il néa pas ®t ® tenu compte du Vi
davantage sur | 6influence ¢g®o goartrgdeltergavee que
un récapitulatif mensuel a été dressé, par destination, des cumuls ont été calculés, des tris

ont ®t ® effectu®s et | danalyse suivante a p

La premiere destination des péatés Tivollier est encore Paris et ses tréss proche
banlieues, regroup®es dans | 6ancien d®parte
ont été effectuss vers ce département, sur les deux mille deux cent quatamteau total
(2242), soit plus de 41 % des ventes en France hors Toulouse gigapéche. Sept
autres départements fournissent a eux seuls plus du tiers des destinations (Gironde, Hérault,
Basses Al pes, Bouches du Rhlne, Seine inf

principalement de destinations de bords de mer ou de gratidss vi

249 ADHG, cote 8J 666, livre journalier des expéditions des patés 1891
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Nombre d'expéditions de patés de foie gras, par

département, en 1891, hors la Seine

Quinze départemen

200 ont recu plus de ving

150 . ,

100 boites ou terrines ©
50 I I I I I I patés aux foies gras
0 rEEEEE R canard, sans compt

e X 5 & O W@ X2 @ @ L & O&© 2 !
J\o(\b d\’b\) ?\j{’e Q:((O(\‘ ;\\e& v\o& Q:(\O ,&O\‘7 @é \'—»Q} /\9\& ‘Q/(\Q’Q/ v\\\‘z’ & Qo& .
O A <8 @ AN & Paris, au cours c
& e & & 5 ‘
RO S | 6ann®e 1
R
Seuls dix d®partements ndéont re-u

(Ardeche Ardennes, Ariege, Corse, Dordogne, Jura, Lot, Lozere, Savoie;Baues).

Les patés Tivollier sont donc déja connus largemewdieddudu cadre local et parisien

aucun C

avant la fin du XIX siécle. Cette grande dispersion des lieux de consommation des patés

auxf oi es

vol ont ar i

toulousaine et les clients ont parfois un lien avec Toulouse, comme dégiresili

gr as

ste.

de
[

truffes
de

canard et au x

ndexi ste pas

du

(0]

P

repr ®sent

anciennement en poste dans cette ville par exemple ou les destinataires des cadeaux envoyés

par des toulousains a des amisaales relations professionnelles.

3 31 3 Une implantation confirmée et stabilisée en 1905

Léanal

yse

d espar Eromamnuel due2d marstle0s aut4 noveritie

la méme année, soit 504 documents, concerne 133 destinations dont 108 sont des villes

francaises. Le département de la Haute Garonne est alors éliminé car pour une analyse de

| 6i mpl antati one gongrraep hg ug uree

idéimt ®r °t

francais représentés. Ce samhsi 353 lettres qui sont écrites a destination de ces

départements. Paris et la région parisienne (Seine et ancienne Seine et Oise) recoivent 113

courriers soit presudtiers des documents restants.

250 ADHG, cote 8J 126, copies des lestre d 6 Emman u e |

Tivol li

er , du 24
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Les départements -
contre ont regus chact
plus de 5 |lettre
doEmmanuel

la période considéeré
Parmi les 6 premiére
destinations, 4 figurer
aussi déja parmi les

premiers  départemen

S
consommateurs de pét.®>

en 1891.

Nombre de lettres envoyées par Emmanuel entre
le 24 mars 1905 et le 4 novembre 1905, par
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L6i mplantation sur |

6ensembl

e du terri

T

changements sont observés entre 1891 et 1905, méme si les sources ne sont pas de méme

nature, des courriers dans le second cas et des livraisons dans le premier. Re¢gi@t s

reste tout au long de la période, la destination largement privilégiée des patés Tivollier.

3 3 2 Une renommée mondiale et un marché international

Les patés aux foies gras de canard et aux truffes du Périgord ne voyagent pas

seulement danswot e

a

France, i

| s gagnentktamaisos S i

Tivollier en expédie également aux Etaksis ou en Asie.

3 3 2 1 Une

Entre 1854 et 1859, dans les courriers rédigés par Adguiste trowe déja le

t

i mide ouverture

vicomte de Bell egarde,

a

eur op®er

attach® dbébambassade

Directeur du théatre de Liege (Belgiguansi que Monsieur Herman, a Dublin (Irlande). Si

ZIADHG, cote 81

5 ’

copies des

l ettres

déavril
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ce dernier nodoest pas enc o retdescdnditiens delivraisbn d e ma
®ventuelle, il soO0int®resse donc aux produi't
D s 1858, Auguste Tivollier met .RBans avant

un courrier du 8 janvieit Monsieur Michaélson a Bordeaux il insiste sur le fagt:qu
a8l yd NBoedz RS53a y2dz05fftSa RSa y2YoNBdzSa

expédiées a Rome, Turin, Madrid, Genéve, Lyon et Paris, je crois devoir vous dire

i dz§ LI NIiz2dzi StftSa 2yi SGS GNRJzS 6ASYy 02
produitet vous prie de me continuer vos bons conseils pour que je puisse de plus en
plus me perfectionnet®?
Ainsi, cbest bien depuis |l e d®but de | 6a
ventes ©~ | 6international est une pr®occupat
llestdoncclarqued s | 6installation d&Graugourst e Ti
des premi res amn®eaxe cbdadtnitvipta®, deelswiadr es
3 3 2 2 Un march® mondi al apr s troi s

Apartrduméne carnet des exp®ditions que pour
territoire francais précéderté 75 destinations pour les patés de foie gras sont, de la méme
mani r e, relev®es vers | 6®tranger. lds f aut
pays étrangers proprement dits mais aussi les colonies francaises et les territoires occupés
par | 6All emagne © |l a suite du trait® de Fr a

Pres de vingt pays étrangers, au sens défini plus ftegoivent donc des patés aux
foies gas en 1891. Cela représente presque un quart du total des expéditions avec six cent
quatrevingt-treize boites ou terrines (693).

252 ADHG, cote 8J 5, courrier du 8 janvier 1858, folio 35.
253 ADHG, cote 8J 666, livre journalier des expéditions des patés 1891

E. Boussié Patés Tivollier M2 119176



Ventes de patés a I'étranger en 1891 (en
On note que guantités)

| 6Angl et er 200
150 +

100 1 { g

| 6Espagne,
et I 6 Al

représentent a eL g

by . N . .,
seuls prés de 70 % d CIFILEY LI FIIETLES
TS HFESTFI LIS TFSISVESS
TIPEFTFTL " FINFIRFLE g@R
expéditions. SO S feoLf S K
A < g N

Il est donc certain que la proximité géographique est la caractéristique principale des
destinations ®trang res, | 6Angl eterre ®tan
expéditions en dehors de la France. Ce pays est alors le premier marché du Ineshde, i
donc plut®t nor mal quoi l soit | a premi re
plus, le traité de libréchange signé en 1860 entre la France et la Grande Bretdgnae«
un nouvel élaf** » a ces échanges. Il faut quand méme noter quexcetientes relations
commerciales se déroulent alors que les relations diplomatiques et militaires sont
extrémement tendues entre la France et la Grande Bretagne du fait de la recherche du
contréle du Soudan et des rivalités plutét violentes quantallaeni sat i on de | 6 Af
avec | e sucre des Antill es, l a | aine austr
Ceylan, on peut trouver les patés aux foies gras de ToulouseNarthe.

L6AI |l emagne, avec 13 % dest®galemem ®ddagd ons
remarquer, car, malgré les relations plus que tendues avec la France, en particulier depuis la
d®f aite de | 6ar m®e fran-aise ~ Sedan en 187
perdur e. L a-Moleiesi, dangte Atlde ratachgée | 6 Al | emagne me
peu doéexp®ditions sont faites vers cette de
productions de qualit® de poOt®s aux foies ¢
une région de productn de foies gras importante comme il a déja été dit précédemment.

Les clients en Algérie sont souvent des militaires francais en poste dans ce
département, certains sont mémes originaires de Toulouse ou ont de la famille a Toulouse

comme | e mationtdeneandeedpdviada®edRiolgour son filsle Maréchal des

254 Cadier Gabrielle, Les conséquences du traité de 1860 sur le commercebfitaratique, Histoire,
économie et société9 8 8 , 7 a n n-@888,wwwnphrsee.fr/gpphes Br&2®2 1988 num 7 _3 23
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logis Jules Riols, B poste & Constantine (Algéra) 3™Spahi€®®, doéune terrine
francs.

Les expéditions vers les Etdimis sont destinées a des membres du Corps
Diplomatique en poste a Washington.

Dans ces deux derniers cas, | O0exp®dition
sont néanmoins francgais. On p&gitimementp e n s e g fongguahd nhéme §ter cette

spécialité toulousaine a leurs contacts locaux.

3 3 2 3 Une implantation internationale qui se maintient au début du®XX
siecle

LO®tude des |l ettres envoy®es par Emmanue
de la méme ranée&>® montre que pour 504 courriers expédiés, 133 villes différentes sont
représentées etparmicebes , 25 sont © | 6®tranger, soit p
analyse ne fournit qubébune estimati oler,tr s
en effet ce nbdest piaelledd vantedagpiusimportamotes pftéso d uct |
Cela montre simplemwmentclegyddesd@EOu®sdai X1 | i

tant partouten Europgudaux USA ou en Cochinchine.

255 ADHG, cote 8J 666, livre journalier des expéditions @t 1891, en date du 16 décembre.
256 ADHG, cote 8J 126, copies des lettres du 24 mars 1905 au 4 novembre 1905.
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3 3 3 Ure clientéele solvable faite de militaires et de notables

! est assez difficile do®tablir une V(¢
Tivollier. En effet, il nbexi ste aucun rens
Lesventespdr 6i nt er m®di ai re du restaurant ne doni
cat ®gori e de consommateur s, l e I'ivre de po
consommeé des patéSeuls les courriers ou les expéditions, quand elles sont enregjistré
fournissent des informations. Ces courriers ont souvent pour objet des demandes de
reglementsen retard ce qui est un biais trés important pour une étude statistique, ou des
lettres jointes a des livraisons, sans indication de la profession du tesgindne étude
quantitative exhaustive est donc impossible. Les paragraphes qui suivent utilisent néanmoins
les renseignements contenus dans les divers courriers examinés lors des recherches ainsi que
l es renseignements ¢ on ttiens wisponidblasn seules sosrcesc ar n €

contenant quelques indications sur la qualité des clients.

3 3 3 1 Une tradition ancienne de clientele militaire

Une caractéristique importante deulousee s t celle de |1 06instal
militaires cantonnédars la ville Leur nombre exact est difficile a trouver avec précision
car,au XIX¢siécle les militaires ne font pas partie de la population atthet ne sont donc
pas recens®s sur |l eurs |ieux de caseunement
les 85 que compte alors le royaume de France, et le fait que Toulouse serve de base arriére
pour | es troupes nap E&Espa@goaau eursde la pramiere gacenmier e ¢
du XIX®siecleepr ouvent | 6i mport anc e dgatun cetta® tempgsue de
Toutefois ce sont la construction du Palais Niel en 1865 puis de la caserne Niel en 1876 qui
montrent que Toulousge confirme comman lieu a tres forte présence militaire. En 1894,
lel1”™cor ps doéar m®e a suouséq liestcertaie que lgs@nilitairesa |
cantonn®s sur place sont -rshaarantoué dow des platsl i e nt
prépares.

lda )

257|_es militaires ne sontinclusdansdao pul ati on active quo- partir de 1
258 Source, renseignements spéciaux pour la ville de Toulouse, agendAD886.8J 659
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Des les premieres années de fonctionnement on trouve des expéditions de terrines a
des militaires. Ainsi, Mossi eur de LOoher bes, Capitaine des
une terrine le 29 janvier 1858, N®anmoi ns, sO6ils sont de bol
toutef oi s q utéujolrgousde tres lmns@ayaurs.p a s

Ainsi, le 16 mai 1866, Auguste Taltier écrit & Monsieur Morieru, Lieutenant
déoartill e®*i e ~ Valence

5SLJzia S Y2Aad RQ20G20NB RSNYASNE Af |

L2dzNJ €S LI ASYSYyid RQdzy Yz2yidlyd RS tF azy

compte et toujours sans rébui I G | dz2 2 dZNRQKdzA @ WQIF A 0S4+
davantage.
Débautre part, dans une autre |l ettre dOoAugus

En 1862, lorsque Monsieur votre fils était aii™tBataillon Chasseurs a Pied, il
fréquentait mon établissment avec tous les officiers de son bataillon. Pendant son
aSe22dzNJ £ ¢2dzZ 2dzaS Af F FlFAG OKST Y2A dzy
834,90 francs en capital et intéréts.
Wdza lj dzQt O0S 22dzNJ 2SS yQFA Ll a @2dz dz SY
pourentrer dans mes fonds, malgré mes réclamations répétées.
Cela semble surprenant quoéil faille se 1 ®sc
pai ement doéun facture ou ° relancer un of fi

étre payeé! Ompeut souhaiter que cette situation soit exceptionnelle.

4 3’/& Le 4 d®cembyea grduge
A b L ﬂ o
N° 4 X W

SF[;LE)IXL:I;E DE PATES DE FOIES DE CANARD le restaurant recemment ouvert f

aux Truffes du Périgord

TIV,QL-L.IEB )

< 5/ CAFE RESTAURANT

ST j: Rue Alsace-Lorraine 151 5
TOULOUSE. . o =t

gue plusieurs officiers consomment d¢

d 6 A | -boeraine. Le transfert depuis

pl ace du Capitole

clientéle militaire. Il faut remarquer qu

= S u r -téted@e aette facturette, les pa

24l | de foiesde canard sont mis en ave
/0= - ,
g comme | dunique sp

Facture Tivollier, décembre 1879, a des officiers

ADHG, cote 8J 5, lettre doéAuguste Tivollier de mar
260 ADHG 8J 7, copies de letts, en date du-Inai 1866, folio 11.

E. Boussié Patés Tivollier M2 123176



Les 21 et 22 décembre 1894 ce sont deux terrines jaunes a 25 francs qui sont
exp®di ®es ° M. de Pr®val, Chef doescadron
envoyées &@. Pontillon, Capitainele Vaisseawa Cherbourg. Toujours de méme jour, le
Capitaine de Vaisseau Gigon, commandalna ®évastatiort®s, a quai a Toulgrest livré
de deux boites de patdses diverses rechercti€$concernant ces deux officiers de marine
nemontrent aucun | ien avec |l a ville de Toul o
par doéautres mil i étAdolphe Bontidom eonn@issiest appkéert|€si g o n
patés Tivollier.Les militaires sont encore des clients réguliers, mémeoste loin de

Toulouse.

En 1905, on continue de trouver nombre de militaires parmi les destinataires des

|l ettres doOoEmmanuel . , uR aourriee esteadrpseéeauy Cdmenan@adt mar
Schl umberger, en poste ~ GR&AcdhCommandaetle2 7 av
1Cor ps doéAr i@ etenfin,M¥mdaipe cdest | e Capitaine

les Vosges qui en est le destinataire.

Comme i | a ®t ® observ® dans Il oRPtuda&i de sc
| 6ar measede 198 6adressent ~ | a c P4 apreglafusen mi | i t
avec le GrandHotel de la rue de Metz, cette méme clientele est visée par une nouvelle
publicité dand 6 Annuaire de | 0a,rjpro®ant ainsi ke ransfartglee de 1
client | e d &% @esilitares peuvent;ldahsles deuxecas, apprécier les patés
Tivollier au rest aoulesadheteqauriplacd.®pend de | 6h?tt

Tout au long de la période on peut donc observer que les militainesipalement
les officiers,sont une partie non négligeable de la clientéle. En poste loin de Toulouse, la

dégustation de ces patés rappelle {&g a certainsleur séjour dans la ville rose

261 ADHG, cote8J 666 livre journalier des expéditions de patés, 1891, journées des 21 et 22 décembre.

262 Cuirassier téte de la Marine francaise, avec blindage en acier, construit a Lorient en 1879 et basé a Toulon,
affect ® ° | 6Escadre de M®diterran®e.

263 http://ecole.nav.traditions.free.fr/officiers_pontillon_hippolyte.htm

®iAnnuaire de | 6 a htpm®allicdbnfdriarkl?i4&/et6kPBH30/f1948.item.r=Tivollier

p. 71.

BAnnuaire de | 0ahttp®alicabnfé/ark:/a2il48/ept6t2081 Bw/f1978.item.r=Tivollier

p.73.
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3 3 3 2 Une clientele de catégorie sociale supérieure identifiée

Jean Castarede, dans ddistoire du luxe en Francejote que de luxe du XIX
si cle va sodembourgeoiser au rythn®»ide | a
précise que leluxexke s se doé°tre ari st ocreateitqacednegsdurc d
XIXési cl e qui devient pour lui, |1 6©ge dbor
comme les deux produits fondamentaux du luxe autour gesteonomie

Emmanuel Tivollier luiméme précise dans un courrier du 4 septembre 1905 a
Monsieu Leroy a Paris quegles patés truffés sont en effet un article de luxe qui est
naturellement d'un prix élevé et ne peut convenir qu'a une riche clféhiele

Ce ndbest que par un certain nombre doéexe
llestereffetcertaingue tout au | ong de | a p ®classifiere, | e s
le sont, soit par un titre de noblesseit par une profession exercée, soit par leur seule

adresse de destination.

D™ s | 6i mpl an t?®tAugnste Tivoliel a patmo ses dients, Maitre
Roussel, avocat a Cahors, Monsieur Martin, banquier a Paris, Maitre Foss, avocat a Pau, ou
Maitre Combes, notaire a Castres quug déja été cité. On y rencontre également, Maitre
Bermond, avocatqui estalors égalemeét e maire dO6Al bi . Le 29 mar :
Buot, Chef de musique de la Garde impériale, a Versaijles 6 Auguste deman

r gl ement déun paiement en retard.

Les expéditions de 1891 indiquent, pour la seule journée du 21 décembre, parmi les
deginataires des patés, Charles Grevet, député, J.B. Lemaire, médecin dans la &omme
enfin Gustave Boullié, avoué a la cour. Pour la journée suivante on trouve également Ed.

Martell, sénateuret M. Durnout, avoué honoraire a Paris.

Dans | e s Emmanuefeide 23smard 8905 au 23 octobre de cette méme

année, 48 clients seulement sont identifiées avec un titre ou une profession. Paitni ceux

266 Castaéde Jeartlistoire du luxe en France des origines a nos jotigolles, Paris, 2007, p.223.
267 ADHG, cote 8J 128, f° 366.

%Tous ces exemples sont extraits de ADHG, cote 8J 5
1859.
®ADHG, cote 8J 126, lettres dOEmmanuel de mars 7 n
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on peut trouver, 6 titres militaires, 17 titres de noblesse et 25 médecins, professions

juridiques, archite€s ou ingénieurs.

Sur les trois périodes étudiées ici les clients appartenant a une classe sociale aisée
sont présents en nombre. On peut donc affirmer que la clientéle des péatés Tivollier
appartient, du moins pour une partie non négligeabla bourgeisie, cette classe qui
sb6af fi r hsiecleaGes ndthbles,

supplantant la noblesse, la bourgeoisie ancienne et les propriétaires ruraux, avocats,
médecins, professeurs, (qui) prennent leur revanche sur la société conservatrice du
cheflieu. lsvonRS &2 NXIF A& Sy OF RNBNJ £ S LJSdzLJ Sz R2:

Ay L LA

Y& Ryt oy YIE ljd$ (85 a SerSdRucyaaNg (BdRT A3 & dbey & e AESa

aspirations’.

Dans le menu figurarmi-contre, correspondant &
repas du 21 mai 1898 er v i par |

pour la Préfecture de Hau@aronne on releve
bien du Paté Tivollierprésentécomme <«piece
froide ».

On trouve également de tres nombreux au
menus comportant des patés Tieo, destinés ¢
des représentants de cette nouvelle classe so
Par exemple, celui du 13 janvier 1900 pout
Société de GéograpRié pour lequel il est prévi
de trente a quarante couverts et dont le prix
convive est de 10 francs tout compris. P20

francs par convive, les médecins de

Polyclinique de Toulougé, Place Vitor Hugo,

Menu présenté pour la Préfecture de Hau

Garonne, 21 mai 1893 ont également deBaté& Tivollier, le 8 février de

cette méme anné€.
Il sbéagit bien | ", comme consommateurs d
du débudu XX°¢siecle.

270 Briquet JearLouis. Notables et processus de notabilisation en Framge XI>¢ et XX siécles 2012,
https://hal.archiesouvertes.fr/haD0918922/document

21V/oir annexe n° 20, Menu société de géographie, janvier 1900.

272\/oir annexe n° 21, Menu de la polyclinique de Toulouse le 8 février 1900.

273 ADHG, cote 8J 635, commandes restaurant et patés 1900.
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Le Président de la République, Sadi Carui@nt envisite officielle a Toulouse en
mai 1891 visite durant laquelle iinaugureles facultés des sciences, de médecine et de
pharmacie, ainsi que le nouveau boulevard qui porte le nom de sonpgrand.azare
Carnot Au menu d ddégustethienssir des gatéssTjvolligff entre un filet de
biuf aux petitasrhumoi s et wun sorbe

On peutaussiégitimemensupposer que, lors du banquet offert par la ville de Cahors
a Léon Gambetta, banquet organisé poR0Qd convives par Emmanuel Tivollfét, il est
proposé des patés fige gras de canards, aux truffes du Périgoedadnaison Tivollier.

Cette tpbisieme partie permet donc dentrer le succés des patés Tivollsucces

rendu possiblgrace auxdécisionset hoi x pertinents des dirigea
de nombreuses ori ent aicesaer&ssitd Apres dne mansitienp r i s e
difficile, ces orientations somoursuivies par son fils Emmanuel et souvent améliorées, en
fonction des changements de Pabdéaretdurldan ne me nf
1910,ce dernier est nommé Chewli dans | 6 Or d roeneuden qualdéé dé. ®gi o n
fabricant de poOt®s de foies grag®Cpast | enaeani
certaineforme de reconnaissance nationale. De grisiom des Patés Tivollier est alors

connuatraversleemnde enti er aupr s doébune client | e

274 hitp://www.archives.toulouse.fr/archivesligne/imagedu-mois/imagedu-moi-s-2012

2’Et ats des services dO6Emmanuel Tivollier, base | eon
WWW.cuIture.qouv.fr/documentatior]/leonore/NOMS/nom 00.htm
26Voir annexe nA 22, d®cret doéinscription dO6Emmanu

déHonneur .
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Conclusion

A la suite de cette étude il apparait que le succes de la maison Tivollier et

principalemente ses patés entre 1853 et 1914 estuié faisceau de facteurs. Comme tout

®v ®nement , coest un ensemble de <circonstan
fournies par | 6environnement qui concourent
tre i sol ®e m° me uste puicaledpbeE nsnmoannnuael |1 tT& vdodl A ui ge r

points forts.

La connaissance du produit fini, le paté aux foies gras de canard aux truffes du
Périgord, ainsi que de ses composants de base, les truffes et le foi®ifj&tse maitrisée
par le produa u r . ! doi t aussi s6informer sur | e
environnement, tant | ocal gudinternational

lisent la presse, organe clé qui modéle en partie la société dsigtke.

La capacité deesdeuxc h e f s d Gsecoessifeesgvoirirecannaitre le potentiel
de récentes innovations techniqessindéniablement un de ces facteurs importaRts
exemple | dutilisation des machines r®frig®ran
étud®e et devient wun at out apraditndeenére, ladapagtéd 61 | s
de d®vel oppement et surtout de reconnai ssan

la réclame) edtiencomprise et utilisée par Emmanuel Tivollier.

Il est aus i certain qudun contexte de d®velop
favori s® Lad démobgraphperdlusreb.ani sati on et | e d®v
consommation | eur ont ®t® favorabl es. Léent

de la populatin et de celui de la bourgeoisie en particulier car les patés aux foies gras et aux
truffes restent des produitus de gamme, destisé une clientéle aisée. La montée en

puissance t ant pol it i gleseEtatdq)uid @@t taopariody LewIdiéest
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également comprise par Emmanuel Tivolliéeluicis e mb 1 e | dut i |l i ser cCo

de venteet non la considérerommeouvrantun nouveau marché a conquérir.

Enfin, cbest ahantecher the qp-adirensur®utdeu pr oc
la régularité de la recette, recette tenue secréte mais reconnaissabteasglire le succes
aupr s do6ungourmets eted@onnaikseursldé@®i dent i fi cati on de:
emballage unique devient alors un atout. La maison Tivollier saitféramsr un produit
somme toute assez courant, le paté, en un mets particuligPaté divollier», présent sur

les meilleures tables et champir les artistes.

Cependant , | 6entr epr i Bode unecenttemrise famiialet au
avec les difficultés liées toute imbrication de relations familiales/ec desrelations
déaf fLdiarpeo.rt i mportant des dedarcldrdeleqeu il 6ah 1@t el
néa pas ®t ® i ndeePsCtti®sd arn svaojdnidnia #&té fit apeel a mrd
actionnariat extérieur pouvant apporter des fonds permettant un développement
supplémentaireDe ce fait cela reste unetegprie locale, certes avec de largkEbouchés
| 6i nt er nat i opoltiuemsiratégiesrvd mMNtau d srite méhiee x por t

simplement de croissance

Auguste puis Emmanuel Tivollier sont des négociants entrepreneurs a succes mais
plutdt & une échelle relativement limitée, celle de Toulouse et de sa proche régiont lIs
des hommes de leur époqueachantutiliser les innovations contemporaines, comme les
transrts maritimes internationaux, la maitrise du froid et celkela conserve. Bien
gudayant une <certaine nostalgie peuwes | 6 An
publicit®s ou dans | e fait d dsargpesehtentunel eur
partie de la bourgeoisie urbaine provinciale qui structure la vie publique locale a partir du

milieu du XIX& siecle.

Toulouse leur doit en particulierunga i f i que b ©t i melotraingbe | a r
| 6anci en HTYoutefdis, cE newsant phsidesra.p i t ai n escordndeileard u st r i
siecle a pu en produire certain®n peut également regretter que la recette prdes@atés

ne soit plusaccestle !
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Mardi gras
Théodore de Banville
Recueil <Sonnailles et Clochettes

Aussi fou qu'un essaim de guépes,
Caril ne faut pas qu'on s’y trompe,
Mardi-gras, qui mange des crépes,
Estvenu, sonnant de la trompe.

Donc, mon ami Paul, ettoi, Lise,
Amusez-vous. Ce qu'on achéve
Et qu'a propos on réalise,

M'est plus dans le pays du réve.

Mais n'allez pas au bal. C'esttriste.
C'en estfini du Veau qui tette,

Et lointain comme un guitariste,
Chicard n'est plus qu'une épithéte.

Daone, Lise, dont le fier corsage
Cache mal un sein couleur d'amhbre,
Et toi, Paul, crovez un vieux sage:
Faites le bal dans votre chambre.

Amants fiers de porter des chaines,
Dansez un pas naturaliste!
Vovagez aux rives prochaines,
Comme le veut mon fabuliste.

Je e sais bhien, moi que la Muse

A dressé pour son dithyrambe,

En nul endroit on ne s'amuse

Mieux que devant un feu qui flambe.

A n n enxAe

Four le carnaval, tfrop précaire,

Il faut pourtant qu'on se déquise;
Sil'on veut, en Robert Macaire,
Etg'il le faut, en duc de Guise.

Toi, Paul, mets ta chemise russe,
Ettoi, Lise aux charmantes poses,
Déguise-toi, pleine d'astuce,

En femme qui met des bas roses.

Et soupezl Lise, fleur humaine,
Sil'on peut t'adorer comme ange,
Pour imiter le fils d'Alcméne

[l est essentiel qu'on mange.

Situ veux que Paul sur tes l1évres
Se livre aux plus tendres sévices,
Sur une assiette de vieux Sévres
Epluche—lui des ecrevisses.

Et pour méler toutes les joies,
Commande, d guerriére jalouse,
La fine terrine de foies

5ras, chez Tivollier de Toulouse

L'Eden, il faudrait que tu I'eusses,
O femme du ciel émanée!

Four cela, bois du Lur Saluces
Aprés un peu de Romanée.

i Paul, sois prévoyant! Profite
Du temps ol tu n'es pas obése,
Ettandis que Lise tinvite,
Baise za bouche, etla rebaise.

Car ce bonheur, que tu répétas,
Vaut bien les douleurs éternelles
D'entendre hurler des trompettes
Et de voir des polichinellas!

J mars 1885,

E. Boussié
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FOIREs g MARCHES :

DE TouLousy ET by DIPAI'PIIIINI‘

e ——

.;!ohu de Toulouse

1 iundl do foyeior (duro 8 Jorivy,
[ & leﬁk'lh(bimbolot.. flours, oto,i‘. durt): 20,
Lo lundi do Quasimddo (duro 8 Jours),
lundi apras 1a Pontocoto (duro 8 Jours),
! g‘tﬂum(ﬂduln). duro 8 Jours,
B, nvamhmmy (24 nont), duro 8 Jours,
R4:8oplomb, (bimbelot,, ote.), dure R0 ).
- Locle lundi d'octobro (dure 8 jours),
Baint-André (80 novombro), dure 8 jours,
aor tévrior, 1o mal, 1 aott, 1o novembye
(foires aux cuirs), durent 4 Jours,

Marchés de Toulouse

Horbes, jardinago, fruita, wufw, poterio,
b tous les jours, places du Onpitolo, des
Carmes et Arnaud-Bernard,
Boucherio, charcuterie, chovrotiors, tri.
"i'blm. volailles mortos, oios fratches,
{fromage, beurre, gibier, truflos, poisson,
" tous les jours, aux marchés Vigtor-Hugo,
! Oarmes ‘et Roguot.
Bois, tous les jours, places Matabiau ob
du Palais. 3
Habits, friperie ot chaussures, tous leg
* jours, place Saint-Sernin,
Fleurs, tous les jours, avenuo Lafayetto,
Toiles, fil, lin et chanvre, lo lundi, place
des Carmes

Grains, les lundi, mercredi, vendrodi, A

* la Halle-aux-Grains.

@ufs, gibier ot volaille, Tundi, merer, of

> vom'l.?;‘mndo Ia Daurade et 4 St-Cyprien, -
' 8 et bétes & cornes, le vendredi,

:.gm:,lg’.:mummm

Tolron-Marohés do Toulouse

Lo Toudt-Baint, sy 1o boulevard do Btray.
bourg, pour la Hul4,

Lo 10t mal, wuy 1 placo Buint-Bornin of 14
ruo du Taur, pour Jox flours of 1o wnld;
Hur low alldos Lafayotte, pour ln bimbo-
lotarin, ote,

Lo 24 Juln, ruon do 1n Dalbndo ot den Con.
tollors, pour lon fNlours, plantos mbdjof-
nalos, foux ot outily nratolron,

Lo 20 juin, nu port Baint-Plorro, pour les
momen objotu,

Lo 24 notit, plaee du Salin, pour I'njl ot
low corconux,

Marchés dans lo départoment

Lundl : Auterive, Bownidron, Cnsngnn-
bére, Launac, Montréjonu, Rloux, Sa-
lies, Toulouwo,

Mardl : Aurignae, Bonumont -sur-Lize,
Onstanet, Ointegabello, Lévignne, Lon-
gogos, Saint-Bdnt, Saint-Félix, St-Lys,
Verfoil.

Mereredl : Aspot, Autorive, Bagnbros-do-
Luchon, Boulogna, Cadours, I'ousserot,
Gaillac-Toulzn, Miremont, Nailloux '
Saint-8ulpico, Toulouse,

Joudi : Caraman, Garbonne, Fronton, Lb-
guevin, Martros, Rioumos, St-Gaudens,
Vonerque.

Vendredi : Alan, Autorive, Mane, St-Mar.
tory, Saint-Plancard, Toulouse, Ville-
francho.

Samedl : Bazldge, Cazéres, Fos, Gronade,
I'Isle-on: Dodon, Lanta, Montastrue,
Montesquieu-Volvestre, Muret, Rovel,
Villemur.

Annexe

Liste des foires et
marchés de Haute
Garonne en 1896.
avec lignes de
chemin de fer.
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